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WMF Schmorpfanne ProfiSelect

Cromargan® mit Durit ProfiSelect Antihaftversiegelung

Herzlichen Gliickwunsch zu Ihrer Wahl. Sie haben sich fiir ein Qualitatsprodukt von WMF entschieden. Hochwertige Materialien, erstklassige Ver-
arbeitung und sorgfdltige Qualitdtspriifungen garantieren eine sehr lange Lebensdauer. Das ausgereifte Design und die durchdachte Funktionalitat
gewdhrleisten hohen Gebrauchsnutzen. Antihaftversiegelte WMF Pfannen garantieren bestes Gelingen. Sie kdnnen damit fettarm braten und leisten so
einen wichtigen Beitrag zu einer gesundheitsbewussten Erndhrung. Bei bestimmungsgemaBer Verwendung brat auch bei geringer Fettzugabe nichts an
und bleibt nichts haften. Ein weiterer, wichtiger Vorteil: die Reinigung ist durch den Antihafteffekt besonders einfach.

Qualitatsmerkmale

® Cromargan® mit Durit ProfiSelect Antihaftversiegelung

Beste Antihafteigenschaften

TransTherm®-Allherdboden rundum mit Edelstahl verkapselt fiir hervorragende Koch- und
Brateigenschaften. Fiir alle Herdarten geeignet, auch fiir Induktionsherde.

Passend fiir alle Pfannen: Deckel aus hitzebestandigem Giiteglas zum Sichtkochen.
Haushaltsgerechte GroBen.

2 Jahre Garantie

Bei Beachtung nachfolgender Hinweise pflegeleicht und strapazierfihig.

Lesen Sie die folgenden Bedienungs- und Pflegehinweise vor dem ersten Gebrauch bitte vollsténdig durch.

Hinweise zur Bedienung

e \or dem ersten Gebrauch eventuell vorhandene Aufkleber entfernen, heiB spiilen und gut abtrocknen. Hochste Heizstufe nur zum Anheizen verwen-
den, rechtzeitig zurlickschalten und Speisen auf mittlerer Stufe braten.

® Besonders beim wasserarmen Garen und fettarm Braten mit kleinen Heizstufen arbeiten.

® Nur Pfannen und Deckel ohne Kunststoffteile sind auch fiir die Backrohre geeignet.

Hinweise zum sicheren Gebrauch und zur Pflege

® Vor dem ersten Gebrauch die Pfanne griindlich mit heiBem Spiilwasser abwaschen und abtrocknen.

Die Antihaftversiegelung leicht mit Speisedl oder Speisefett einfetten.

Die besten Bratergebnisse erzielen Sie bei mittlerer oder schwacher Temperatur.

Vorsicht: Uberhitzung kann die Antihaftversiegelung beschadigen. Die Pfanne daher nie unbeaufsichtigt auf dem Herd stehen lassen; bei Rauch-
entwicklung in der Kiiche griindlich liften. Die eventuell auftretenden leichten Verfarbungen der Oberfléache des Innenbodens beeinflussen die
Produkteigenschaft nicht.

Pfanne niemals ldngere Zeit ohne Inhalt erhitzen und darauf achten, dass die Fliissigkeit des Kochguts niemals vollstdndig verdampft. Bei Nichtbe-
achtung kann es zu Beschddigung des Kochgeschirrs oder der Heizquelle kommen.

Sollte trotz aller Vorsicht etwas stark angebrannt sein, schwarze Verbrennungen sofort entfernen, um den Antihafteffekt nicht zu beeintrichtigen.
Die Pfanne moglichst bald nach Gebrauch reinigen. Zur schonenden Pflege empfehlen wir, die Pfanne mit Kiichenpapier auszureiben oder mit einem
milden Pflegemittel von Hand zu spiilen. Moderne Kompaktspiilmittel kénnen in der Spiilmaschine die Antihaftversiegelung angreifen und beschédi-
gen. WMF empfiehlt deshalb Handspilung.

Festsitzende Speisereste aufweichen und mit Schwamm oder Biirste schonend entfernen.

(Wir empfehlen Scotch Brite-Reinigungsschwamm »Kratzt nicht 3M«).

Bitte keine Stahlwolle oder sandhaltige Scheuermittel verwenden.

Nach der Reinigung die Oberflache mit Speisedl oder Fett wieder einfetten.

Bitte verwenden Sie zum Hantieren in der Pfanne Wender und Kiichenhelfer aus Holz oder Kunststoff. Eventuell auftretende Schnitt- oder Kratzspu-
ren haben keinen Einfluss auf die Antihafteigenschaft der Oberflache. Sie sind rein optischer Natur und bewirken keinen Garantieanspruch.

Hinweise fiir die Zubereitung

Beim Braten mit Fett geben Sie das Fett immer in die kalte Pfanne und erhitzen Sie es erst dann!

Stellen Sie die Temperatur maximal auf mittelhoch oder mittel ein. Verringern Sie die Hitze, wenn das Fett leicht zu rauchen beginnt. Legen Sie darauf-
hin die zu bratenden Lebensmittel in die Pfanne. Auf diese Weise verhindern Sie ein Uberhitzen der Antihaftversiegelung.

Wichtig! Verwenden Sie fiir Ei-, Mehl- oder Kartoffelmahlzeiten nur Margarine zum Braten. Verwenden Sie Ol und hartes Fett nur fir Fleisch (ohne Panade).
Seien Sie vorsichtig mit heiBem Fett.

Lassen Sie die heiBe Pfanne nicht unbeaufsichtigt. Loschen Sie brennendes Fett nicht mit Wasser. Nehmen Sie eine Decke oder einen Feuerldscher.
Beim Braten von Lebensmitteln ohne Fett, ist kein Ol vorhanden, durch das man erkennen konnte, wie heiB die Pfanne ist. Heizen Sie die Pfanne daher
nur auf mittlere Temperatur auf, und stellen Sie sicher, dass sie nicht tiberhitzt. Dies kénnte die Antihaftversiegelung beschidigen.

Hinweis fiir Elektroherde
Pfannen von WMF gibt es in haushaltsgerechten GroBen. Bei Elektroherden sollte zur besseren Ausnutzung der Energie der Herdplatten-Durchmesser
dem Topf- und Pfannendurchmesser in etwa entsprechen:

Herdplatte Pfannen
klein ¢ 14,5cm 920cm
mittel o 18cm 024cm
groB @22cm 0928cm

Hinweis fiir Induktionsherde

Bitte beachten Sie. Induktion ist eine sehr schnelle Warmequelle. Erhitzen Sie keine Pfannen oder Tépfe ohne Inhalt, da Uberhitzung das Kochgeschirr
beschadigen kann.

Bei hohen Kochstufen kann ein Summgerdusch entstehen. Dieses Gerdusch ist technisch bedingt und kein Anzeichen fiir einen Defekt an lhrem Herd
oder Kochgeschirr. Bodendurchmesser der Pfanne und KochfeldgroBe miissen libereinstimmen, da sonst besonders bei kleinen Bodendurchmessern die
Méglichkeit besteht, dass das Kochfeld (Magnetfeld) auf den Topfboden nicht anspricht.

Haftungsausschluss
Wir weisen ausdriicklich darauf hin, dass wir keine Haftung fiir Schiden iibernehmen, die auf folgende Ursachen zuriickzufiihren sind:

auf nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch

auf ungeeignete, unsachgeméBe oder nachléssige Behandlung

auf Nichtbefolgen dieser Bedienungsanleitung

auf nicht sachgemaB durchgefiihrte Reparaturen

e auf den Einbau von nicht der Originalausfiihrung entsprechenden Ersatzteilen
Entsprechendes gilt fiir Ergédnzungsteile und Zubehéor.

Soweit das Gesetz nicht zwingend etwas anderes vorschreibt, haften wir im tibrigen nur fiir die Schaden, die auf einem vorsétzlichen oder grob fahr-
lassigen Handeln der gesetzlichen Vertreter unserer Gesellschaft oder deren Erfiillungsgehilfen beruhen.

Garantieerklidrung

Wir garantieren Ihnen hiermit wéahrend einer Garantiezeit von 2 Jahren die einwandfreie Funktion unseres Produkts in Bezug auf Material, Verarbei-
tung und Antihaftféhigkeit. Die Garantiefrist beginnt mit dem Datum des Erwerbs des Produkts vom WMF Fachh@ndler, zu dokumentieren durch einen
vom Verkaufer vollstandig ausgefiillten Garantieabschnitt. Kommt es wahrend der Garantiezeit zu Mangeln am Produkt, so werden wir die mangelhaf-
te Pfanne kostenlos gegen eine neue austauschen. Der Garantieanspruch erstreckt sich ausschlieBlich auf diesen Anspruch. Weitergehende Anspriiche
aus dieser Garantie sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung des Garantieanspruchs ist der Garantieabschnitt vorzulegen.

Selbstverstandlich werden durch diese Garantieerklarung lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte nicht eingeschrankt. Innerhalb der Gewahrleis-
tungsfrist stehen lhnen die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte auf Nacherfiillung, Minderung, Riicktritt und Schadensersatz gemaB §§ 437 ff BGB im
gesetzlichen Umfang zu.

Es wird keine Garantie Gibernommen fiir Beschddigungen, die aus folgenden Griinden entstanden sind:

e Schnitt- und Kratzspuren von rein optischer Natur

Uberhitzung

ungeeignete und unsachgemaBe Verwendung

fehlerhafte, ungeeignete, unsachgemiBe oder nachlissige Behandlung

Nichtbefolgen dieser Bedienungsanlage

nicht sachgemaB durchgefiihrte Reparaturen

den Einbau von nicht der Originalausfiihrung entsprechenden Ersatzteilen.

Der Garantieanspruch ist entweder direkt beim Garantiegeber oder bei einem autorisierten WMF Fachhéndler geltend zu machen.

Garantieabschnitt

WMF Durit ProfiSelect antihaftversiegelte Pfannen werden von erfahrenen Fachleuten nach modernsten Fertigungsmethoden hergestellt.

WMEF leistet gemaB obenstehenden Garantiebedingungen 2 Jahre Garantie. Bei Garantieanspriichen bitten wir Sie, die Pfanne zusammen mit dem
vollstdndig ausgefiillten Garantieabschnitt Inrem WMF Fachhédndler zur weiteren Veranlassung einzureichen.

WMF Casserole pan ProfiSelect

Cromargan® with Durit ProfiSelect non-stick coating

Congratulations on your choice. You have selected a quality product from WMF. High grade materials, first class manufacture and meticulous quality
control guarantee very long durability. With the fully developed design and the well thought out function, it will certainly prove its worth. WMF frying
pans with non-stick coating are a guarantee for success. It is an aid to low fat cooking and this is an important contribution to healthy nutrition. If
used in the way it was designed, even with a minimum of fat nothing burns or sticks. A further important advantage: the non-stick coating means
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cleaning is really easy.

Quality characteristics

e Cromargan® with Durit ProfiSelect non-stick coating.

Optimum non-stick properties.

TransTherm®-universal base completely encapsulated with quality steel giving excellent cooking and frying results. Suitable for all types of cooker,
inclucing induction hobs.

To fit all frying pans: lid made of heat-resistant quality glass for visual cooking.

Regular household sizes.

2-year guarantee.

If the following advice is adhered to, easy to care for and durable.

Please read following Instructions for use and care thoroughly before first use.

Instructions for use

® Before first use remove any stickers, wash in hot water and dry thoroughly.

Use the highest setting only to heat up, turn down the heat in good time and finish cooking the food at moderate heat.
Use the lowest setting especially when cooking with little water and little fat.

Pans and lids without plastic parts are also suitable for the oven.

Safety and care instructions

Before first use wash the frying pan thoroughly in hot water and dry well.

0Oil the non-stick coating lightly with cooking oil or cooking fat.

The best cooking results are achieved at medium or low temperatures.

Caution: Overheating can damage the non-stick coating. Never leave the frying pan unattended on the cooker; if smoke develops in the kitchen, air
thoroughly. Any slight discoloration of the surface on the inside of the base that may occur does not affect the quality of the product.

Never heat up the frying pan for a long time when empty and ensure that the liquid in the food does not completely evaporate. If this is ignored it
may damage the pan, or the hob.

Even if after due care has been taken food has burnt badly, remove the black burnt food immediately to protect the non-stick effect.

Clean the frying pan as soon as possible after use. As a measure of gentle care we recommend wiping the frying pan with kitchen paper or washing

by hand in hot water and washing up liquid. Modern compressed detergent could affect the non-stick coating in the dishwasher and cause damage.
WMF recommends washing by hand.

Soak residue food and carefully remove with a sponge or brush. (We recommend Scotch Brite cleaning sponge “Kratzt nicht 3M").

Please do not use steel wool or cleaning fluid containing sand.

After cleaning oil the surface with cooking oil or fat once more.Please use wooden or plastic turners and kitchen utensils. Any traces of cuts or
scratches that occur have no effect on the non-stick qualities of the surface. They are only of an optical nature and cannot be claimed under the
guarantee.

Instructions for food preparation

When frying with fat always put the fat into the empty pan before heating it up!

Turn up the heat to medium-high or medium temperature at most. Turn down the heat when the fat begins to smoke lightly. Then lay the food to be
fried into the pan. This way you avoid overheating the non-stick coating!

Important! Use margarine or butter for egg, fish, flour and potato dishes. Use oil and hard fat for meat (without breading) only.

Be careful with hot fat.

Never leave a hot pan without attention. Extinguish burning fat with a blanket or a fire extinguisher.

When frying foods without fat there is no oil to give an indication of how hot he pan is. For this reason heat up the pan to medium temperature at
most and make sure that it does not overheat, as this could impair the effect of the non-stick coating.

Instructions for electric cookers
WMEF frying pans are available in the usual household sizes. Where electric hobs are used the diameter of the hob should correspond to the diameter
of the frying pan to make better use of energy:

Hob Frying pans
small @ 14,5cm 920cm
medium ¢ 18cm 024cm
large p22cm 928cm

Instructions for induction hobs

Please note. Induction is a very rapid heat source. Do not heat up empty pots or pans as excessive heat can damage the cookware.

At a high setting there may be a humming sound. This occurs for technical reasons and does not indicate a fault in your cooker or cookware. The
diameter of the base and the size of the hob must correspond in size otherwise where the diameter is small, the hob (magnetic field) may not react to
the pan base.

Liability exclusion

We expressly point out that we are not liable for damage resulting from the following:
® inappropriate use

® unsuitable, improper or careless handling

e disregard of these instructions for use

o faulty repairs

e the use of spare parts that do not correspond to the original ones.

This also applies to additional parts and accessories.

Insofar as there is no legal requirement we are further only liable for damage resulting from intentional or grossly negligent handling by legal repre-
sentatives of our company or their vicarious agents.

Terms of Guarantee

We hereby guarantee our product to function without fault for 2 years regarding material, manufacture and non-stick qualities. The guarantee period
begins on the date of purchase of the product from a WMF retailer, recorded on the guarantee certificate completed fully by the salesperson. If faults
in the product occur during the period covered by the guarantee, we will exchange the faulty frying pan for a new one free of charge. This is the only
claim covered by the guarantee. Further claims are excluded from this guarantee. The guarantee voucher must be produced to make a claim.

Your statutory rights of guarantee will of course not be affected by this guarantee. Within the guarantee period you are entitled to your statutory
rights of guarantee on replacement, price reduction, cancellation, and compensation according to §8 437 ff BGB as required by law.

The guarantee does not cover damage resulting from the following:

e cuts and scratches of a purely optical nature

® overheating

® unsuitable and improper use

e faulty, unsuitable, improper or negligent handling

o disregard of these instructions for use

® faulty repairs

® the use of spare parts that do not correspond to the original ones

A guarantee claim can be made either directly to the guarantor or to an authorised WMF retailer.

Guarantee Voucher

WMF frying pans with Durit ProfiSelect non-stick coating are produced by experienced specialists using the most up to date production methods.
WMF offers a 2-year guarantee according to the guarantee conditions outlined above. When claiming we ask you to hand the frying pan with this
fully completed guarantee voucher to your WMF retailer for appropriate action.

WMF Cocotte ProfiSelect

Cromargan® avec
revétement antiadhésif Durit ProfiSelect

Toutes nos félicitations. Vous avez choisi un produit de qualité WMF. Des matériaux nobles, des finitions soignées et des controles de qualité minutieux
sont les garants de la trés grande durabilité des ustensiles. Le design et la fonctionnalité bien congue garantissent un usage intensif. Les poéles
antiadhésives de WMF garantissent une cuisson parfaite. Vous pouvez cuire avec peu de matiere grasse et vous contribuez ainsi a une alimentation
diététique. Utilisés comme il se doit, ces ustensiles sont trés pratiques: rien ne colle au fond, méme avec peu de matiere grasse et atout supplémentaire,
le revétement antiadhésif facilite I'entretien.

Criteres de qualité

® Cromargan® avec revétement antiadhésif Durit ProfiSelect.

e Excellentes propriétés antiadhésives.

e Fond diffuseur TransTherm®, tout enrobé d'acier inoxydable pour d'excellents résultats de cuisson. Compatible tous feux, induction comprise.
e S'adaptant a toutes les poéles: couvercles en verre haut de gamme résistant a la chaleur, pour un meilleur contréle de la cuisson.

® Toutes les poéles disponibles dans les tailles courantes.

e Garantie 2 ans

® |nusable et facile a entretenir si I'on respecte les consignes ci-apres.

Avant la premiere utilisation, lisez consciencieusement les conseils d'utilisation et d'entretien suivants
Conseils d'utilisation

® Avant la premiére utilisation, retirer étiquettes et autocollants éventuels, rincer a I'eau chaude et essuyer convenablement.
e Utiliser un feu vif seulement pour chauffer, baisser le feu en temps voulu et faire cuire a feu moyen.

Pour une cuisson avec peu d'eau ou peu de matiere grasse, utiliser un feu doux.

Seuls les poéles et les couvercles sans accessoires plastiques sont utilisables aussi au four traditionnel.

Conseils d'entretien et d'utilisation en toute sécurité

Avant la premiére utilisation laver la poéle convenablement dans de I'eau de vaisselle et |'essuyer.

Enduire le revétement antiadhésif d'huile ou de matiére grasse.

Les meilleurs résultats de cuisson sont obtenus a feu moyen ou a petit feu.

Attention: Une surchauffe peut endommager le revétement antiadhésif. Ne jamais laisser par conséquent la poéle sur le feu sans surveillance.

S'il devait se produire de la fumée, bien aérer la cuisine. Les colorations éventuelles dans le fond de la poéle n'alterent en aucune facon la qualité
du produit.

Ne jamais chauffer la poéle vide trop longtemps et veiller a ce que le liquide contenu dans les aliments ne s'évapore complétement. Si I'on
n'observe pas ces consignes, on risque de briler les aliments, d'abimer |'ustensile ou la cuisiniére par la fonte.

Si malgré tout, quelque chose devait braler, éliminer aussitot les résidus carbonisés, pour ne pas altérer les propriétés antiadhésives.

Nettoyer la poéle aussitot aprés utilisation. Pour un nettoyage en douceur, nous conseillons d'utiliser un papier de cuisine absorbant ou un lavage
a la main avec un produit vaisselle doux. Les produits vaisselle concentrés modernes risquent d'attaquer et de détériorer le revétement antiadhésif
dans le lave-vaisselle. WMF conseille le lavage a la main.

Faire tremper les restes collés avant de les détacher avec précaution a l'aide d'une éponge ou d'une brosse. Nous conseillons les éponges ou tam-
pons a récurer Scotch Brite 3M.

Ne pas utiliser de lavettes en fer ou de poudres abrasives.

Apres le nettoyage, enduire de nouveau l'intérieur de la poéle d'huile ou de matiere grasse.N'utiliser que des spatules ou ustensiles en bois ou en
plastique. Les éventuelles traces de rayures ou de coupures n'altérent en aucune facon les propriétés antiadhésives du revétement. Elles ne consti-
tuent qu'une imperfection visuelle et ne peuvent faire I'objet d'une réclamation.

Conseils de cuisson

Lorsque vous faites frire avec de la graisse mettez toujours la graisse dans la poéle vide avant de la réchauffer! Augmentez la chaleur a une tempéra-
ture moyenne-haute ou moyenne au maximum. Réduisez la chaleur deés que la graisse commence a fumer légérement. Placez ensuite les aliments a
frire dans la poéle. Vous éviterez ainsi de surchauffer le revétement anti-adhésif !

Important ! Utilisez de la margarine ou du beurre pour les plats a base d'ceufs, de poisson, de farine et de pommes de terre. Utilisez de I'huile et de la
graisse solide pour les viandes (sans chapelure) uniquement.

Manipulez I'nuile chaude avec précaution.

Ne laissez pas le poéle chaud sans surveillance. Si I'huile s'enflamme, n'éteignez jamais le feu avec de I'eau. Utilisez une couverture ou un extincteur
d'incendie.

Lorsque vous faites frire des aliments sans graisse, il n'y a pas d'huile pour donner une indication du degré de chaleur de la poéle. C'est pourquoi il est
recommandé de réchauffer la poéle a une température moyenne au maximum et de s'assurer qu'elle ne surchauffe pas car cela pourrait détériorer
I'effet du revétement anti-adhésif.

Conseil pratique pour les tables de cuisson électriques
Les poéles de WMF sont disponibles dans les tailles standard a usage domestique. Pour une meilleure utilisation de I'énergie, le diametre des plaques
de cuisson doit correspondre a peu pres a celui des ustensiles:

Plaque Poéles

petite @ 14,5¢cm 920cm
moyenne ¢ 18.cm 924cm
grande p22cm 928cm

Conseil pratique pour les tables a induction

Veuillez respecter la consigne suivante. L'induction est une source de chaleur extrémement rapide. Ne chauffez pas de poéles ou casseroles sans
contenu, car une surchauffe peut endommager les batteries de cuisine.

Si le feu est tres fort, il peut se produire un bourdonnement. Ce bruit est d'origine technique et ne signifie en aucun cas un fonctionnement défec-
tueux de votre table de cuisson ou de votre ustensile.

Le fond du faitout et la plaque/foyer doivent étre de méme diamétre, sinon la plaque (champ magnétique) pourrait ne pas réagir au faitout, surtout
s'il s'agit d'un faitout de petit diametre.

Exclusion de la garantie

Nous attirons I'attention sur le fait que nous ne sommes pas tenus de répondre des dommages causés:
® par une utilisation inappropriée

® par une manipulation inadéquate, incorrecte ou peu soignée

® par le non respect du mode d'emploi

® par des réparations effectuées de maniére incompétente

® par l'utilisation de pieces de rechange non d'origine

La méme clause vaut également pour les ustensiles complémentaires et les accessoires.

Sauf dans les cas prévus explicitement par la loi, nous ne répondons que des dommages causés intentionnellement ou imprudemment par le représen-
tant légal de notre société ou de ses agents d'exécution.

Garantie

Nous accordons 2 ans de garantie sur le matériau, la fabrication et les propriétés antiadhésives du revétement.La garantie commence le jour de
I"acquisition du produit chez un revendeur WMF.

Le certificat de garantie diment rempli par le vendeur servant de justificatif. En cas de constatation d'un défaut dans le produit durant la période de
garantie, WMF remplace gratuitement la poéle défectueuse. La garantie ne couvre que ce genre de réclamation. Tout autre réclamation en est exclue.
En vue de faire valoir vos droits de garantie, présentez le certificat de garantie.

Ces dispositions ne réduisent en aucun cas la garantie Iégale. Durant le délai de garantie, le vendeur doit légalement réparer les conséquences d'un
defaut, a savoir réparation, diminution, résiliation et indemnisation de dommage (article 437 ff BGB - Code Civil allemand).

Ne sont pas couverts par la garantie, les dommages suivants causés par:

o Imperfections purement visuelles, telles traces de rayures/coupures

® Surchauffe

® Mauvaise utilisation

® Entretien insuffisant, inapproprié ou négligé

® Non respect du mode d'emploi

® Réparations effectuées de fagon incompétente

o Utilisation de piéces de rechange non d'origine

La demande de garantie est a adresser directement au siege du garant ou a un revendeur autoris¢ WMF.

Bon de garantie

Les poéles WMF avec revétement antiadhésif Durit ProfiSelect sont fabriquées par des professionnels compétents et selon les procédés de fabrication
les plus modernes. Conformément aux dispositions énoncées ci-dessus, WMF accorde 2 ans de garantie. En cas de réclamation, priere de retourner la
poéle accompagnée du bon de garantie diment rempli par le revendeur WMF.

WMF Sartén para estofar ProfiSelect

Cromargan® con recubrimiento antiadherente Durit ProfiSelect

Enhorabuena por su eleccion. Se ha decidido por un producto de calidad de WMF. Materiales de alta calidad, una fabricacion de primera clase y
controles de calidad aseguran una muy larga duracion.

El disefio y la funcionalidad garantizan la satisfaccion en su uso. Las sartenes WMF con recubrimiento antiadherente garantizan el mejor resultado. Asi
puede asar/freir con poco aceite y contribuye a una alimentacion sana. Utilizandolas bien no se pega nada aunque se utilice poco aceite. Otra ventaja
muy importante: la limpieza, por el efecto antiadherente, es especialmente facil.

Caracteristicas de calidad

e Cromargan® con recubrimiento antiadherente Durit ProfiSelect.

® Con las mejores cualidades antiadherentes.

® Base TransTherm®, completamente encapsulada en acero inoxidable para unas cualidades de cocinar y asar extraordinarias. Apta para todo tipo de
cocinas, también para cocinas de induccion.

® Adecuada para todas las sartenes: Tapa de cristal resistente al calor para una coccién a la vista

e Diferentes tamafos ideales para el hogar

® 2 afos de garantia

® Teniendo en cuenta las indicaciones siguientes, facil de cuidar y resistente.

Por favor lea las siguientes indicaciones de uso y cuidado hasta el final antes del primer uso.

Indicaciones de uso

® Antes del primer uso, quitar las pegatinas si las hubiera, enjuagar con agua caliente y secar bien.

e Utilizar la potencia mas alta de fuego solo para precalentar, bajar a tiempo y cocinar los alimentos en el nivel medio.
® Trabajar con potencias bajas especialmente al cocinar con poca agua y al freir con poca grasa.

® las sartenes y tapas sin piezas de material sintético son también aptos para el horno.

Indicaciones para un uso seguro y para su cuidado

Antes del primer uso fregar bien la sartén con agua caliente y secar.

Engrasar el recubrimiento antiadherente con un poco de aceite o grasa.

Los mejores resultados friendo los conseguira a temperatura media o baja.

Precauciones: El sobrecalentamiento puede dafiar el recubrimiento antiadherente. Por eso no descuidar nunca la sartén en el fuego; en caso de
humo, airear bien la cocina. La posible decoloracion en la superficie del fondo interior no perjudica las cualidades del producto.

No calentar nunca la sartén sin contenido durante un tiempo excesivo y procurar que no se evapore completamente el liquido de la comida. Si esto
ocurriera, se pueden producir dafios en los utensilios de cocina o en la fuente de calor.

Si a pesar de todas las precauciones algo se quemara, retirar inmediatamente lo quemado, para no dafiar el efecto antiadherente.

Limpiar la sartén lo antes posible después de cada uso. Recomendamos para un cuidado correcto limpiarla con papel de cocina o con agua caliente
y un lavavajillas suave. Los detergentes compactos modernos en el lavavajillas pueden atacar y daiar el recubrimiento antiadherente. WMF reco-
mienda lavarla a mano.

Ablandar los restos de comida muy pegados y retirar con una esponja o cepillo con cuidado. (Nosotros recomendamos la esponja Scotch Brite “No
arafa 3M").

No utilizar esponjas de acero o detergentes abrasivos.

Después de la limpieza volver a engrasar la superficie en aceite o grasa.Utilizar utensilios de cocina de madera y material sintético Posibles cortes o
arafiazos no tienen ninguna influencia en las calidades de antiadherencia de la superficie. Son problemas puramente estéticos y no entran dentro
de la garantia.

Indicaciones para la preparacion

Para freir con grasa ponga siempre la grasa en la sartén vacia antes de empezar a calentar.

Ponga el fuego a intensidad media-alta o temperatura media como mucho. Baje el fuego cuando empiece a salir un poco de humo de la grasa y
ponga el alimento a freir en la sartén. jEso evitara quemar la capa antiadherente!

ilmportante! Utilice margarina o mantequilla para los huevos, el pescado la harina y las patatas. Utilice aceite y grasa Unicamente para la carne (sin
empanar).

Tenga cuidado con la grasa o residuos hirvientes. Nunca deje desatendido el sartén caliente. Si la grasa acumulada se prende fuego, extingala usando
una manta o un extintor de incendios.

Cuando se cocinan alimentos sin grasa no hay un aceite que nos indique lo caliente que estd la sartén. En esos casos se debe calentar la sartén a
temperatura media como mucho y asegurarse de que no se caliente en exceso, ya que se podria dafiar revestimiento antiadherente.

Indicaciones para las cocinas eléctricas
Existen sartenes WMF en tamarios adecuados para el hogar. Para un mejor aprovechamiento de la energia deberia coincidir el diametro de la sartén
con el del fuego:

Fuego Sartenes
pequefio g 14,5¢cm 920cm
mediano @ 18cm 924cm
grande 922 cm 028cm

Indicaciones para cocinas de induccion

Advertencia: Por favor, tenga en cuenta que la cocina de induccion es una fuente muy rapida de calor. Por eso, no caliente sartenes o cazuelas vacias,
ya que un sobrecalentamiento de las mismas podria estropearlas.

En temperaturas altas de coccion puede aparecer un zumbido. Este zumbido es una caracteristica técnica y no una sefial que la cocina o la bateria de
cocina tengan un defecto. El didmetro del fondo del recipiente debe coincidir con el tamafio de la placa de cocina, ya que en caso contrario, sobre
todo en recipientes pequefios, cabe la posibilidad que el campo de coccion (campo magnético) no responda.

Exclusion de responsabilidad

Queremos sefalar, que no nos hacemos responsables de los dafios producidos por los siguientes motivos:
® por el uso inadecuado

® por un trato incorrecto

® por no tener en cuenta estas indicaciones de uso
® por no llevar a cabo reparaciones adecuadas

® por el montaje de repuestos no originales

Lo mismo es valido para accesorios y repuestos.

Salvo disposicion que indique lo contrario, solo nos hacemos responsables de los dafios producidos por la actuacion desidiosa o intencionada de un
representante de nuestra compafia.

Garantia

Por la presente le garantizamos durante un periodo de 2 afos el funcionamiento sin problemas de nuestro producto en relacion a material, fabricacion y
cualidades de antiadherencia. El tiempo de garantia empieza con la fecha de adquisicién del producto y una vez cumplimentado el certificado de ga-
rantia por el vendedor. Si durante el tiempo de garantia tuviera algun problema con la sartén, se la cambiariamos por una nueva. El derecho de garantia
solo cubre esta prestacion. No se admiten otro tipo de reclama-ciones. Solo se puede aceptar una garantia presentando el certificado de garantia.

Naturalmente no se veran limitados por esta declaracion de garantia los derechos que conforme a la Ley le corresponden mientras esta garantia esté
en vigor. Subsanacion, pérdida parcial, renuncia o indemnizacion.

La garantia no es valida, si los dafios han sido producidos por los siguientes motivos:

® Cortes o arafiazos superficiales

® Sobrecalentamiento

e Utilizacion inadecuada

e Por un trato no adecuado

® El no seguimiento de estas instrucciones

® Reparaciones no adecuadas

® La utilizacion y montaje de recambios no originales

La garantia tiene que ser validada directamente en el emisor de la garantia o en un establecimiento WMF autorizado.

Cupon de Garantia

Las sartenes WMF con recubrimiento antiadherente Durit ProfiSelect estan fabricadas por especialistas experimentados segun los mas modernos
procedimientos de fabricacion. WMF le ofrece seguin lo arriba indicado 2 afios de garantia. En reclamaciones de garantia, por favor

entregue la sartén con este cupdn de garantia rellenado en su establecimiento WMF.

WMEF Brasiera ProfiSelect

Cromargan® con rivestimento antiaderente Durit ProfiSelect

Complimenti. Avete scelto WMF, un prodotto di qualita. Materiali di qualita, lavorazione eccellente ed accurati controlli ne garantiscono durata mol-
to lunga. Il design e I'ottima funzionalita consentono un uso duraturo. Le padelle WMF con rivestimento antiaderente garantiscono la miglior riuscita;
permettono, infatti, di cucinare senza grassi e favoriscono una piu sana alimentazione. Con un uso corretto, anche con poca aggiunta di grassi, gli ali-
menti non si bruciano e nulla resta attaccato sul fondo. Un ulteriore vantaggio: grazie all'effetto antiaderente, la pulizia risulta particolarmente facile.

Caratteristiche qualitative

® Cromargan® con rivestimento Durit ProfiSelect.

® Migliori proprieta di antiaderenza.

® Fondo universale TransTherm® incapsulato in acciaio, che garantisce eccezionale prestazioni. Adatto a tutti i tipi di fornello, anche ad induzione.
® Per tutte le padelle: coperchi ad incastro in vetro di alta qualita resistente al calore, affinché gli alimenti siano visibili durante la cottura.

® Misure standard per I'uso domestico.

® 2 anni di garanzia.

e Osservando le seguenti istruzioni, il sistema risulta di facile manutenzione ed ¢ indistruttibile

Leggete attentamente le seguenti istruzioni per la manutenzione e la cura prima del primo utilizzo.

Consigli per 'uso

® Al primo utilizzo rimuovere I'etichetta, sciacquare con acqua molto calda e asciugare bene.
® Mettere al massimo il fornello solo per I'inizio cottura, quindi cuocere a fuoco medio.

® Specialmente in caso di cottura con poca acqua e pochi grassi cuocere a famma bassa.

® Padelle e coperchi senza parti in plastica sono adatti anche al forno.

Consigli per I'uso e la manutenzione

® Al primo utilizzo lavare la padella con acqua calda ed asciugare accuratamente.

® Ungere lo strato antiaderente con poco olio da cucina o burro.

® | migliori risultati si ottengono cucinando a temperature medie o basse.

e Attenzione: il surriscaldamento puod danneggiare il rivestimento antiaderente. Percio non lasciate mai la padella incustodita sul fornello; nel caso

in cui si verifichi sviluppo di fumo in cucina, arieggiare il locale. Le eventuali variazioni di colore sulla superficie del fondo interno, non alterano le
caratteristiche del prodotto.

Non riscaldare mai la padella a lungo senza il contenuto e fare attenzione che il liquido degli alimenti in fase di cottura non sia completamente
evaporato. Non osservando questi suggerimenti, gli alimenti potrebbero bruciarsi, provocando un danneggiamento della padella stessa o della fonte
di calore.

® Nel caso in cui si bruciassero gli alimenti, rimuovere subito i residui per non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Dopo I'uso, pulire subito la padella. Per una maggior cura Vi consigliamo di pulire la padella con carta da cucina o lavare a mano in acqua calda con
un detersivo delicato per stoviglie. | moderni detersivi in lavastoviglie possono intaccare o danneggiare il rivestimento antiaderente. Si consiglia il
lavaggio a mano.

In presenza di residui difficili da eliminare, lasciare in ammollo la padella

e togliere i residui con una spugna o una spazzolina.

Si raccomanda di non utilizzare spazzole in acciaio o detergenti abrasivi.

Dopo la pulizia, ungere la superficie con olio o burro.

Per cucinare, utilizzare solamente utensili in legno o in materiale sintetico.

Eventuali graffi non influiscono sulle proprieta antiaderenti della superficie: sono di pura natura ottica e non originano diritto di garanzia.
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Istruzioni per la preparazione

Quando si frigge utilizzando dei grassi porre sempre il grasso nella padella vuota prima di riscaldarla! Alzare la temperatura al massimo fino a media

0 medio-alta. Abbassare la temperatura quando il grasso comincia a fumare leggermente. Posizionare poi gli alimenti da friggere nella padella. In que-
sto modo si evita di surriscaldare il rivestimento antiaderente!

Importante! Utilizzare margarina o burro per i piatti a base di uova, pesce, farina e patate. Utilizzare olio e grassi solidi solo per la carne (senza impanatura).
Attenzione con l'olio bollente.

Non lasciare incustodita una padella bollente. Spegnere I'olio bollente se brucia, con una coperta o un estintore.

Quando gli alimenti vengono fritti senza grassi, non c'¢ olio a fornire un'indicazione sulla temperatura della padella. Per questo motivo, riscaldare la
padella al massimo a temperatura media e assicurarsi che non si surriscaldi, poiché questo potrebbe annullare I'effetto del rivestimento antiaderente.

Istruzioni per il fornello elettrico
Le padelle in fusione di alluminio WMF sono disponibili nelle misure standard per uso domestico. Con i fornelli elettrici, al fine di sfruttare al massimo
I'energia del piano cottura, ¢ consigliabile utilizzare padelle di uguale grandezza della fonte di calore stessa:

Fornello Padelle
0 14,5cm 920cm
¢18cm 924cm
@22cm 028cm

Consigli per il fornello ad induzione

Fare attenzione. L'induzione ¢ una fonte di calore molto rapida. Non scaldate padelle o pentole vuote, poiché il surriscaldamento pud danneggiare le
stoviglie.

Cucinando a fuoco sostenuto, potrebbe generarsi un ronzio. Si tratta di un rumore tecnico e non di un difetto del piano di cottura o delle pentole. Il
diametro del fondo della padella e le dimensioni del fornello devono coincidere, altrimenti, sussiste la possibilita, specialmente per padelle che presen-
tano un fondo di diametro inferiore che il piano di cottura (campo magnetico) non generi contatto sul fondo della padella.

Esclusione di garanzia

Vi informiamo che WMF non concede alcuna garanzia per danni cagionati da:
® utilizzo non conforme

e trattamento inadeguato o negligente

® mancata osservanza delle istruzioni riportate in questo libretto

® riparazioni inadeguate

® sostituzioni di parti con ricambi non originali

Quanto sopra vale anche per pezzi di completamento ed accessori.

Per quanto non diversamente ed obbligatoriamente prescritto dalla legge, la WMF si assume |a responsabilita soltanto per i danni provocati da un'a-
zione intenzionale o da grave negligenza da parte dei responsabili della nostra societa o dai loro esecutori.

Garanzia

WMF garantisce la funzionalita di questo prodotto per un periodo di 2 anni, per quanto riguarda materiali, lavorazione, antiaderenza. Il periodo di
garanzia parte dalla data di acquisto, documen-tabile attraverso un certificato di garanzia debitamente compilato dal rivenditore. In caso di constata-
zione di un difetto del prodotto durante il periodo di garanzia, WMF provvede alla sostituzione gratuita. Il diritto di garanzia si limita esclusivamente
a questa condizione. Richieste diverse da questa garanzia sono escluse dalla stessa. Affinche la garanzia sia valida, ¢ necessario produrne il tagliando
di garanzia.

Naturalmente, la garanzia non costituisce limitazione ai Vostri diritti legali. Durante il periodo coperto da garanzia, Vi spettano tutti i diritti di garan-
zia che riguardano soddisfazione cliente, deterioramento, recesso e risarcimento danni in conformita alla legge §§ 437 ff BGB.

Sono esclusi dalla garanzia i danni cagionati da:

® segni e graffi di pura natura ottica

® surriscaldamento

® utilizzo non conforme

e trattamento inadeguato o negligente

® inosservanza delle istruzioni riportate in questo libretto

® riparazioni inadeguate

® sostituzioni di parti con ricambi non originali

La richiesta di garanzia ¢ da eseguirsi presso la sede oppure presso un rivenditore autorizzato WMF.

Tagliando di garanzia

Le padelle WMF con rivestimento antiaderente Durit ProfiSelect vengono prodotte da persone esperte secondo i piu moderni metodi di lavorazione.
WMF concede 2 anni di garanzia, in conformita alle sopra elencate condizioni di garanzia. In caso di richiesta di garanzia, Vi preghiamo di far perveni-
re la padella unitamente al tagliando debitamente compilato al Vostro rivenditore WMF.

WMF Braadpan ProfiSelect

Cromargan® met Durit ProfiSelect antikleeflaag

Van harte gefeliciteerd met uw keuze. U hebt gekozen voor een kwaliteitsproduct van WMF. Hoogwaardig materiaal, eersteklas verwerking en
zorgvuldige kwaliteitscontroles garanderen een zeer lange levensduur. Het geperfectioneerde design en de geavanceerde functionaliteit staan garant
voor optimaal gebruik. Met WMF pannen met antikleeflaag is succes verzekerd. U kunt hiermee vetarm braden en levert zo een belangrijke bijdrage
aan gezondheidsbewuste voeding. Bij gebruik volgens de voorschriften bakt er, ook als u weinig vet toevoegt, niets aan en blijft er niets plakken. Een
ander, belangrijk voordeel: Door het antikleefeffect zijn deze pannen bijzonder eenvoudig te reinigen.

Kwaliteitskenmerken

® Cromargan® met Durit ProfiSelect-antikleeflaag.

® Beste antikleefeigenschappen.

e TransTherm® bodem, geschikt voor alle warmtebronnen (duus ook voor inductie), die is ingekapseld in roestvrij staal en beschikt over uitstekende
kookeigenschappen.

e Passend voor alle pannen: glazen deksel van hittebestendig kwaliteitsglas voor perfect zicht.

Verschillende afmetingen.

® 2 jaar garantie

Bij inachtneming van de onderstaande aanwijzingen eenvoudig te reinigen en onverslijtbaar

Lees voor het eerste gebruik de volgende gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen helemaal door.
Gebruiksaanwijzingen

Verwijder voor het eerste gebruik eventueel aanwezige stickers, spoel de pan met heet water en droog deze goed af.
Gebruik hoog vuur alleen om kort te verhitten, schakel de warmtebron op tijd terug en laat de gerechten op middelmatig vuur gaar worden.
Werk in het bijzonder met laag vuur bij gerechten die met weinig water gaar moeten worden of met weinig vet moeten braden.

Alleen pannen en deksels zonder kunststof-elementen zijn ook voor ovens geschikt. Veiligheids- en onderhoudsaanwijzingen
Spoel de pan véér het eerste gebruik grondig met heet water en droog deze goed af.
Vet de antikleeflaag lichtjes in met een plantaardige olie.

De beste bak- en braadresultaten bereikt u op middelmatig vuur.

Let op: Door oververhitting kan de antikleeflaag beschadigen. Laat de pan daarom nooit zonder toezicht op het fornuis staan; ventileer grondig bij
rookontwikkeling in de keuken. De eventueel optredende lichte verkleuringen van het oppervlak van de binnenbodem hebben geen invloed op de
producteigenschappen.

Verhit de pan nooit langere tijd zonder inhoud en let erop dat het vocht van het gerecht nooit volledig verdampt. Bij het niet in acht nemen van
deze aanwijzingen kan het kookgerei of de warmtebron worden beschadigd.

Is er ondanks alle voorzichtigheid toch iets sterk aangebrand, verwijder de zwarte brandresten dan direct zodat de werking van de antiaanbaklaag
niet minder wordt.

Reinig de pan zo snel mogelijk na gebruik. Voor zorgvuldig onderhoud adviseren wij om de pannen met keukenpapier schoon te wrijven of met
een mild afwasmiddel met de hand af te wassen. Moderne geconcentreerde afwasmiddelen kunnen de antikleeflaag in de vaatwasmachine aantas-
ten en beschadigen. WMF beveelt aan de pannen met de hand af te wassen.

Laat vastzittende resten losweken en verwijder deze voorzichtig met een spons of borstel. (Wij adviseren Scotch Brite-schoonmaakspons »3M).
Gebruik geen staalwol of schuurmiddelen met zand.

Vet na het reinigen het oppervlak weer in met spijsolie of -vet.

Gebruik in de pan alleen keukengereedschap van hout of kunststof. Eventueel optredende snij- of krassporen hebben geen invloed op de antiaan-
bakeigenschappen van het oppervlak. Deze zijn zuiver optisch van aard en rechtvaardigen geen garantieclaim.

Bereidingsaanwijzingen

Wanneer u braadt met vet voeg altijd vet toe aan een lege pan voordat u deze verhit!

Zet de temperatuur van de hittebron niet hoger dan medium-hoog of medium. Zet de hittebron lager zodra het vet rook begint af te geven. Leg dan
het te braden voedsel in de pan. Zodoende voorkomt u dat de anti-aanbaklaag oververhit!

Belangrijk! Gebruik margarine of boter voor gerechten met eieren, vis, meel en aardappels. Gebruik uitsluitend olie en hard vet voor vlees (zonder
paneerlaagje).

Wees voorzichtig met heet vet.

Laat nooit een hete pan alleen. Blus brandend vet met een deken of een brandblusser.

Wanneer u voedsel braadt zonder vet is er geen olie aanwezig om aan te geven hoe heet de pan is. Daarom dient u de pan niet hoger op te warmen
dan medium temperatuur en ervoor te zorgen dat het niet oververhit, aangezien dit een nadelige invloed kan hebben op de anti-aanbaklaag.

Aanwijzing voor elektrische fornuizen
WMF pannen zijn in verschillende afmetingen leverbaar. Bij elektrische fornuizen moet de diameter van het kookveld ongeveer als volgt met de
diameter van de ketel of pan overeenkomen, zodat de energie beter wordt benut:

kookveld pan

klein ¢ 14,5cm 920cm
middel ¢ 18cm 924cm
groot 22 cm 928cm

Tips bij het koken met inductie

Let op: Inductie is een zeer snelle warmtebron. Verwarm geen lege pannen, oververhitting kan beschadigingen veroorzaken.

Als u kookt op een inductie kookplaat, dan kan bij een hoge kookstand een zoemend geluid ontstaan. Dit is een zuiver technisch gegeven en hele-
maal niet een teken dat uw inductiekookplaat of uw pan defect is. De diameter van de panbodem en kookveld dienen overeen te stemmen omdat
anders, met name bij kleine panbodems, de mogelijkheid bestaat dat het kookveld niet reageert op de pan.

Aansprakelijkheidsuitsluiting

Wij maken u er uitdrukkelijk op attent dat wij geen aansprakelijkheid aanvaarden voor schade die is terug te voeren op de volgende oorzaken:
® niet-voorgeschreven gebruik

® ongeschikte, ondeskundige of onzorgvuldige behandeling

® het niet in acht nemen van deze gebruiks-aanwijzing

* ondeskundig uitgevoerde reparaties

® het inbouwen van reserveonderdelen die niet met de originele uitvoering overeenkomen

Hetzelfde geldt voor aanvullende onderdelen en toebehoren.

Voor zover de wet niet dringend iets anders voorschrijft, zijn wij overigens alleen aansprakelijk voor schade die berust op opzettelijk of grof nalatig
handelen van de wettelijke vertegenwoordiger van onze onderneming of van degenen die hem hierbij helpen.

Garantieverklaring

Wij garanderen u hierbij tijdens een garantie-periode van 2 jaar de correcte werking van ons product met betrekking tot materiaal, verwerking en
antikleefeigenschappen. De garantieperiode begint met de datum van aankoop van het product bij de WMF speciaalzaak, te documenteren door
een door de verkoper volledig ingevuld garantie-bewijs. Ontstaan er tijdens de garantieperiode gebreken aan het product, dan zullen wij de defecte
pan kostenloos tegen een nieuwe omruilen. De garantie is uitsluitend hiertoe beperkt. Overige vorderingen uit deze garantie zijn uitgesloten. Om
aanspraak te kunnen maken op de garantie dient het garantiebewijs overgelegd te worden.

Uiteraard worden door deze garantieverklaring uw wettelijke garantierechten niet beperkt. Binnen de garantieperiode gelden voor u de wettelijke
garantierechten met betrekking tot verbetering achteraf, mindering, terugtreding en schade-vergoeding conform het de van toepassing zijnde
artikelen in het Burgerlijk Wetboek.

Er is geen garantie voor beschadigingen die zijn ontstaan door de volgende oorzaken:
® snij- en krassporen van zuiver optische aard

oververhitting

ongeschikt en ondeskundig gebruik

verkeerde, ongeschikte, ondeskundige of onzorgvuldige behandeling

het niet in acht nemen van deze gebruiks-aanwijzing

ondeskundig uitgevoerde reparaties
® het inbouwen van reserveonderdelen die niet met de originele uitvoering vereenkomen.
Een garantieclaim dient direct bij de garantie-verlener of bij een geautoriseerde WMF speciaal-zaak te worden ingediend.

Garantiebewijs

WMF pannen met Durit ProfiSelect antikleeflaag worden door ervaren vaklieden volgens de modernste productiemethoden vervaardigd. WMF
verleent conform de bovenstaande garantievoorwaarden 2 jaar garantie. Bij een garantieclaim verzoeken wij u om de pan samen met dit volledig
ingevulde garantiebewijs in te leveren bij uw WMF speciaalzaak, waar men voor de verdere afhandeling zal zorgen.
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Ponev za prazenje WMF ProfiSelect

Cromargan® s premazom proti sprijemanju Durit ProfiSelect

Cestitamo ob nakupu nasega izdelka. Odloili ste se za kakovosten izdelek znamke WMEF. Visokokakovostni materiali, izvrstna obdelava ter skrona
preverjanja kakovosti zagotavljajo zelo dolgo Zivljenjsko dobo. Dozorel dizajn in premisljena funkcionalnost zagotavljata visoko stopnjo uporabnosti.
Ponve s premazom proti sprijemanju znamke WMF zagotavljajo uspeh. Z njimi lahko pecete z malo mascobe in s tem bistveno prispevate k zdravemu
prehranjevanju. Ob pravilni uporabi se tudi z malo dodane mas¢obe ni¢ ne zaZge in tudi ne sprime. In dodatna, pomembna prednost: ¢is¢enje je
zaradi u€inka proti sprijemanju posebej preprosto.

Kakovostne znadilnosti

Cromargan® s premazom proti sprijemanju Durit ProfiSelect

® najboljSe lastnosti proti sprijemanju,

® Dno TransTherm® za vse Stedilnike je z vseh strani zaprto s plemenitim jeklom za izvrstne
lastnosti pri kuhanju in pecenju. Za vse vrste Stedilnikov, tudi za indukcijske.

® Za vsako ponev: pokrov z ognjevarnim kakovostnim steklom, ki omogo¢a vpogled v posodo,

e velikosti so primerne za gospodinjstvo,

® 2 leta garancije;

® Ob upostevanju naslednjih napotkov je nega preprosta in izdelek trpezen.

Pred prvo uporabo v celoti preberite spodnja navodila za uporabo in vzdrzevanje.

Napotki za uporabo

® Pred prvo uporabo odstranite morebitne nalepke izdelek operite z vro¢o vodo in ga dobro osusite.

* Najvi$jo stopnjo segrevanja uporabite samo za zagrevanje, nato pravo¢asno zmanjsajte stopnjo in pecite jedi na srednji stopnji.
® Predvsem pri pripravljanju jedi z majhno vsebnostjo vode in z malo mascobe uporabljajte nizke stopnje segrevanja.

® Za uporabo v pecici so primerni samo ponve in pokrovi brez plasti¢nih delov.



Napotki glede varne uporabe in vzdrzevanja

Pred prvo uporabo ponev temeljito operite z vro¢o vodo in jo osusite.

Premaz proti sprijemanju nekoliko namastite z jedilnim oljem ali jedilno mastjo.

Najboljse rezultate boste dosegli, Ce boste pekli na srednji ali nizki stopnji segrevanja.

Previdno: Prekomerno segrevanje lahko poskoduje premaz proti sprijemanju. Ponve zato nikoli ne pus¢ajte brez nadzora na Stedilniku; ¢e v kuhinji
nastane dim, poskrbite za temeljito zracenje. Morebitno lazje obarvanje povrsine notranjega dna ne vpliva na lastnosti izdelka.

Nikoli ne segrevajte dlje Casa prazne ponve in pazite, da teko€ina v posodi nikoli popolnoma ne izpari. Ce tega ne upostevate, lahko pride do
poskodovanja posode ali vira segrevanja.

Ce se kljub previdnosti vsebina moéno zazge, takoj odstranite érne zgorele madeze,

Ponev ¢im prej po uporabi o€istite. Za primerno negovanje vam priporo¢amo, da ponev zdrgnetes kuhinjskim papirjem in jo ro¢no operete z blagim
negovalnim sredstvom. Sodobna kompaktna pomivalna sredstva lahko v pomivalnem stroju korodirajo premaz proti sprijemanju in ga poskodujejo.
Zato priporo¢a WMF ro¢no pomivanje.

Trdovratne ostanke hrane namocite in jih z gobo ali krtaco nezno odstranite. (Priporo¢amo ¢istilno gobo Scotch Brite »Kratzt nicht 3Mg, ki ne
drgne posode).

Ne uporabljajte jeklene volne ali sredstev za drgnjenje s peskom.

Po ¢is¢enju ponovno namazite povrsino z jedilnim oljem ali mastjo.
Pri kuhanju v ponvi uporabite obracalo in kuhinjske lesene ali plasti¢ne. Morebitne sledi rezanja ali praske ne vplivajo na sprijemanje na posodo.
So zgolj vidne in ne omogocajo uveljavljanja garancijske pravice.

Napotki za pripravo

Ko pecete z oljem, dajte olje vedno v hladno ponev in slednjo Sele nato segrejte!

Temperaturo nastavite na najvec srednje visoko ali srednjo stopnjo. Zmanjsajte vrocino, ko se iz masc¢obe za¢ne nekoliko kaditi. Nato dodajte Zivila, ki
jih Zelite speci, v ponev. Tako boste preprecili pregrevanje premaza proti sprijemanju.

Pomembno! Za pripravo jedi z jajci, moko ali krompirjem uporabljajte samo margarino. Olje in trdo mast uporabljajte samo za meso (brez paniranja).
Z vro¢im oljem ravnajte previdno.

Vro¢e ponve ne puscajte nenadzorovane. Gore¢e masc¢obe ne gasite z vodo! Uporabite krpo ali gasilni aparat.

Pri pecenju zivil brez mas¢obe ni prisotnega olja, na osnovi katerega bi bilo mogoce prepoznati, kako vroca je ponev. Zato ponev segrejte samo na
srednjo temperaturo in zagotovite, da se ne pregreje. S tem bi lahko poskodovali premaz proti sprijemanju

Napotek za elektriéne Stedilnike
Ponve znamke WMF so na voljo v velikostih, ki so primerne za gospodinjstva. Pri elektri¢nih Stedilnikih naj za boljsi energetski izkoristek ustreza

premer plo3¢ Stedilnika priblizno premeru loncev in ponev:

plosca Stedilnika ponve

mala ¢ 14,5 cm @20 cm
srednja ¢ 18 cm 0 24 cm
velika ¢ 22 cm 028 cm

Napotek za indukcijske Stedilnike

Prosimo, upostevajte naslednje. Indukcija je zelo hiter vir toplote. Ne segrevajte praznih ponev ali loncev, saj lahko prekomerna toplota posodo
poskoduje

Pri visokih stopnjah segrevanja se lahko pojavi brnenje. Ta zvok je tehni¢no pogojen in ni znak za okvaro vasega Stedilnika ali kuhinjske posode.
Premer dna ponve in velikost polja za kuhanje morata biti skladna, sicer obstaja predvsem pri manjSem premeru dna moznost, da polje za kuhanje
(magnetno polje) ne deluje skupaj z zadevnim dnom lonca.

Izklju¢itev odgovornosti
Izrecno opozarjamo, da ne jam¢imo za Skodo, ki nastane zaradi:

nepravilne uporabe,
neprimernega, nepravilnega ali malomarnega ravnanja z izdelkom,
neupostevanja teh navodil za uporabo,

nepravilno izvedenih popravil,
vgradnje nadomestnih delov, ki niso originalni.
Enako velja za dodatne dele in pribor.

Ce zakon ne predpisuje drugace, jam&imo samo za $kodo, ki nastane zaradi namenskega ali hudo malomarnega ravnanja zakonskih zastopnikov
nadega podjetja ali njegovih izvedbenih pomo¢nikov

Garancijska izjava

Za garancijsko obdobje 2 vam zagotavljamo brezhibno delovanje naSega izdelka, ki se nanasa na material, obdelavo in preprecevanje sprijemanja.
Garancijska doba zacne tedi z datumom nakupa izdelka, ki ga trgovec za znamko WMF zabelezi na v celoti izpolnjenem garancijskem polju. Cesev
garancijski dobi pojavijo napake na izdelku, se ponev s pomanjkljivostmi brezpla¢no zamenja za novo. Garancijska pravica zajema izklju¢no to pravi-
co. Dodatne pravice iz te garancije so izkljucene.

Za uveljavljanje garancije je treba predloziti dokument z garancijskim poljem..

Ta garancijska izjava seveda ne vpliva na vaSe zakonske jamstvene pravice. V jamstveni dobi vam v zakonskem obsegu pripadajo zakonske jamstvene
pravice za neizpolnjevanje, zmanjsanje, odstop in povracilo Skode v skladu s 437. ¢lenom isl. Civilnega zakonika.

Ne jam¢imo za $kodo, ki nastane zaradi:
zgolj vidnih sledi rezanja in prask,
pregrevanja,

neprimerne in nepravilne uporabe,

napac¢nega, neprimernega, nepravilnega ali malomarnega ravnanja z izdelkom,

neupostevanja teh navodil za uporabo,

nepravilno izvedenih popravil,

® vgradnje nadomestnih deloy, ki niso originalni.

Garancija se uveljavlja neposredno pri izdajatelju garancije ali pa pri pooblas¢enem strokovnem prodajalcu za znamko WMF.

Garancijsko polje

Ponve s premazom proti sprijemanju Durit ProfiSelect znamke WMF izdelujejo izkuSeni strokovnjaki z najsodobnejsimi metodami izdelave.

Podjetje WMF zagotavlja v skladu z zgornjimi garancijskimi pogoji 2 leti garancije. Pri uveljavljanju garancije vas prosimo, da ponev skupaj z v celoti
izpolnjenim garancijskim poljem posljete vaSemu trgovcu za znamko WMF, ki bo poskrbel na nadaljnji potek.

WMF ProfiSelect serpenyd

Cromargan®, Durit ProfiSelect tapadasgatlo bevonattal

Szivélyes jokivansagunk a valasztasahoz. On egy WMF mindségi termék mellett dontétt. A kiemelkedd mindségli anyagok, az elsé osztalyu
feldolgozas és a gondos mindség-ellendrzés garantaljak a nagyon hosszu élettartamot. A kiérlelt dizajn és az atgondolt funkcionalitas magas
hasznalati értéket garantal.

A tapadasgatlo bevonatos WMF serpenyék a legjobb sikert garantaljak. On ebben zsirszegényen siithet és ezzel fontos hozzajarulast teljesit az
egészség-tudatos taplalkozashoz. A rendeltetésszerl hasznalat esetén, még ha csak csekély zsirt hasznal is, semmi sem siil vagy ragad oda. Tovabbi,
fontos elénye: a tisztitasa a tapadasgatlo bevonat kovetkeztében kiilénosen egyszerd.

Minéségi jellemzok

® Cromargan®, Durit ProfiSelect tapadasgatlé bevonattal

® Alegjobb tapadasgatlo tulajdonsagokkal

® ATransTherm® ,minden-tlizhelyre" fenék teljes nemesacél lezarassal biztositja a kiemelkedd f6z6- és siité tulajdonsagokat. Alkalmas az 6sszes
tlizhelyfajtara, az indukcios tlzhelyekre is.

® Az bsszes serpenyére vonatkozik: A fedele héalld, mindségi livegbdl késziilt, igy latja, amit foz.

® A haztartasra méretezett nagysagok.

® 2 éves garancia

® A kovetkezd tanacsok betartasaval konnyen gondozhato és tartos hasznalatu.

Az els6 hasznalat elott a kovetkezo kezelési- és gondozasi tanacsokat teljesen olvassa végig.

Kezelési tanacsok

® Az elsé hasznalat el6tt az esetleg raragasztott matricat tavolitsa el, dblitse ki forro vizzel és jol szaritsa meg.

* A felmelegitéshez hasznalja a legmagasabb fokozatot, id6ben kapcsoljon vissza és az ételt kdzepes fokozaton siisse.
e Kilondsen a viznélkiili finomitasnal és a zsirszegény siitésnél hasznalja a kis melegitési fokozatokat.

o (sak a mlianyag alkatrészek nélkuli serpeny6 és fedél hasznalhato a stitében is.

Tanacsok a biztonsagos hasznalathoz és a gondozasho

Az elsé hasznalat el6tt alaposan mossa ki forrd mosovizzel a serpenydt, majd szaritsa meg.

A tapadasgatlo bevonatot egy kicsit zsirozza be étolajjal vagy étkezési zsiradékkal.

A legjobb siitési eredményeket a kdzepes vagy gyenge hdmérsékleteken éri el.

Ovatosan: A tulhevités karosithatja a tapadasgatlo bevonatot. Ezért a serpeny6t soha ne hagyja feligyelet nélkiil a tiizhelyen; ha fiist képzddik,
alaposan szell6ztesse ki a konyhat. A fenék belsejének felliletén esetleg fellépd kisebb elszinezddések nem befolyasoljak a termék tulajdonsagait.
A serpeny6t soha ne hevitse hosszabb ideig tartalom nélkiil, és tigyeljen ra, hogy a f6z&tt étel foly adéktartalma soha ne parologjon el teljesen. Ha
nem tartja be, a f6z6edény vagy a héforras karosodasat okozhatja.

Ha minden elévigyazat ellenére valami er6sen odaégne, a fekete odaégést azonnal tavolitsa le, hogy a tapadasgatlo hatast nem befolyasolja.

A serpenydt hasznalat utan lehetéleg minél gyorsabban tisztitsa meg. Az 6vatos gondozashoz javasoljuk, hogy a serpeny6t fézépapirral strolja ki,
vagy egy enyhe gondozoszerrel, kézzel 6blitse ki. A modern kompakt mosogatészerek a mosogatégépben megtamadhatjak és karosithatjak az
aluminium f6zéedényeket. Ezért javasolja a WMF a kézi mosogatast.

A szilardan tapado ételmaradékokat aztassa be és szivaccsal vagy kefével, ovatosan tavolitsa el. (Ajanljuk a Scotch Brite gyartmanyu ,Kratzt nicht
3M" mosogato szivacsot).

Keérjik, ne hasznaljon acélgyapjut vagy homoktartalmu suroloszert.

A tisztitas utan a felliletet étolajjal vagy zsirral ismét zsirozza be.

Keérjiik, a serpeny6ben térténd forgatashoz fabol vagy mlianyagbol késziilt forgatot és mas konyhai eszkdzt hasznaljon. Az esetleg képzddé vagas-
és karcolasnyomoknak nincs befolyasa a feliilet tapadasgatlé tulajdonsagara. Ezek csupan optikai jellegliek és nem valtanak ki garancialis igényt.

Tanacsok a fézéshez
Ha zsirban siit, a zsirt mindig a hideg serpenyébe tegye, és csak utana melegitse fel!
A homérsékletet legfeljebb a kdzepes-magas vagy a kdzepes fokozatra allitsa. Csokkentse a hevitést, ha a zsir kisebb flistot ereget. Ez utan helyezze a

serpenydbe a siitésre szant élelmiszert. Ilyen moédon megakadalyozza a tapadasgatlo bevonat tulheviilését.

Fontos! Tojas-, lisztes- vagy burgonyas ételekhez, a siitéshez csak margarint hasznaljon. Olajat vagy kemény zsirt csak (panir nélkiili) hus ala
hasznaljon.

Legyen o6vatos a forrd zsirral.

A forro serpenydt ne hagyja feltigyelet nélkiil. Egé zsirt ne oltson vizzel. Hasznaljon takarot vagy tiizolto késziiléket.

Zsirmentes élelmiszerek slitésénél nincs olaj, amelyrél fel lehetne ismerni, hogy mennyire forré a serpenyd. Ezért a serpeny6t csak kdzepes
hémeérsékleten hevitse, és gy6z6djon meg, hogy nem heviil tul. Ez karosithatja a tapadasgatlo bevonatot..

Tanacs villanytiizhelyekhez
A WMF serpenydi haztartasra szabott méretekben kaphatok. Villanyttizhelyeknél az energia hatékonyabb hasznalatdhoz a tlizhely lapatmérének és a
fazék- vagy serpeny6 atmérdéjének nagyjabol azonosnak kellene lenni:

Tlzhely lapja Serpeny6k
kicsi, @ 14,5 cm @20 cm
kozepes, 18 cm 0 24 cm
nagy, @ 22 cm 028 cm

Tanacs indukcios tlizhelyekhez

Kérjiik. Vegye figyelembe, hogy az indukcio egy nagyon gyors héforras. Tartalom nélkiil soha ne hevitsen serpeny6t vagy fazekat, mivel a tulhevités
az edényt karosithatja.

Magasabb féz6fokozatoknal zimmogé zaj keletkezhet. Ezt a zajt a technika okozza, és nem jelenti a tlizhelye vagy a fé6z6edénye meghibasodasat. A
serpenyéfenék atmérdje és a fozGlap mérete egyezzen meg, mivel kiilonben kisebb fenékatméréknél eléfordulhat, hogy a fézdlap (magneses mez6)
nem indul be a fazék fenekére.

A feleldsség kizarasa
Nyomatékosan ramutatunk, hogy olyan karokért nem vallaljuk a szavatossagot, amelyek a kovetkezdé okokra vezethetdk vissza:

nem rendeltetésszer(i hasznalat

alkalmatlan, szakszer(tlen vagy hanyag kezelés

a jelen kezelési leiras be nem tartasa

szakszerdtleniil elvégzett javitasok

az eredeti kivitelnek meg nem felel§ potalkatrészek beépitése
Mindezek érvényesek a kiegészit részekre és a tartozékokra.

Amennyiben torvényi kdtelezettség nem ir mast eld, egyebekben olyan karokért vagyunk felelések, amelyek a tarsasagunk torvényes képviseldjének
vagy teljesitési segédeinek szandékos vagy sulyosan hanyag cselekedetén nyugszanak.

Garancialis nyilatkozat

Onnek ezennel garantaljuk, hogy a 2 éves garancidlis id6 alatt a termékiink anyagra, kidolgozasra és tapadasgatlé hatasra vonatkozéan
kifogastalanul funkcional. A garanciélis id6tartam a termék megvasarlasanak datumaval kezdddik, amit az eladd éltal teljesen kitdltott
garanciaszelvény dokumentdl. Ha a garancialis id6 alatt a termék hianyossagokat mutat, akkor a hibas serpenyét kdltségmentesen djra cseréljiik. A
garancialis igény kizarolag erre az igényre terjed ki. Tovabbi igények ebbél a garanciabol ki vannak zarva.

A garancialis igény érvényesitéséhez be kell mutatni a garanciaszelvényt.

A jelen garancialis nyilatkozat magatol értetédéen nem korlatozza az On torvény altal nydjtott garancia iranti jogait. A felelésségi idétartamon
beliil az On szdmara az utolagos teljesitésre, csokkentésre, elalldsra és kartéritésre vonatkozo jogok a BGB 437 ff §-a szerint a torvény mértékében
rendelkezésre allnak.

Nem vallalunk garanciat olyan sériilésekért, amelyek a kovetkezé okokbol szarmaznak

e Tisztan optikai jellegli vagas- és karcolasnyomok

Tualhevités

alkalmatlan és szakszertitlen hasznalat

hibas, alkalmatlan, szakszertitlen vagy hanyag kezelés

a jelen kezelési leiras be nem tartasa

szakszer(tlenUl elvégzett javitasok

az eredeti kivitelnek meg nem felel§ potalkatrészek beépitése.

A garancidlis igényt vagy kdzvetleniil a garancia nyujtojanal, vagy egy maghatalmazott WMF szakkereskedénél kell érvényesiteni.

Garancialis szakasz

A WMF Durit ProfiSelect tapadasgatlo bevonatos serpenydit tapasztalt szakszemélyek a legmodernebb gyartasi modszerekkel készitik.

A WMF a fentiek szerint 2 éves garancialis idétartamra teljesit garanciat. Garancialis igénye esetén kérjiik Ont, hogy a serpenydt a teljesen
kitoltott garanciaszelvénnyel egyiitt adja le az On WMF szakkereskeddjénél a tovabbi kezelés végett.

CotentHuk WMF ProfiSelect

cnnas Cromargan® ¢ aHunpurapHsim nokpbitnem Durit ProfiSelect

Cepneuro nosapasnsem ¢ Balwum Beibopom! Bul Bbibpanu kauectseHHoe nspenue ot komnanum WMF. BeicokokauecTBeHHbIe MaTepuarnsl, nepBo-
KNacCcHble TEXHOMOTMN 1 TllaTeNbHaA NPOBEPKa KauecTBa rapaHTUpPyIOT OUeHb NPOAOMXNTENbHBINA CPOK cyxObl nsaenua. MpodeccroHanbHbIi An3aitH
1 NpoayMaHHan (yHKLMOHaNLHOCTL ABNAIOTCA 3a/10rOM YCMewWwHoro ncnonb3osaHua. Ckopopoasl WMF ¢ aHTUNpUrapHbiM noKpbITUEM — rapaHTua
HaunyuJiero pesynerata. bnarogapa UM MOXHO XapuTb npaktyecku 6€3 Xupa, a 370 CTaHeT 3a10roM BaLEro 340poBoro NuTaHua. Mpu Haanexatem
1CMOMb30BaHNM CKOBOPO/bI MULLA HA HEN HE MOATOPUT U He MPUCTAHET AaXe MPK Xapke C HE3HAUNTeNbHbLIM KonuuectBoM xupa. Eule onHo Becbma
CYLLECTBEHHOE NPEMMYLLECTBO: Bnaroaapa aHTUNPUTrapHOMY MOKPLITUIO CKOBOPOAY OYEHb MPOCTO OUNCTUTD.

MpusHakn KauecTBa

Cninas Cromargan® ¢ antunpurapHsimM nokpbitnem Durit ProfiSelect

Jlyuiwme aHTMnpurapHele CBoiiCTBa

® YuusepcanbHoe AHO TransTherm® n3 HepxaBeiowiel CTany ¢ BENMKONENHbLIMU CBOMCTBAMU, HE3aMEHUMBIMI [iNA Bapku 1 xapku. Moaxoaut ana Beex
TUMOB NANUT, B TOM YMCNe ANA UHAYKLMOHHbIX.

® [Ina Bcex CKOBOPOLOK: KPbilKa U3 XapOoCTOMKOro crekna, obecneynBaiowan Br3yanbHblil KOHTPONb BO BPEMA FOTOBKM.

® Pasmepbl nofonayt ana nioboii cembu.

® 2 roaa rapaHium

® [lpn cobniofeHnn HUXeNpPUBEAEHHbIX ykasaHuil ckoBoposa byeT NpocToii B yxoae 1 YCTONUNBOIl K NOBPeXAEHUAM.

I'Iepep. NepBbIM NPUMEHEHNEM MOJTHOCTbIO npoumaﬁre BCE U3NOXXEHHbBIE fAanee yKasaHuA.

YKa3aHua no ucnonb30BaHMio

o [lepen nepBbiM NPYMEHEHWEM YAanuTe BCe MMEIOLMECA HaKenku, BEIMOIATE ropauei Booil 1 TIatenbHO npocyliute. Bkiouaiite nouty Ha Maken-
MasbHYI0 MOLLHOCTb TOMbKO ANA Pa30rpeBa CKOBOPOLbl, BOBPEMA YMEHbLUANTE MOLLHOCTb; XapuTb MOXHO TOMbKO MPU BKIIOUYEHUM MANUTH HA CPEAHIO0
MOLLHOCTb.

® Ecnu Tywute NpogayKThl ¢ HeGONbLINM KOMUYECTBOM XUAKOCTU UMK XapuTe ¢ HeBOMbLUMM KONNYECTBOM XMpa, TO BK/OYANTe NAUTY HA MayloMOLLHOCTb.

® [InA 3anekaHuA B AyXOBKE NPUrOLHbI TObKO CKOBOPOALI M Kpbilukn 63 aetaneii n3 nnactuka.

YKasaHua no Haanexailemy Ucnonb3oBaHuI0 1 yxoay

® [lepen nepBbLIM NPUMEHEHNEM CKOBOPO/bI TLATENbHO BLIMOITE €€ ropAYel BOAON U npocyinTe.

® CmaxbTe aHTUNpUrapHoe nokpbiTie HeboNbIWNM KONMUECTBOM PacTUTENbHOTO Macna Unn Xupa.

® OntmanbHble pe3ynbTaThl Xapku Bbl MOyYUTe NPY CPEAHNX UNN HU3KNX TEMNEPaTypax Harpesa.

OCTOPOXHO: UpE3MEPHLIN HAarPeB MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO aHTUNPUrapHOTo NOKPbITUA. Mo3TOMY HIKOra He OCTaBAAlTE CKOBOPOAY Ha
nnuTe 6€3 NPUCMOTPa; €Ccn NOABUCA 3anax AbIMa, TILATeNbHO NPOBETPUTE KYXHIO. BO3MOXHO HEOONbLIOE NOTEMHEHNE BHYTPEHHEI NOBEPXHOCTU
[IHA, HO 3TO HNKaK HEe BNMAET Ha KauecTBO M3[enua.

® Hukorgna He HarpeBaiTe MycTylo CKOBOPOAY MPOLONXMUTENbHOE BPEMS, CNeauTe, UTobbl XIAKOCTb, B KOTOPOW TylaTeA MPOLYKTbl, HUKOrAa He ucnapa-
nacb nonHoctbio. Mpu HecobnioaeHun 31nx TpeboBaHN BO3MOXHO MOBPEXAEHWE NOCYAbl U MANTI.
Ecnu Bonpeku Bcem NpeaoctopoXHOCTAM NPOAYyKThl CUIbHO MOATOpPeNu, Cpasy Xe yAanuTe UepHslii Hanert, utobbl NpeaynpeanTs NoBpPexXAeHUe aHTu-

NPUrapHoro NoKpbITUA.
® [1o BO3MOXHOCTM OUMLLalTe CKOBOPOAY Cpa3y noc/e nenonb3osaHua. [na 6epexHon oUncTku Mbl peKOMEHAYEM BbITUPATh €€ MATKUMU ByMaxHbIMK
MonoTeHLaMN UMK MbITb BPYUHylo ¢ fobaBneHnem Markux moiolumnx cpeacrs. CoBpemMeHHble KOHLEHTPUPOBAHHbIE MOIOLLME CPEACTBA ANA NOCYAOMO-
€UHbIX MaLMH MOTYT HbITb arpecCMBHLIMI B OTHOLLIEHUW aHTUMPUTAapHOTO MOKPLITUA U NoBpeauTs ero. Mostomy komnaHua WMF pekomeHayeT MbiTb
CKOBOPOAbI BPYUHYIO.

lMpuctasine octatkn NUWK 3amounte, 3atem bepexHo ynanure rybkoit uiu wetkor (Mbl pekomerayem rybku ot komnannn Scotch Brite »be3 uapa-
nuH 3M).

® Hukorma He ncnonb3yiite AnA 3Toro Metanauueckue rybkn unm abpasnsHele YncTALLNE CPEACTBa.

® [locne 0UnCTKN CHOBA CMaXbTe MOBEPXHOCTb PACTUTENbHBIM MAC/IOM UK XUPOM.

 [lpu rotoBKe Nonb3yiTeck nonatkamu u ApYruMn NPUHAANEXHOCTAMU TONLKO W3 iepeBa M nnactuka. Ecnn Ha nosepxHoCTi NoABNAIOTCA Cresbl
LiaparnuH uim nopesos, T0 OHW HE CHUXAIOT aHTUMPUrapHbIX CBOWNCTB CKOBOPO/bI. ITO TONbKO BU3YyanbHbI AE(EKT, KOTOPbIA HE ABMAETCA OCHOBAHMEM
ANA rapaHTUHBIX NPETeH3UI.

YKa3saHua no npuroToBAeHNIo NN

Ecnu bl bynere xapuTb Ha Xupe, To BCera knaaute ero B XoN0fHYyI0 CKOBOPO/Y, a 3aTeM yxXe pa3orpesaire ckoBoposy ¢ Xupom!

YcTaHaBnuBaite Temnepatypy Ha CpeiHuil ypoBeHb Harpesa, MakCUMyM Ha BEPXHEN Npeaen CpeaHero yposHa. Ecnn xup HaumHaer cnerka apIMUTbCA,
cpasy xe cHu3bTe Temnepatypy. / nonoxute B ckosopoy NpoayKThl, NOANExXaline xapke. Tem cambiM Bbl NPEOTBPATUTE NEPErPEB aHTUMPUTapHOTo
NOKPLITUA.

BaxHo! [ina xapku 6ntog n3 anu, Mykn unu kaptoena ncnonb3yiTe ToNbko MaprapuH. PacturensHoe macno v TBepable X1pbl UCNOMb3yiTe TONbKO And
xapkn maca (6e3 naHuposkn).

BynbTe 0CTOPOXHBI € Pa3orpeTbiM XMPOM.

Hukorna He octasnaiTe pasorpertyio ckoBopofy 6e3 npucmotpa. 3aropesiumniies Xup He Tylwnte Bofoi. Vicnonb3ayiite Ana 31oro nokpeiBano uim orye-
TyLINTENb.

Ecnu bl xapute 6€3 Xupa, To Npu ero oTcyTCTBIAN TPYAHO NOHATL, HACKOMBKO pasorpera ckosopoaa. [ostomy pasorpesaiite ckoBopoay TOMLKO Npu
cpefaHeli Temnepatype, 1 nposepaiTe, Utobbl OHa He neperpenack. 310 MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO aHTUMPUTapHOTO MOKPbITUA.

Yka3anua pna neKTponamut
CKOBOpOJIlbI WMF Npon3BOAATCA CTAHAAPTHLIX Pa3sMEpPOB. [Ina ontmmansbHOro 1enonbL3oBaHNA INEKTPOSHEPTUN NPU KAPKE HA SMEKTPONINTax ANameTpbl
KOH¢)OpOK M iHa CKOBOPOAb! AO/MKHBI COOTHOCUTLCA TaK:

KoHdopka CkoBopoael

manoro anamerpa 14,5cm  anamerp 20cm
cpenHero anavetpa 18cm  anamerp 24 cm
6onbluioro anamerpa22cm  anamerp 28 cm

YKka3aHua ana MHAYKUMOHHBIX NANT

06patute BHUMaHWE: NHAYKLMOHHbIA HarpeB NpoMcXoAmuT oueHb bbicTpo. He HarpeBaiTe mycTbix CKOBOPOA UK KacTpiosb, MOTOMY UTO UX Neperpes
MOXET MPUBECTN K NOBPEXACHNIO.

Mpu BKNtOUEHUM NANTHI Ha GONBLIOY MOLHOCT MOXET NOABUTLCA TYAEHUE. ITOT WyM ABMAETCA TEXHUUECKN 00YC/IOBNEHHBIM 11 HE CBUETENLCTBYET O
Hernonaakax NnuTbl unu npobnemax ¢ kyxoHHoW nocynoi. [lnamerp fiHa ckoBopoaibl M pasmep BapoUHO KOHMOPKN [AOMKHBI COBMafaTh, B NPOTUBHOM
cnyJae, Npexae BCEro npyu ManeHLKOM Anamerpe AHa CKOBOPOLbI, BApOUHas KOH(OpKa (MarHUTHOE none) MOXET He BKIOUUTLCH.

OrpaHnuyeHune OTBETCTBEHHOCTU

Mbl 0AHO3HaUHO 3aABNAEM, UTO HE HECEM OTBETCTBEHHOCTU 3a pasnuuHble Babl yuepba, KOTOpbIE CTanu CNeacTBUeM:
® 1ICMO/b30BaHUA HE MO Ha3HaUYeHUIo,

® HEHaanexawiero, HekBanMMULMPOBAHHOTO UK HebpexHoro obpalleHua,

® HecobniofeHna ykasaHuil HacToALLEro PyKOBOACTBA MO UCMOb30BAHUIO,

® HekBanM(ULMPOBAHHOIO PEMOHTa,

® 1ICMO/b30BaHUA A€Tanel, He COOTBETCTBYIOLINX OPUTNHANBHOMY U3AEANIO.

HacroAwee kacaerca kak 3anacHbIX YacTer, Tak 1 NpUHaAIeXHOCTEN.

Ecnu 3akoHoM He npeannMcaHo NHOE, T0 Mbl HECEM OTBETCTBEHHOCTb TOMbKO 33 yLLlEp(), BO3HWKLUNIA BCAEACTBUE HaMEpPEeHHbIX NN ABHO HEﬁpE)KHbIX
[IeNCTBUN 3aKOHHbIX I'IpE,ElCTaBVITQHQVI Halern KoMnaHum unn YNOMHOMOYEHHbIX UMW NTNLL.

FapaHTuiiHoe o6a3atenscTeo

Hacrosawmm mbl rapaHtupyem 6e3ykopusHeHHylo paboTy Halero n3genua B TeueHue 2 NeT, rapaHTua pacnpocTpaHAeTca Ha Matepuan, npolece npo-
V3BOACTBA 1 aHTUMpUrapHble CBOICTBA. [apaHTUIHBIA CPOK McunenaeTea ¢ aatel nokynku nsaenna komnanun WMF, oTMeTka o kOTOpoil BHOCKTCA Mpo-
NaBLIOM B 3aMOMHEHHbI Haanexawyum obpasomM rapaHTUiiHbIA TanoH. Ecnu Bo BpemA rapaHTMHOTO cpoka B U3A€NNK NOABNAIOTCA Ae(eKTbl, TO TaKyto
CKOBOPOAY Mbl HecnnaTHo 3aMeHUM Ha HoBYI0. FapaHTuitHble 06A3aTeNbCTBA OrPaHNUMBAIOTCA UCKTIOUNTENBHO HacToALMM obA3aTensctBom. [lpyrue
obA3atenbcTBa B pamMKax HacToALLEN rapaHTUN NCKITIOYEHBI.

[lnA 3aABNEHMA O rapaHTUITHBIX MPETEH3NAX NOKYNaTeNb OMXEH NPeAbABNTb rapaHTUIIHbINA TanoH.

HacroAwee rapaHTnitHoe 06A3aTenbCTBO HN B KOEM MEpEe HE OrpaHUUNBAET BAlUW 3aKOHHbIE NpaBa, BbiTeKatowye n3 rapaHtuu. B nepnon aencrena
rapaHTMitHbix 06A3aTeNbCTB Bbl B MOHOM 06bEMe MOXETE BOCMOMb30BATbCA 3aKOHHBIM FapaHTUIiHBLIM NPAaBOM Ha ycTpaHeHue fedekta, ckiuaky 13-3a
HU3KOTO KauecTBa, 0Tkas OT MOKYMKN U KOMMEHCALMIO 3a HaHeceHHbIIn yuepb cornaco §8 437 u cnep. Mpaxnatckoro kopekca lepmanni.

lapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACMPOCTPAHAIOTCA HA NOBPEXAEHUA, MPUUMHON KOTOPbIX CTanu:

® criefibl NOPE30B U LiapanuH BU3YanbHOro xapakrepa,

® neperpes,

® HernpasubHOE 1 HEHAANEXallee UCNob30BaHue,

® HeBEepHOE, HEMpPaBU/IbHOE, HEHaJNexXallee n HebpexHoe obpallueHne ¢ nsaenuem,

® HecobniogeHne ykasaHnin HaCTOALLETO PYKOBOACTBA,

® HeKBanM(UUMPOBAHHbI PEMOHT,

® 1CMOMb30BaHNA A€TaNeiA, HE COOTBETCTBYIOLLMX OPUTMHANBHOMY U3LENNIO.

C rapaHTUAHLIMI NPeTEH3MAMM crieayeT 06pallaTheA HEMOCPECTBEHHO K NPOU3BOAUTENIO MW K aBTOPU30BaHHOMY npopasLly komnaHun WMF.

FapaHTUiHbIA TanoH

Ckosopoasl WMF Durit ProfiSelect ¢ aHTunpurapHeiM nokpbITMEM NPOU3BOAATCA OMbITHBIMU CMELMANNCTaMI C UCMOMb30BaHNEM CaMblX NEPELOBbIX
TEXHONOTWiA.

Komnanua WMF npenoctaBnaet 2 rofa rapaHtum Ha ycnoBuax, U3M0XeHHbIX Bbilue. [pu BO3HNKHOBEHUW rapaHTUiiHBIX MPETeH3NA NpocuM nepeaats
CKOBOPO/Y BMECTE C 3aMOMHEHHbIM rapaHTUIHLIM TaNlOHOM Ballemy po3HnuHomy npoaasuy WMF.

Patelnia do duszenia WMF ProfiSelect

Cromargan® z powtoka zapobiegajaca przywieraniu Durit ProfiSelect

Serdecznie gratulujemy doskonatego wyboru. Wyroby WMF sa produktami o wysokiej jakosci. Zastosowanie materiatow o najwyzszej jakosci, precy-
zyjna obrobka i drobiazgowe kontrole jakosci gwarantujg bardzo dtugg zywotnos¢. Wyszukane wzornictwo i przemyslana funkcjonalnos¢ zapewniaja
duzg uzytecznos¢. Patelnie WMF z powtoka zapobiegajgcg przywieraniu gwarantuja najlepsze efekty. Mozesz na nich smazy¢ potrawy z uzyciem
matej ilosci thuszezu, przez co Twoje potrawy bedg zdrowe i niskokaloryczne. Przy uzytkowaniu zgodnie z przeznaczeniem potrawy nie powinny si¢
przypala¢, ani przywieraé, nawet przy uzyciu niewielkiej ilosci ttuszezu. Inna wazna zaleta: dzigki zastosowaniu powtoki zapobiegajacej przywieraniu
czyszezenie jest wyjatkowo fatwe.

Cechy Swiadczace o jakosci

Cromargan® z powtoka zapobiegajaca przywieraniu Durit ProfiSelect

Najlepsze wtasciwosci zapobiegajace przywieraniu

® Dno TransTherm® na catej powierzchni jest hermetycznie zamknigte w stali nierdzewnej, co zapewnia doskonate wtasciwosci w gotowaniu i

smazeniu. Nadajg sie do wszystkich typow kuchenek, takze do indukcyjnych ptyt grzewczych.
® Pasujaca do wszystkich patelni: Przykrywka wykonana z zaroodpornego szkta o wysokiej jakosci.
® Wymiary zapewniajgce wygode w codziennym uzytkowaniu w domu.
® 2 lata gwarancji
® tatwos¢ konserwacji i wytrzymatos¢ przy przestrzeganiu nastepujacych wskazowek.

Przed pierwszym uzyciem przeczytaj uwaznie nastepujace wskazowki dotyczace obstugi i konserwacji.

Wskazowki dotyczace obstugi

® Przed pierwszym uzyciem odklej ewentualne naklejki, wyczys¢ urzadzenie goragcg wodg i dobrze wysusz. Najwyzszego stopnia grzania uzywaj tylko
do przysmazania, odpowiednio wczesnie zmniejsz stopien smazenia i smaz potrawy na $rednim stopniu.

* W wypadku gotowania z mafg iloscig wody i smazenia z niska iloscig ttuszczu uzywaj nizszych stopni grzania.

e Patelnie i przykrywki bez elementow z tworzywa sztucznego nadaja sie rowniez do pieczenia w piekarniku.

Wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania i konserwacji

® Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ patelnie gorgcg wodg i dobrze wysusz.

® Powtoke zapobiegajgca przywieraniu nasmaruj lekko olejem lub ttuszczem spozywezym.
® Najlepsze efekty smazenia uzyskasz przy $redniej lub nizszej temperaturze smazenia.

Ostroznie: Przegrzanie moze spowodowa¢ uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu. Z tego powodu nigdy nie stawiaj patelni na wtgczonej
ptycie grzewczej bez nadzoru; w razie zadymienia kuchni w trakcie smazenia otworz okno i dobrze przewietrz pomieszczenie. Ewentualne lekkie
przebarwienia powierzchni na wewngtrznym dnie nie wptywajg w zaden sposéb na wiasciwosci produktu.

Nigdy nie nagrzewaj przez dtuzszy czas pustej patelni i pilnuj, by nie doszto do wyparowania catej cieczy ze smazonego produktu. Gdy do tego

dojdzie, moze nastapi¢ uszkodzenie naczynia lub ptyty grzewczej.

W razie doprowadzenia mimo ostroznosci do przypalenia potrawy, natychmiast usung¢ czarne slady przypalenia, by nie ostabi¢ efektu dziatania
warstwy zapobiegajacej przywieraniu.

Patelnig czysci¢ w miare mozliwosci zaraz po uzyciu. Zalecamy wytarcie patelni papierowym recznikiem lub wymycie jej recznie delikatnym ptynem

do mycia naczyn. Nowoczesne, wielosktadnikowe $rodki do mycia naczyt w zmywarkach mogg zniszczy¢ powtokq zapobiegajaca przywieraniu. Z
tego powodu WMF zaleca mycie reczne.
Uporczywe pozostatosci potrawy namoczy¢ i zmy¢ gabka lub szezotka. (Zalecamy uzywanie ggbki Scotch Brite »3M nie rysujacej«).

® Nie uzywac skrobakéw z wetny stalowej ani zadnych srodkéw szorujacych.

Powierzchnie po wyczyszczeniu nasmarowac olejem lub ttuszezem.

® Do obracania potraw na patelni uzywaj tyzek i fopatek z drewna lub tworzywa sztucznego. Ewentualne $lady zarysowan nie majg zadnego wptywu
na wiasciwosci powtoki zapobiegajacej przywieraniu. Majg one wytacznie znaczenie optyczne i nie moga stanowi¢ podstawy w roszezeniach gwa-

rancyjnych.

Wskazowki dotyczace przyrzadzania potraw

W wypadku smazenia z ttuszczem, ttuszez potéz na zimng patelnie i dopiero wtedy nagrzej patelnie!

Ustawiaj zawsze maksymalnie Srednio wysoka lub srednig temperature grzania. Zmniejsz temperature, gdy ttuszez zacznie lekko dymié. Potéz na
ttuszcz smazong potrawe. W ten sposob unikniesz przypalenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Wazne! Do smazenia potraw z jaj, maki lub ziemniakdw uzywaj wytacznie margaryny. Oleju i ttuszczu statego uzywaj wytacznie do smazenia miesa
(bez panierki).

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia na gorageym ttuszezu.

Nie zostawiaj gorgcej patelni bez nadzoru. Do gaszenia zapalonego ttuszczu nie uzywaj wody. Uzyj do tego koca lub gasnicy.

W wypadku smazenia produktow spozywczych bez ttuszczu, na patelni nie ma oleju, na podstawie ktérego mozna by rozpozna¢, czy patelnia juz sie
nagrzata. Z tego powodu nagrzej patelni¢ przy ustawionej $redniej temperaturze i dopilnuj, by patelnia nie przegrzata sie. Mogtoby to spowodowaé
uszkodzenie powtfoki zapobiegajacej przywieraniu.

Wskazowka dotyczaca elektrycznych plyt grzewezych
Patelnie WMF sg oferowane w wymiarach przystosowanych do uzywania na domowych ptytach grzewczych. W celu lepszego wykorzystania energii w
elektrycznych ptytach grzewczych, $rednica pola grzewczego powinna odpowiadac¢ $rednicy garnka i patelni w nastgpujacy sposdb:

Ptyta grzewcza Patelnie
mata 9 14,5¢cm 620cm
srednia ¢ 18cm 0924cm
duza 922cm 928cm

Wskazowka dotyczaca indukeyjnych ptyt grzewezych

Pamigtaj. Indukcyjna ptyta grzewcza nagrzewa si¢ bardzo szybko. Nie stawiaj na wiaczong indukeyjna ptyte grzewczg pustych patelni ani garnkow,
poniewaz mogtoby to uszkodzi¢ naczynia.

Przy wyzszych stopniach grzania moze wystapi¢ hatasowanie. Hatas ten jest uwarunkowany wzgledami technicznymi nie stanowi symptomu awarii
kuchenki ani naczynia. Srednica dna patelni i rozmiar pola grzewczego muszg by¢ do siebie dopasowana, gdyz w przeciwnym razie - szczegdlnie w
wypadku mniejszych srednic dna - pole grzewcze (pole magnetyczne) pod dnem naczynia moze sie nie uruchomic.

Wytaczenie od odpowiedzialnosci
Zwracamy wyraznie uwage na to, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nastgpujacymi przyczynami:

® uzytkowanie niezgodnie z przeznaczeniem;

® nieodpowiednia, nieprawidtowa lub btedna obstuga;
® nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji obstugi;

® nieprawidfowo wykonane naprawy;

® montaz nieoryginalnych czesci zamiennych.

To samo dotyczy czesci dodatkowych i akcesoriow.

0O ile nie zostanie to wyraznie okreslone inaczej ustawowo, nasza odpowiedzialnos¢ ogranicza si¢ wytacznie do szkod spowodowanych przez umysine
postepowanie lub razace zaniedbanie ze strony przedstawicieli naszej spotki lub 0sob pomocnych w wykonaniu ich zobowigzan.

Deklaracja gwarancji

Wir garantieren Ihnen hiermit wahrend einer Garantiezeit von 2 Jahren die einwandfreie Funktion unseres Produkts in Bezug auf Material, VerarNi-
niejszym udzielamy 2-letniej gwarancji na prawidfowe dziatanie naszego produktu w zakresie materiatu, obrdbki i dziatania warstwy zapobiegajacej
przywieraniu. Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty nabycia produktu u autoryzowanego sprzedawcy WMF. Sprzedawca musi wypetni¢ karte gwa-
rancyjna. W razie wystgpienia usterki produktu w czasie trwania gwarancji, wymienimy niesprawng patelni¢ bezptatnie na nowg. Gwarancja ogranicza
sie wyfacznie do tego roszezenia. Gwarancja wyklucza mozliwo$¢ wysuwania innych roszezen.

Gwarancja jest wazna tylko z wypetniong karta gwarancyjna.

Niniejsza deklaracja gwarancji nie ogranicza w zadnym stopniu ustawowych praw gwarancyjnych konsumenta. W okresie obowigzywania gwarancji
uzytkownikowi przystuguja ustawowe prawa gwarancyjne w ramach uzupetnienia realizacji, ograniczenia zdolnosci, odstgpienia i odszkodowania
zgodnie z §8 437 i nastepne kodeksu cywilnego w ich ustawowym zakresie.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzen, spowodowanych nastepujacymi przyczynami:
® $lady zarysowan majgce wyfacznie znaczenie optyczne;

® przegrzanie

nieodpowiednie i nieprawidtowe wykorzystanie;

btedna, nieodpowiednia, nieprawidfowa lub niedostateczna obstuga;

nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji obstugi;
nieprawidtowo wykonane naprawy;
® montaz nieoryginalnych czesci zamiennych.

W sprawach gwarancji nalezy zgtosi¢ si¢ bezposrednio do punktu udzielajacego gwarancji lub do autoryzowanego sprzedawcy WMF.

Karta gwarancyjna

Patelnie WMF Durit ProfiSelect z powtoka zapobiegajacg przywieraniu sa produkowane przez doswiadczonych specjalistow przy wykorzystywaniu
najnowoczesniejszych metod produkcji.

WMF udziela 2-letniej gwarancji na wyzej podanych warunkach. Patelnie na gwarancji nalezy przekaza¢ autoryzowanemu sprzedawcy WMF, pamigta-
jac o dofaczeniu wypetnionej karty gwarancyjnej.

Panvica na dusenie WMF ProfiSelect

Cromargan® s duritovym antiadhéznym povrchom ProfiSelect

Srdecne vam gratulujeme k vaSmu vyberu. Rozhodli ste sa pre kvalitny produkt od spoloénosti WMF. Viysokokvalitné materialy, prvotriedne spracovanie
a dokladné kontroly kvality si zarukou mimoriadne dlhej Zivotnosti. Vdaka vyspelému dizajnu a premyslenej funkénosti ma produkt Siroké moznosti
vyuzitia. S panvicami WMF s antiadhéznym povrchom mate zaruceny Uspech. Mozete s nimi piect s malym mnozstvom tuku, ¢o vyznamne prispieva

k racionalnej a zdravej vyzive. Pri pouziti podla pokynov sa ani v pripade pridania minimalneho mnozstva tuku ni¢ nepripecie ani neprilepi. Dal3ia
dolezitd vyhoda: vdaka antiadhéznemu Ucinku je Cistenie velmi jednoduché.

Znamky kvality
Cromargan® s duritovym antiadhéznym povrchom ProfiSelect

Najlepsie antiadhézne vlastnosti

® Vonkajsie dno panvice TransTherm® vhodné pre vSetky sporaky ma obvodové zapuzdrenie z uslachtilej ocele a zaistuje vynikajtce vlastnosti pri
vareni a peceni. Vhodné pre vietky druhy sporakov vratane indukénych.

® Vhodna pre v3etky panvice: pokrievka z kvalitného Ziaruvzdorného skla umoziujtica vizualnu kontrolu pri vareni.

® Velkosti vhodné pre domacnost.

® 2-rona zaruka

® [ahké Cistenie a dlhd Zivotnost pri dodrZiavani nasledujucich pokynov.

Pred prvym pouzitim vas prosime, aby ste si dokladne precitali vSetky nasledujiice pokyny na pouzivanie a starostlivost.

Pokyny na pouzivanie
® Vor dem ersten Gebrauch eventuell vorhandene Aufkleber entfernen, hei spiilen und gut abtrocknen.Pred prvym pouZitim odstrante z panvice pri-
padné nalepky, oplachnite ju hortcou vodou a dokladne vysuste. Najvyssi teplotny stupen pouZivajte len na zahriatie, teplotu véas znizte a pokrmy

pecte na strednom stupni.
® Na nizkych teplotnych stuprioch varte najma pri duseni s malym mnoZstvom vody a peceni s malym mnoZzstvom tuku.
® Na pouzitie v rare st vhodné len panvice a pokrievky bez plastovych dielov.

Pokyny na bezpe¢né pouzivanie a starostlivost

® Pred prvym pouzitim panvicu dokladne oplachnite hortcou vodou a vysuste.

Antiadhézny povrch zlahka namastite jedlym olejom alebo tukom.

Najlepsie vysledky pri peceni dosiahnete s pouzitim strednej alebo nizsej teploty.

Pozor: Prehriatie méze poskodit antiadhézny povrch. Panvicu preto nikdy nenechévajte na sporaku bez dozoru. Ak sa v kuchyni vytvara dym, do-
kladne ju vyvetrajte. Farba povrchu vnutorného dna panvice sa moze ¢asom mierne zmenit, tieto zmeny vSak nemaju vplyv na vlastnosti produktu.
Panvicu nikdy nezohrievajte dlhsi ¢as prazdnu a dajte pozor, aby sa z vareného pokrmu nikdy tplne neodparila tekutina. Nedodrzanie tychto poky-
nov méze sposobit poskodenie kuchynského riadu alebo tepelného zdroja.

Ak sa napriek vSetkej opatrnosti nejaké potraviny silne pripalia, ¢ierne pripaleniny ihned odstrante, aby nedoslo k poskodeniu antiadhézneho Gcinku.
Panvicu po pouZiti ¢o najskor vycistite. V zaujme Setrnej starostlivosti odporti€ame panvicu vytriet kuchynskou papierovou utierkou alebo ju umyt
ru¢ne s jemnym dcistiacim prostriedkom. Moderné koncentrované Cistiace prostriedky pouzivané v umyvackach riadu mozu pésobit na antiadhézny
povrch agresivne a poskodit ho. Spolo¢nost WMF preto odporuca ruéné umyvanie.

Pripecené zvysky pokrmov navlhéite a odstrante hubkou alebo kefkou. (Odpori¢ame pouzit Cistiacu hubku Scotch Brite 3M).

Nepouzivajte ocelovi vinu alebo pieskové Cistiace prostriedky.

Po vy¢isteni povrch znova namastite jedlym olejom alebo tukom.

Pri priprave pokrmov v panvici pouzivajte obracacku a kuchynské pomocky z dreva alebo plastu. Na povrchu sa ¢asom mézu vytvorit ryhy a Skra-
bance, ktoré viak nemaju vplyv na jeho antiadhézne vlastnosti. Tieto ryhy a Skrabance maju ¢isto optickl povahu a nie si dévodom pre narok na
zaruku.

Pokyny na pripravu pokrmov

Pri pe€eni s pouzitim tuku vzdy dajte tuk do studenej panvice a zohrejte ju az potom!

Teplotu nastavte maximalne na stredne vysoky alebo stredny stupen. Znizte teplotu, ked' za¢ne tuk mierne dymit. Potom do panvice vlozte potraviny,
ktoré cheete piect. Tymto sposobom zabranite prehriatiu antiadhézneho povrchu.

Dolezité! Na pecenie jedal obsahujlcich vajcia, miku alebo zemiaky pouzivajte len margarin. Olej a tuhy tuk pouZivajte len na pecenie masa (bez cesticka).
S horticim tukom manipulujte opatrne.

Nenechavajte horticu panvicu bez dozoru. Horiaci tuk nehaste vodou. Pouzite pokryvku alebo hasiaci pristroj.

Pri peceni potravin bez pouzitia tuku nie je k dispozicii Ziadny olej, podla ktorého by sa dalo zistit, aké je panvica hortca. Panvicu preto zohrejte len
na strednu teplotu a zaistite, aby sa neprehriala. Mohol by sa tym poskodit antiadhézny povrch.

Pokyny pre elektrické sporaky
Panvice od spolo¢nosti WMF su k dispozicii vo velkostiach vhodnych pre domacnost. Pri pouziti elektrického spordka je v zaujme lepSieho vyuzitia
elektrickej energie vhodné, aby priemer sporakovej platne zhruba zodpovedal priemeru hrnca a panvice:

Sporakova platna Panvice
mald 914,5¢cm @20cm
strednd ¢ 18cm 0924cm
velkd @22 cm 928cm

Pokyny pre indukéné sporaky

Upozornenie: Indukcia je velmi rychly tepelny zdroj. Nezohrievajte Ziadne prazdne panvice ani hrnce, pretoze prehriatim sa kuchynsky riad méze
poskodit.

Pri vysokych varnych stuprioch moze byt pocut bzucanie. Toto bzucanie je technicky podmienené a nejde o chybu sporaka alebo kuchynského riadu.
Priemer dna panvice sa musi zhodovat s velkostou varného pola, inak moze najmi pri malych priemeroch dna dochadzat k tomu, ze varné pole (mag-
netické pole) nebude mat dosah na dno panvice.

Vylucenie zaruky
Viyslovne zd6raziujeme, Ze nepreberame Ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté z nasledujucich pricin:

® pouzitie na iny ako urceny ucel,

® nevhodné, neprimerané alebo nedbanlivé zaobchadzanie,

® nedodrzanie tohto ndvodu na pouzitie,

® neodborne vykonané opravy,

® pouzitie nahradnych dielov, ktoré nezodpovedaju povodnym dielom,
To isté plati aj pre doplnkové diely a prislusenstvo.

Pokial nie je zdkonom predpisané inak, v ostatnych pripadoch ruc¢ime len za Skody, ktoré boli spdsobené imyselnym alebo hrubo nedbanlivym kona-
nim zakonnych zastupcov nasej spolo¢nosti alebo nimi poverenymi osobami.

Zaru¢né podmienky

Poskytujeme 2-ro¢nu zaruku na bezproblémoveé fungovanie nasho vyrobku, ¢o sa tyka materialu, spracovania a antiadhéznych vlastnosti. Zaru¢na
doba zacina plynut od datumu kupy produktu u predajcu produktov WMF, ktory je uvedeny v zaru¢nom liste uplne vyplnenom predajcom. V pripade
vyskytu chyb produktu pocas zaru¢nej doby chybnu panvicu bezplatne vymenime za novu. Narok na zaruku sa vztahuje vyhradne na tento narok. Iné
naroky su z tejto zaruky vylucené.

Na uplatnenie naroku na zaruku je nutné predlozit zarucny list.

Tieto zaruéné podmienky samozrejme neobmedzuji vaSe zarucné prava stanovené zakonom. V ramci zaruénej doby vam prinalezia zakonné prava na
nahradné plnenie, znizenie ceny, odstupenie od kupy a nadhradu Skody podla paragrafu §§ 437 a nasledujucich paragrafov nemeckého Obcianskeho
zakonnika, a to v rozsahu ur¢enom zakonom.

Zéruka sa nevztahuje na poskodenia vzniknuté z nasledujucich dévodov:
® ryhy a skrabance ¢isto optickej povahy,

prehriatie,

nevhodné a neprimerané pouZzitie,

chybné¢, nevhodné, neprimerané alebo nedbanlivé zaobchadzanie,

nedodrzanie tohto ndvodu na pouzitie,

neodborne vykonané opravy,
pouzitie nahradnych dielov, ktoré nezodpovedaju povodnym dielom.
Narok na zaruku sa uplatiuje priamo u poskytovatela zaruky alebo u autorizovaného predajcu produktov WMF.

Zarucny list

Panvice WMF ProfiSelect s duritovym antiadhéznym povrchom su vyrobené skisenymi odbornikmi s pouzitim najmodernejsich vyrobnych metod.
Spolo¢nost WMF poskytuje 2-ro¢nt zaruku podla vyssie uvedenych zaruénych podmienok. Pri uplatiiovani naroku na zaruku prineste panvicu spolu s
uplne vyplnenym zaruénym listom predajcovi produktov WMF.

Tigaie pentru coacere WMF ProfiSelect

Cromargan® cu sigilare anti-aderentd Durit ProfiSelect

Va felicitam pentru alegerea dumneavoastrd. V-ati decis in favoarea unui produs de calitate de la WMF. Materialele de calitate inalta, prelucrarea

de primd mana si verificdrile detaliate ale calitatii va garanteazd o durata de serviciu indelungatd. Designul avansat si functionalitatea bine ganditd
asigurd un grad de utilitate inalt. Tigdile WMF cu strat anti-aderent garanteaza succesul. Puteti praji fara grasimi cu aceasta si puteti aduce astfel o
contributie importantd la alimentatia dvs. sdnatoasa. in cazul utilizarii conforme cu destinatia, nimic nu se arde, chiar si in situatia in care se adauga
numai putina grasime. Un avantaj suplimentar, important: curatarea este deosebit de usoard, datorita efectului anti-aderent.

Caracteristici de calitate

Cromargan® cu sigilare anti-aderenta Durit ProfiSelect. Caracteristici anti-aderente optime.

® Partea inferioara a tigaii, pentru toate plitele, TransTherm® este capsulatd cu otel inoxidabil, pentru caracteristici optime de gatit si prajit. Potrivit
pentru toate tipurile de plite, si pentru cele cu inductie.

e Potrivit pentru toate tigdile: Capac din sticla de calitate, rezistenta la temperaturi inalte, pentru a avea vizibilitate la gatit.

e Dimensiuni potrivite pentru utilizarea casnica.

® 2 ani garantie

o in cazul respectarii urmatoarelor indicatii, usor de ingrijit si rezistenta.

Cititi urmatoarele indicatii de utilizare si ingrijire, inainte de prima utilizare, in totalitate.

Indicatii pentru operare

o indepirtati inainte de prima utilizare eventualele etichete autocolante, spilati-o cu ap fierbinte si uscati-o bine. Utilizati cea mai nalta treapta de
incdlzire numai pentru preincdlzire, comutati la timp intr-o treapta inferioara si pregatiti alimentele la o treapta medie.

® Mai ales atunci cand gatiti cu putind apd sau prajiti cu putina grasime, lucrati cu o treapta de intensitate mica.

* Numai tigaile fard capac si elemente de material plastic sunt potrivite pentru cuptoare.

Indicatii pentru utilizare sigura si intretinere
inainte de prima utilizare se spala bine tigaia cu apa fierbinte si detergent de vase, si se usuca.
Ungeti usor stratul anti-aderent cu putin ulei alimentar sau grasime alimentara.

Cele mai bune rezultate de gatit se obtin la o treaptd medie sau scazutd de temperatura.
Precautie: Supraincalzirea poate deteriora stratul anti-aderent. De aceea, nu ldsati niciodata tigaia nesupravegheatd pe plita; in cazul aparitiei

fumului, aerisiti bine bucdtaria. Usoarele decolorari ce pot apdrea la suprafata partii inferioare interioare nu influenteaza caracteristicile produsului.

Nu incalziti niciodata tigaia o perioada mai indelungatd de timp fara continut, si aveti grija, ca lichidele din alimentele preparate sa nu se evapore
niciodat in totalitate. in caz de nerespectare se pot deteriora vasele utilizate la gatit sau sursa de incilzire.

in cazul in care, cu toate ci ati fost atenti, un aliment s-a ars puternic, indepartati imediat pdrtile carbonizate, pentru a nu afecta efectul anti-
aderent.

Curatati tigaia la cat mai scurt timp dupa utilizare. Pentru ingrijirea usoard va recomandam stergerea tigdii cu hartie de bucatarie sau spalarea de
mana cu un agent de intretinere fin. Agentii de curatare compacti, moderni, pot ataca si deteriora stratul de protectie anti-aderent, dacd vasele
sunt spalate cu masini de spdlat. De aceea, WMF va recomanda spdlarea manuala.

Resturile alimentare fixate trebuie inmuiate si indepdrtate atent, cu un burete sau o perie. (Va recomandam buretele de vase Scotch Brite »Nu
zgarie 3Mu).
Va rugam sd nu utilizati bureti din plasa metalicd sau substante abrazive cu continut de nisip.

Dupa curatare, ungeti suprafata din nou cu ulei alimentar sau grasime.
Va rugdm sa utilizati la manipularea alimentelor in tigaie o vesela din lemn sau material plastic. Eventualele urme de tdiere sau zgarieturi nu
influenteazd caracteristicile anti-aderente ale suprafetei. Ele sunt doar de natura opticd si nu aduc cu sine drepturi acoperite de garantie.

Indicatii pentru preparare

La prdjirea cu unsoare, introduceti grdsimea intotdeauna mai intai in tigaia rece si incalziti-o abia apoi!

Setati temperatura cel mult la nivelul mediu spre superior sau mediu. Reduceti temperatura, daca unsoarea incepe sa elimine fum. Asezati mai apoi
alimentele, ce trebuie prijite, in tigaie. in acest mod impiedicati supraincalzirea stratului anti-aderent.

Important! Pentru prdjirea alimentelor pe baza de ou, fdind sau cartofi utilizati numai margarina. Utilizati ulei si unsoare solida numai pentru carne
(fara aluat).

Aveti grija cu unsoarea incinsa.

Nu Iasati tigaia fierbinte nesupravegheata. Nu stingeti unsoarea aprinsa cu apa. Utilizati o paturd sau un extinctor.

La prdjirea alimentelor fara unsoare, nu existd ulei, pe baza caruia sd se poatd constata, cat de incinsa este tigaia. De aceea incalziti tigaia numai la
temperatura medie, si asigurati-va cd nu se supraincalzeste. Aceasta poate deteriora stratul anti-aderent.

Indicatie pentru plite electrice
Tigaile de la WMF se gasesc la dimensiunile potrivite pentru utilizdrile casnice. Plitele electrice trebuie sd aiba elementi de incalzire, care sd corespun-
dd ca diametru cu diametrul oalei sau tigdii, pentru a asigura utilizarea fiabila a energiei:

Plita Tigai

mica ¢ 14,5¢cm @20cm
medie ¢ 18 cm 924cm
mare ¢22cm 028cm

Indicatie pentru plite cu inductie

Va rugdm sd aveti grija. Inductia reprezinta o sursa de incdlzire rapidd. Nu incalziti tigdi sau oale fara continut, deoarece supraincalzirea poate deteri-
ora vasele de gatit.

in cazul unor trepte de gatit inalte, este posibil s3 apard un zumzait. Acest zgomot are o cauzi tehnici si nu este un semn al unei defectiuni la plita
sau vasele dvs. de gatit. Diametrul partii inferioare al tigaii si dimensiunea plitei trebuie sa corespundd, deoarece, in caz contrar, la niste diametre mici
ale tigaii, existd posibilitatea, ca spatiul de gatit (cAmpul magnetic) si nu reactioneze la tigaie.

Declaratie de excludere a raspunderii

Va atragem atentia in mod explicit asupra faptului ca nu ne asumam raspunderea pentru daune, care sunt cauzate de:
e utilizarea neconforma cu destinatia

® manipularea nepotrivita, improprie sau neglijente

® nerespectarea acestui manual de utilizare

® reparatiile efectuate in mod neconform

® montarea de piese de schimb, care nu corespund variantei originale.

Aceleasi prevederi se aplica pentru piesele suplimentare si accesorii.

In masura in care legislatia nu prevede o obligativitate explicitd, ne asumam responsabilitatea numai pentru daunele cauzate de actiunile premeditate
sau neglijent-cuplabile ale reprezentantilor legali ai companiei noastre sau a asistentilor acestora.

Declaratia de garantie

Prin prezenta garantdm pe perioada de garantie de 2 ani, functionarea impecabild a produsului nostru referitor la material, prelucrare si capacita-
tea anti-aderentd. Perioada de garantie incepe de la data achizitionarii produsului de la reprezentanta comerciala WMF, documentata de sectiunea
referitoare la garantie, completatd in totalitate de catre vanzator. in cazul in care pe perioada de garantie se descopera deficiente ale produsului, va
vom inlocui produsul ce prezinta deficiente cu unul nou. Dreptul la garantie acoperd aceasta cerere in mod exclusiv. Solicitarile suplimentare pe baza
acestei garantii sunt excluse.

Pentru documentarea solicitarii bazate pe garantie este necesara prezentarea fisei de garantie.

Bineinteles ca drepturile bazate pe garantia legald nu sunt limitate in nici un fel de prezenta declaratie de garantie. Pe parcursul perioadei de garantie
legald va stau la dispozitie drepturile legale prevazute, referitoare la remedierea deficientelor, reducere, retragere si obligativitatea unor despagubiri in

conformitate cu §§ 437 Cod Civil German, in volumul prescris de lege.

Garantia nu se aplica pentru daunele, care sunt generate din urmdtoarele cauze:

urme de taiere si zgariere de natura strict optica

supraincalzire

utilizare inadecvata si necorespunzdtoare

manipularea incorectd, nepotrivitd, improprie sau neglijenta
nerespectarea acestui manual de utilizare

reparatiile efectuate in mod neconform

montarea de piese de schimb, care nu corespund variantei originale.

Dreptul la garantie trebuie solicitat prestatorului garantiei in mod direct sau la o reprezentanta comerciala WMF autorizata.

Fisa de garantie

Tigaile WMF cu strat de protectie anti-aderent Durit Profi Select sunt produse de catre specialisti experimentati, in conformitate cu cele mai moderne
metode de productie.

WMF asigur3, in conformitate cu conditiile de garantie anterioare, 2 ani de garantie. in cazul unor solicitari legate de garantie, vi rugim si aduceti
tigaia, impreund cu fisa de garantie completata integral, la reprezentanta dvs. comerciala WMF, pentru declansarea procesului de garantie.

WMF ProfiSelect

Cromargan® Panna sauté$anai ar Durit ProfiSelect pretpiedeguma parklajumu

Apsveicam jas ar lielisko izvéli! JUs esat iegadajies kvalitativo WMF izstradajumu. Augstvértigie materiali, augstakas kvalitates apstrade un ripigas
parbaudes garanté |oti ilgu kalpo3anas laiku. Misdientgais dizains un pardomata funkcionalitate garanté augstu izmantosanas efektivitati. Ar pretpi-
edeguma parklajumu apstradatas WMF pannas garanté vislabakos &dienu gatavosanas rezultatus. Pannas varat cept, minimali pievienojot taukvielas,
tadéjadi saglabajot savu veselibu, lietojot veseligu uzturu. Lietojot pannu saskana ar noradijumiem, neviens partikas produkts nepiedegs un nepielips
ar tad, ja pievienosiet tikai nedaudz taukvielu. V&l viena batiska priekSrociba: pateicoties pretpiedequma efektam, tirisana ir Tpasi viegla.

Kvalitates pazimes

Cromargan® ar Durit ProfiSelect pretpiedeguma parklajumu

Vislabakas pretpiedeguma Tpasibas

® TransTherm® visam plitim piemérota pamatne, ko aptver c€lmetals, nodrosinot izcilas &diena varisanas un cepsanas Tpasibas. Piemérota visam plitim
art indukcijas plitim.

® Der visam pannam: vaks no karstumizturiga kvalitativa stikla, kas nodrosina redzamibu &diena gatavosanas laika.

® Izméri pieméroti izmantoSanai majas apstaklos.

® 2 gadu garantija

® levérojot turpmakos noradijumus, panna ir izturiga un viegli kopjama.

Pirms pannas pirmreizéjas lietosanas pilniba izlasiet turpmak sniegtos noradijumus par lietoSanu un kopsanu.

Noradijumi lietosanai

® Pirms pannas pirmreizgjas lietoSanas nonemiet iesp&jamas uz pannas eso3as uzlimes. Izskalojiet pannu ar karstu ddeni un kartigi noslaukiet. Plits
maksimalo karséSanas pakapi izmantojiet tikai uzkarsésanai, p&c tam savlaicigi parslédziet zemaku pakapi un gatavojiet édienus ar ieslégtu vidgjo
karséSanas pakapi.

e Ipasi izmantojot termisko apstradi neliela Gidens daudzuma, ka arT cepot ar nelielu tauku piedevu, &édienu gatavo3anai izmantojiet zemu karsésanas
pakapi.

o Cepsanai cepeskrasni ir piemérotas tikai tas pannas un vaki, kam nav plastmasas detalu.

Noradijumi drosai lietosanai un kopsanai
® Pirms pannas pirmreizg€jas lietoSanas pannu kartigi izskalojiet ar karstu Gdeni un nozavgjiet.

Pretpiedeguma parklajumu nedaudz iee||ojiet ar augu e|lu vai partikas taukiem.

Vislabako cep3anas rezultatu sasniegsiet vid€ja vai zema temperatiira.

Uzmanibu! Pannu parkarsgjot, var sabojat pretpiedeguma parklajumu. Tadé| nekad neatstajiet pannu uz plits bez uzraudzibas; ja virtuvé izveidojusies
dami, kartigi izvédiniet virtuvi. Nelielas iesp&€jamas krasas izmainas pannas iekSpusé uz pamatnes, neietekmé razojuma Tpasibas.

Nekad nekarsgjiet pannu ilgaku laiku bez taja ievietotiem partikas produktiem un raugiet, lai gatavota &diena Skidrums nekad pilnigi neiztvaiko.
Neievérojot Sos noteikumus, varat sabojat &diena gatavoSanas trauku vai karstuma avotu.

Tacu, ja, neraugoties uz visiem ievérotajiem piesardzibas pasakumiem, kads produkts ir stipri piededzis, nekavéjoties nonemiet melno piedegumu, lai
nesabojatu pretpiedeguma slani.

P&c lietoSanas panna jaiztira péc iesp&jas drizak. Lai kop3ana bitu saudziga, ieteicams pannu izslaucit ar virtuves papira dvieliem vai mazgat ar
rokam, izmantojot saudzigu mazgasanas Iidzekli. Modernie kompaktie trauku mazgasanas Iidzek|i trauku mazgajamaja masina var ,saést” un sabojat
pretpiedeguma parklajumu. Tadé| WMF iesaka tos mazgat ar rokam.

Piekaltusam édiena atliekam |aujiet atmirkt, un tad tas saudzigi notiriet ar stkli vai suku. (leteicams izmantot 3M Scotch Brite neskrapgjoso tirisanas
sukli.)

Nelietojiet térauda vilnas stik|us vai smilti saturoSus tiriSanas Iidzek|us.

Péc tiriSanas pannas virsma jaieello ar augu ellu vai taukiem.

Darbojoties ar pannu, produktu apgriesanai lietojiet koka vai plastmasas pannas lapstinu. lespg&jamie radusies iegriezumi vai skrapg&jumi neietekmé
virsmas pretpiedeguma Tpasibas. Tie ir tikai vizualas dabas bojajumi, kas nav pamats garantijas pretenziju izvirzisanai.

Noradijumi &dienu gatavosanai

Ja cepat, pievienojot taukvielas, ikreiz lieciet taukus auksta panna un tikai péc tam uzkarsgjiet pannu!

Noregulgjiet maksimums vid&ji augstu vai vid&ju temperattras pakapi. Samaziniet karstumu, kad tauki sak nedaudz diimot. lelieciet panna cepsanai
paredzétos partikas produktus. Ta spésiet izvairities no pretpiedeguma parklajuma parkarsanas.

Svarigi! Ceptu olu, ka arf miltu vai kartupe|u &dienu gatavo3anai izmantojiet tikai margarinu. Ellu un cietos taukus lietojiet tikai galas cepsanai (bez
pangjuma).

Esiet piesardzigs darba ar karstiem taukiem.

Nekad neatstajiet karstu pannu bez uzraudzibas. Nekad nedzésiet degoSus taukus ar tideni. DzéSanai izmantojiet segu vai ugunsdzésamo aparatu.
Cepot partikas produktus bez taukiem, nav ellas, kas uzraditu, cik karsta ir panna. Tadé| uzkarsgjiet pannu tikai Iidz vid&jai temperatdrai un raugiet, lai
ta neparkarst. Jo parkarSanas rezultata var sabojat pretpiedeguma parklajumu.

Noradijums cepSanai uz elektriskas plits
WMF pannas ir piemérotas majsaimniecibas izmantojamo izméru plitim. Lai, gatavojot uz elektriskajam plitim, energijas izlietojums batu ekonomiskaks,
vajadz€tu izvéleties katlus un pannas, kuru diametrs aptuveni atbilst sildrinka diametram.

Sildrinkis Pannas
Mazs 9 14,5 cm @20 cm
Vidgjs 18 cm 924 cm
Liels 22 cm ¢28 cm

Noradijums cepSanai uz indukcijas plits

Ladzam ievérot! Indukcija ir |oti straujas iedarbibas siltuma avots. Nesildiet tuk$as pannas vai podus, jo parkarsana var sabojat traukus.

Gatavojot augsta karséSanas pakapg, var bat dzirdama sicosa skana. Si skana ir tehniski nosacita un nav uzskatdma par jlsu izmantotas plits vai diena
gatavosanas trauku defektu. Pannas pamatnes un sildrinka diametram ir jasakrit, jo gadijuma, ja pannas pamatnes diametrs ir mazs, pastav iesp€ja, ka
sildrinkis (magnétiskais lauks) nereagés uz trauka pamatni.

Atbrivosana no atbildibas
Meés kategoriski noradam, ka neuznemamies nekadu atbildibu par bojajumiem, kas radusies sadu iemeslu dél:

® izmantosana neparedzétiem mérkiem;

® nepiemérota, nelietpratiga vai nolaidiga riciba;

® 3is lietoSanas instrukcijas neievérosana;

® neprofesionali veikts remonts;

e tadu rezerves dalu montaza, kas neatbilst originalo dalu konstrukcijai.
Tas pats attiecas uz papildino$ajam dalam un piederumiem.

Ja likums obligati neparedz citadi, més uznemamies atbildibu tikai par tiem bojajumiem, kas radusies misu sabiedribas likumigo parstavju vai to pilnva-
roto personu tisas vai rupji nolaidigas ricibas rezultata.

Garantijas deklaracija

Ar S0 més garantéjam 2 gadu garantijas laika teicamu masu raZzojuma darbibu attiectba uz materialiem, apstradi un pretpiedeguma Tpasibam. Garan-
tijas terming sakas razojuma pirkuma diena, kas tiek dokumentéts WMF tirdzniecibas parstavja pilnigi aizpildTtaja garantijas talona. Ja garantijas laika
razojumam tiek konstatéti defekti, bojata panna bez maksas tiek samainita pret jaunu. Garantijas prasiba attiecas tikai uz So pretenziju. Cita veida
pretenzijas no garantijas ir izslégtas.

Lai iesniegtu garantijas pretenziju, ir janodod garantijas talons.

Saprotams, ka ar 3o garantijas deklaraciju netiek ierobezotas jasu likumigas garantijas tiesibas. Garantijas laika jums ir likuma noteiktas garantijas
tiesibas uz defektu novéranu, cenas samazinajumu, atteikSanas tiesibas, ka arT tiesibas uz zaud&jumu atlidzibu Vacijas Civilkodeksa (BGB) 437. panta
noteiktaja apjoma.

Més neuznemamies garantiju par bojajumiem, kas radusies $adu iemeslu dé|:

® vizualas dabas iegriezumi vai skrap&jumi;

® parkarsana;

® nepiemérota un nelietpratiga lietosana;

® nepiemérota, nelietpratiga vai nolaidiga riciba;

® 3is lietoSanas instrukcijas neievérosana;

e neprofesionali veikts remonts;

e tadu rezerves dalu montaza, kas neatbilst originalo dalu konstrukcijai.

Garantijas pretenzija jaiesniedz tiesi garantijas dev&jam vai pilnvarotam WMF tirdzniecibas parstavim.

Garantijas talons

WMF Durit ProfiSelect pannas ar pretpiedeguma parklajumu razo pieredz&jusi kvalificéti specialisti péc modernakajam razosanas tehnologijam.
Saskana ar iepriek$ minétajiem garantijas noteikumiem WMF sniedz 2 gadu garantiju. Garantijas pretenzijas gadijuma lddzam pannu kopa ar pilnigi
aizpilditu garantijas talonu iesniegt savam WMF specializétas tirdzniecibas parstavim talakai apstak|u noskaidro3anai.

WMF ProfiSelect Tava za pirjanje

Cromargan® s Durit ProfiSelect neprianjaju¢om oblogom

Cestitamo na Vasem izboru. Odlugili ste se za kvalitetan WMF proizvod. Visokokvalitetni materijali, prvorazredna prerada i pazljiva provjera kvalitete
jamce vrlo visoku trajnost proizvoda. Sofisticirani dizajn i promisljena funkcionalnost osiguravaju visoku uporabljivost. Neprianjaju¢e WMF tave jamce
siguran uspjeh. U njima mozete prziti s malo masnoce ¢ime znacajno pridonosite vlastitoj zdravoj prehrani. Kod pravilne uporabe i slabog dodavanja
masnoce nista nece zagorjeti niti se zalijepiti. Jo$ jedna vazna prednost: ¢iS¢enje je posebno jednostavno zahvaljujuéi neprianjaju¢em ucinku.

Obiljezja kvalitete

Cromargan® s Durit ProfiSelect neprianjaju¢om oblogom

Najbolja svojstva neprianjanja

TransTherm® univerzalno dno u cijelosti je oblozeno plemenitim ¢elikom za izvrsna svojstva kuhanja i przenja. Prikladno za sve vrste Stednjaka, i za
indukcijske Stednjake.

Odgovara uz sve tave: Poklopac od vatrostalnog kvalitetnog stakla za promatranje procesa kuhanja.

Standardne veli€ine za kucanstva.

® Dvogodisnje jamstvo

® Kod pridrzavanja donjih uputa jednostavna za njegu i otporna.

Prije prve uporabe paZljivo procitajte sve upute za uporabu i njegu.

Upute za uporabu

Prije prve uporabe odstranite moguce naljepnice, isperite vru¢om vodom i dobro osusite. NajviSu temperaturu koristite samo za zagrijavanje, na vrijeme
ju snizite i przite jela na srednjoj temperaturi.

* Narocito kod pirjanja s malo vode ili przenja s malo masnoce, radite na nizim temperaturama.

e Samo su tave i poklopci bez plasti¢nih dijelova prikladni i za pecnice.

Upute za sigurnu uporabu i odrzavanje

® Prije prve uporabe tavu temeljito operite vrelom vodom i osusite ju.

® Neprianjaju¢u oblogu malo namastite jestivim uljem ili jestivom mas¢u.

® Najbolje rezultate przenja postici ¢ete pri srednjoj ili slabijoj temperaturi.

Oprez: Pregrijavanje moze ostetiti neprianjaju¢u oblogu. Stoga nikad ne ostavljajte tavu bez nadzora na Stednjaku; kod nastanka dima dobro
prozracite kuhinju. Moguce lagane promjene boje povrsine unutarnjeg dna ne utjecu na svojstvo proizvoda.

Ne zagrijavajte praznu tavu duZe vrijeme te pripazite da tekucina iz namirnice koja se priprema potpuno ne ispari. U slu¢aju nepridrzavanja moze
do¢i do oStecenja posuda za kuhanje ili izvora topline.

e Ako unato¢ svom oprezu nesto jako zagori, odmah odstranite crne zagorene dijelove kako ne bi utjecali na neprianjaju¢i u¢inak.

® Po moguénosti tavu odistite ubrzo nakon uporabe. Za blagu njegu preporucujemo ¢iSéenje tave papirnatim ru¢nicima ili ruéno pranje blagim sredst-
vom. Moderna kompaktna sredstva za ¢iS¢enje mogu u perilici nagristi i oStetiti neprianjaju¢u oblogu. Zato WMF preporucuje ru¢no pranje.
Omeksajte tvrdokorne ostatke hrane i njezno ih uklonite spuzvom ili ¢etkom. (Preporucujemo Scotch Brite spuzvu za ¢idcenje ,bez ogrebotina 3M").
Ne upotrebljavajte ¢eliénu vunu ili sredstva za ribanje koja sadrze pijesak.

® Nakon ¢i¢enja povrsinu ponovno namastite povrsinu jestivim uljem ili jestivom mas¢u.

U tavi koristite drvene ili plasti¢ne lopatice i kuhinjska pomagala. Mogudéi rezovi ili ogrebotine ne utjec¢u na svojstvo neprianjanja povrsine. Samo su

opticke prirode i nisu povod za zahtjev koji proizlazi iz jamstva.

Upute za pripremu

Kod przenja s masnoc¢om uvijek stavite masno¢u u hladnu tavu i tek ju onda zagrijte!

Namjestite temperaturu maksimalno na srednje do srednje visoku. Smanjite vatru ako masnoca pocinje lagano dimiti. U tavu zatim stavite namirnicu
koju ¢ete prziti. Na taj nacin sprjeavate pregrijavanje neprianjajuce obloge.

Vazno! Za jela s jajima, brasnom ili krumpirom koristite samo margarin za przenje. Meso (bez smjese za pohanje) przite samo na ulju ili ¢vrstoj masti.

Kod przenja namirnica bez masnoc¢a, manjka ulje pomocu kojeg se moze prepoznati koliko je tava vruca. Stoga zagrijte tavu samo na srednjoj tempera-

turi i pobrinite se da nije pregrijana. To bi moglo ostetiti neprianjajucu oblogu.

Uputa za elektri¢ne Stednjake
WMEF tave dostupne su u standardnim veli¢inama za kuc¢anstva. Za bolje iskoriStavanje energije promjer elektri¢ne grijace ploce kod elektri¢nih

Stednjaka trebao bi otprilike odgovarati promjeru lonca i tave.

Grijaca ploca tava

mala ¢ 14,5cm 920cm
srednja ¢ 18cm 924cm
velika @22 cm 928cm

Uputa za indukcijske Stednjake
Molimo pripazite. Indukcija je vrlo brzi toplinski izvor. Ne zagrijavajte prazne tave ili lonce jer pregrijavanje moze ostetiti posude za kuhanje.

Kod najvisih snaga kuhanja moze se pojaviti zvuk zujanja. Ovaj zvuk je tehnicki uvjetovan i ne ukazuje na ostecenja vaSeg Stednjaka ili posuda za

kuhanje. Promjer dna tave i veli€ina polja za kuhanje trebaju se poklopiti jer osobito kod manjih promjera dna, postoji moguénost da polje za kuhanje

(magnetno polje) ne odgovara dnu lonca.

Odricanje od odgovornosti
Izri¢ito ukazujemo na to da ne preuzimamo odgovornost za oStecenja nastala kao posljedica:

nepravilne uporabe

neprikladnog, nestruénog ili nemarnog rukovanja

nepridrzavanja uputa za uporabu

nestru¢no obavljenih popravaka

ugradnje rezervnih dijelova koji ne odgovaraju originalnom dizajnu

To takoder vrijedi i za dodatne dijelove i opremu.

Ako zakonom nije propisano nesto drugo obvezujuce, jam¢imo nacelno samo za ona ostecenja uzrokovana namjernim ili grubo nemarnim postupcima

zakonskih zastupnika naSeg drustva ili njegovih suradnika u obavljanju poslova.

Jamstvena izjava

Ovime Vam tijekom jamstvenog razdoblja od dvije godine jam¢imo besprijekoran rad naseg proizvoda glede materijala, prerade i sposobnosti neprian-
janja. Jamstveni rok pocinje datumom kupnje proizvoda u specijaliziranoj WMF trgovini, koju prodava¢ treba evidentirati potpuno ispunjenim odreskom
s jamstvom. Ako proizvod postane neispravan unutar jamstvenog razdoblja, besplatno ¢emo vam neispravnu tavu zamijeniti novom. Zahtjev koji

proizlazi iz jamstva proteze se isklju€ivo na taj zahtjev. Isklju¢eni su dodatni zahtjevi koji proizlaze iz ovog jamstva.

Za potrazivanje zahtjeva koji proizlazi iz jamstva potrebno je predoditi odrezak s jamstvom.

Naravno da Vam se ovom jamstvenom izjavom ne ogranicava vase zakonsko pravo na jamstvo. Unutar jamstvenog roka u opsegu utvrden zakonom pri-

padaju vam zakonska prava na naknadno uredno ispunjenje, smanjenje, ponistenje i naknadu stete sukladno ¢lanku 437 i sljede¢em BGB-a (Gradanski
zakonik).

Ne preuzima se nikakvo jamstvo za oStecenja nastala iz sljedecih razloga:

rezovi i ogrebotine koje su samo opticke prirode

pregrijavanje

neprikladna i nestru¢na uporaba

pogresno, neprikladno, nestru¢no ili nemarno rukovanje
nepridrzavanje ovih uputa za rukovanje

nestruc¢no obavljeni popravci

ugradnja rezervnih dijelova koji ne odgovaraju originalnom dizajnu.

Zahtjevi koji proizlaze iz jamstva podnose se izravno davatelju jamstva ili autoriziranoj specijaliziranoj WMF trgovini.

Odrezak s jamstvom

WMEF Durit ProfiSelect tave s neprianjaju¢om oblogom proizvode iskusni struénjaci prema najsuvremenijim proizvodnim metodama.

WMEF daje prema gore navedenim jamstvenim uvjetima dvogodisnje jamstvo. Kod zahtjeva koji proizlaze iz jamstva molimo predajte svom specijalizira-

nom WMF prodavacu tavu uz potpuno ispunjeni jamstveni odrezak na daljnje postupanje.

Name des Kaufers [ The purchasers name / Nom de I'acheteur / Nombre del vendedor / Nome cliente / Naam van de koper [ Ime kupca [ Vevé neve | BBV EF B EHE /| EFHR
TapaHtnitHblit TanoH | Kupujacy / Meno kupujuceho [ Numele cumpéritorului [ Pircgja vards

StraBe / Street / Rue [ Calle [ Via [ Straat [ Ulica [ Utca | BR{E & / #4738 / Ynuua, nom, keaprupa / Ulica [ Strada / lelas nosaukums

PLZ | Postal Code | Code postal / Codigo postal / Codice postale / Postcode | Postna $tevilka [ Iranyitoszam | #B3& fF 15 / EREL4RAS / Noutoswiit mkaeke [ Kod pocztowy [ PSC | Codul postal
Pasta indekss / Po3tanski broj

Ort / City / Lieu / Poblacion / Luogo | Gemeente | Kraj [ Hely | T XETAS, BT T B, Fith / #125 / Hacenennwii nynkt [ Miejscowosé / Mesto / Localitatea | Vieta | Mjesto

Verkaufsdatum / Date of sale / Date de vente | Fecha de venta / Data di vendita / Aankoopdatum / Datum prodaje / Ertékesités datuma [ S BV £ B / &3 HES / Nara npopaxu
Data sprzedazy [ Datum predaja [ Data vanzarii | Pardosanas datums

Budite oprezni s vruéom mascu.
Ne ostavljajte vru¢u tavu bez nadzora. Ne gasite vodom gorucu masnocu. Upotrijebite deku ili vatrogasni aparat.

Stempel des WMF Fachgeschiifts | WMF retailer's stamp / Timbre du magasin spécialisé WMF/ Sello del comercio de WMF / Timbro del negozio specializzato WMF / Stempel van het
WMF-verkooppunt / Zig specializirane trgovine WMF / WMF-szakiizlet bélyegzéje | WMF BURERZSFEEN | WMF S5 5 fUENE [ Neuats cneunanusmposaxHoro marasuna WMF
Pieczgtka dystrybutora WMF / Peciatka 3pecializovanej predajne WMF / Stampila magazinului specializat WMF / WMF specializéta veikala zimogs / Pe¢at specijalizirane WMF trgovine



