PRDFICCjDDEIDK®

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi « Instrucciones de servicio ¢ Istruzioni per 'uso
Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja « Navod k obsluze ¢ Hasznalati utasitas
PyKOBOACTBO Mo aKennyaTaumu ¢ culagdzll Jula

Knetmaschine pc-km 1096

Kneedmachine * Machine a pétrir » Maquina de amasado * Impastatrice
Kneading Machine « Urzadzenie do ugniatania ciasta ¢ Hnéta¢ tésta
Dagasztogép ¢ TecToMecunbHan MallnHa ¢ -Sae i

e



DEUTSCH ... Seite 4

NEDERLANDS ......coommmmsmmmssmsmssssssssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnas blz 12
FRANCAIS ... ssssssssssssssssssssssssssssssssss page 19
ESPANOL.....ccosssccusssnmnssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses pagina 26
ITALIANO ....oorviirsnnsmsssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss pagina 33
L I T page 40
JEZYK POLSKI ...cvveeeersssensssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass strona 47
CESKY ovversussssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssesssssssees strana 55
MAGYARUL ....coorrrmrmssmsmssssmssssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass oldal 62
PYCCHMUI ..coeeesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss ctp. 69
T AAhideveerssenssessesssss e e eSS E R EE L

FRANCAIS NEDERLANDS DEUTSCH

ESPANOL

ITALIANO

CESKY  JEZYKPOLSKI ENGLISH

PYCCKWA MAGYARUL

F)



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen ¢ Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo  Elementi di comando ¢ Overview of the Components
Przeglad elementéw obtsugi « Prehled soucésti « A kezelGelemek attekintése
0630p AeTaneii npubopa * b Sl e dale 3 s



DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfalle und Schaden am Geréat
zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fir das Gerat
oder andere Gegensténde hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die

Bedienungsanleitung sehr sorgféltig durch und be-

wahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon

und nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpa-
ckung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weiter-
geben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den
privaten und den dafir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

* Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Das Geréat und das Netzkabel missen re-
gelmaBig auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

«Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise flr dieses Gerat

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!
» Vor dem Auswechseln von Zubeh6r oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.



/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Beruhren Sie keine sich bewegenden Teile.

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehéraufsatz
korrekt angebracht ist und fest sitzt.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gef@hrdungen zu vermeiden, ein
defekies Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhal-

ten.
Kinder dlirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensori-

schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir Ih-
nen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.
Verarbeiten Sie mit der Maschine nur Lebensmittel.

Der Missbrauch zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Fol-

ge haben.
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Ubersicht der Bedienelemente /

Lieferumfang
1 Schwenkbarer Arm
A Bedienfeld
2 Display
3 @/ © Tasten fir den Timer
4 Drehregler
5  Hebel zum Senken / Heben des Arms
6 Schneebesen
7 Rihrhaken
8a +8b Knethaken
9 Rahrschiissel

10 Spritzschutz

Vorbereitung

1. Entnehmen Sie dem Karton das Gerét und alle
darin enthaltenen Zubehdrteile.

2. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandig-
keit.

3. Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle Trans-
portschaden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

i HINWEIS:

Sollten Sie einen Transportschaden feststel-
len, wenden Sie sich umgehend an Ihren
Handler. Ein beschadigtes Gerat nicht in
Betrieb nehmen!

4. Um eventuelle Verunreinigungen aus der Pro-
duktion zu entfernen, reinigen Sie samtliches
Zubehdr vor der ersten Benutzung wie unter
,Reinigung” beschrieben.

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benut-
zen wollen, mit der des Gerétes Ubereinstimmt.
Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

Bedienung

1. Achten Sie darauf, dass der Drehregler auf
Position ,0° steht.

2. Offnen des Schwenkarmes: Driicken Sie
den Hebel (5) in Pfeilrichtung. Fihren Sie den
Schwenkarm von Hand in die oberste Positi-
on. Wenn der Hebel in die Ausgangsposition
zurlickspringt, ist der Schwenkarm arretiert.

3. Setzen Sie die Riihrschiissel in ihre Halte-

rung. Drehen Sie die Schiissel in Pfeilrichtung

bis zum Anschlag (LOCK).

Bringen Sie jetzt den Spritzschutz unten am

Schwenkarm an: Halten Sie den Spritzschutz

mit dem Kragen nach oben. Die Einfilléffnung

sollte sich vor Ihnen links befinden. Setzen Sie
die Fihrungsnasen des Spritzschutzes in die

Aussparungen an der Unterseite des Schwen-

karms. Drehen Sie den Spritzschutz entgegen

dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

5a.Einsatz des Schneebesens oder des Riihr-
hakens: Setzen Sie ein Werkzeug an der
Antriebswelle an. Der Splint in dem Werkzeug
passt in die Welle. Schieben Sie das Werkzeug
mit leichtem Druck in die Welle und drehen Sie
es dann gegen den Uhrzeigersinn.

Bb.Einsatz der Knethaken:

Arbeiten Sie immer mit

beiden Knethaken.

Montieren Sie die Knet-

haken wie die anderen

Werkzeuge (Punkt 5a). Beachten Sie dabei
nebenstehende Abbildung. Die Fiihrungsnase
muss in die Aussparung greifen.

6. Fillen Sie Ihre Zutaten in die Rihrschissel.

7. SchlieBen des Schwenkarmes: Driicken
Sie den Hebel (5) in Pfeilrichtung und senken
Sie gleichzeitig den Schwenkarm. Der Hebel
springt in die Ausgangsposition zuriick.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine gepriifte
Steckdose.

9. Schalten Sie das Gerat mit dem Drehregler
ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit
anhand der nachfolgenden Tabelle.

e



Tabelle Teigarten und Werkzeuge

Teigarten Werkzeug | Stufen Menge thrl::)l;.sE:i-t
max. 7,5 kg Teig

. _ max. 4750 g Mehl

,\Sﬂzﬁggﬁ T)elge (2.B. Brot- oder Knethaken 1-3 | (Empfohlenes Mischver- | 5 Min.
g haltnis von Mehl / Was-
ser:5:3)

Mittelschwere Teige (z.B. Ruhrteig) | Ruhrhaken 1-3 max. 6 Liter 5 Min.
Leichte Teige ( z. B. Waffel- oder ) min. 200 ml .
Crépes-Teig, Sahne, Pudding) Schneebesen | 4-6 max. 4 Liter 10 Min.
Eischnee Schneebesen 6 5-30 Eier 10 Min.
i HINWEIS: Betrieb unterbrechen

Im Display sehen Sie die Betriebslaufzeit in
,Minuten : Sekunden".

Voreinstellung in den Stufen 1 - 3 = 5 Minu-
ten, in den Stufen 4 - 6 = 10 Minuten.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat
automatisch aus. In der Anzeige sehen Sie
Durch die elektronische Drehzahlsteuerung
wird eine Uberlastung des Motors verhindert.
Die Umdrehungen/min werden innerhalb
einer Stufe bei zu hoher Last automatisch
verringert.

Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit
schweren Teigen nicht [anger als 5 Minuten
und lassen das Gerat dann 10 Minuten ab-
kihlen.

Stufe P fiir Pulsbetrieb: Schalten Sie den
Motor kurzzeitig auf hdchste Geschwindig-
keit, indem Sie den Drehregler in dieser
Position festhalten.

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Stellen Sie den Drehregler immer auf 0,
wenn Sie die Arbeit unterbrechen wollen.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das
Werkzeug wechseln wollen.

Warten Sie den Stillstand des Werkzeuges
ab!

i HINWEIS:

Sollten Sie wéhrend des Betriebs den Hebel

(5) betatigen, um den Arm hoch zu schwenken,

schaltet ein Sicherheitsschalter den Motor ab.
Im Display blinkt ,CLOSE" - die Aufforderung,

den Schwenkarm zu schlieBen. Sie kénnen den

Betrieb erst fortsetzen, wenn Sie den Drehre-
gler zuvor auf 0" gestellt haben. Die restliche

Betriebslaufzeit bleibt erhalten.

Arbeiten mit dem elektronischen Timer

Mit den Tasten @ und & kdnnen Sie eine
Betriebslaufzeit bestimmen.

Es kdnnen maximal 20 Minuten und 30 Sekun-

den eingestellt werden.
Sie kdnnen die Laufzeit auch wahrend des

Betriebes mit den Tasten @ und & verdndern.
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+ Bei einer kurzen Unterbrechung bleibt der
Countdown erhalten, solange Sie nicht den
Netzstecker gezogen haben.

+ Mdchten Sie die eingestellte Zeit zuriicksetzen
(I6schen), halten Sie die Tasten @ und ©
gleichzeitig fir 3 Sekunden gedrickt.

+Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét
automatisch aus. In der Anzeige sehen Sie

i
-
»” .

1 HINWEIS:
Mdchten Sie weiter arbeiten, stellen Sie den
Drehregler erst auf Position ,0".

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

+ Stellen Sie nach der Arbeit den Drehregler auf
,0% Ziehen Sie den Netzstecker.

+ Dricken Sie den Hebel (5) in Pfeilrichtung. Der
Arm schwenkt hoch.

¢ Entnehmen Sie das Werkzeug.

+ Drehen Sie die Rihrschiissel eine kurze Dre-
hung im Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

+ Den fertigen Teig kénnen Sie mit Hilfe eines
Spachtels 16sen und aus der Rihrschiissel
herausnehmen.

+ Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter
,Reinigung” beschrieben.

Rezeptvorschlage
Riihrteig (Grundrezept)

Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 250g Zucker,
1 Pck. Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr.
Salz, 4 Eier, 500g Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver,
ca. 1/8 1 Milch.

Stufe1-3

Zubreitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die
Ruhrschissel geben, mit dem Schneebesen

30 Sekunden auf Stufe 1, dann ca. 3 Minuten auf
Stufe 3 riihren. Form fetten oder mit Backpapier
auslegen, Teig einflllen und Backen. Bevor das

Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Gar-
probe machen: Mit einem spitzen Holzstabchen
in die Mitte des Gebéacks stechen. Wenn kein Teig
daran héngen bleibt, ist der Kuchen gar. Kuchen
auf einen Kuchenrost stiirzen und ausktihlen
lassen.

Herkommlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze
175-200°, G-Herd: Stufe 2-3
Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kdnnen Sie je nach Geschmack, z.
B. mit 100g Rosinen oder 100g Niisse oder 100g
geriebenen Schokolade verandern. Weiterhin sind
Ihrer Phantasie keine Grenzen gesetzt.

Leinsamenbrotchen Stufe 1-2

Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 50g Leinsamen, 3/8 |
Wasser, 1 Wirfel Hefe (40g),

100g Magerquark, gut abgetropft, 1 TL Salz.
Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in 1/8 | lauwarmem Wasser einwei-
chen. Das restliche lauwarme Wasser (1/4 1) in die
Ruhrschiissel geben, Hefe hinein bréckeln, Quark
zugeben und mit dem Knethaken auf Stufe 2 gut
verrihren. Die Hefe muss vollstindig aufgelost
sein. Mehl mit den eingeweichten Leinsamen und
Salz in die Rihrschissel geben. Auf Stufe

1 durchkneten, dann auf Stufe 2 schalten und

3-5 Minuten weiterkneten. Teig abdecken,

45-60 Minuten an einem warmen Ort gehen las-
sen. Noch einmal durchkneten, aus der Schiissel
nehmen und daraus 16 Brétchen formen. Back-
blech mit nassem Backpapier auslegen. Brétchen
darauf setzen, 15 Minuten gehen lassen, mit
lauwarmem Wasser bestreichen und backen.



Herkommlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd: Ober- und Unter-
hitze 200-220° (5 Minuten
vorheizen),G-Herd Stufe 2-3
Backzeit: 30-40 Minuten
Schokoladencreme Stufe 5-6
Zutaten:

200ml siiBe Sahne, 150g Halbbitter-Kuvertiire,
3 Eier, 50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezu-
cker, 1 EL Cognac oder Rum, Schoko-Blétter.

Zubereitung:

Sahne in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen
steif schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl
stellen.

Kuvertlre nach Packungsanleitung schmelzen,
oder in der Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten. In der
Zwischenzeit Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac
oder Rum und Salz in der Riihrschiissel mit dem
Schneebesen auf Stufe 3 schaumig schlagen.
Aufgeldste Kuvertiire zugeben und auf Stufe

5-6 gleichmé&Big einrthren. Von der geschlagenen
Sahne etwas zum Garnieren zurlicklassen. Restli-
che Sahne auf die cremige Masse geben und mit
der Puls-Funktion kurz einrlihren. Schokoladen-
creme garnieren und gut gekuhlt servieren.

Reinigung

/N WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
+ Das Geréat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
kdnnte zu einem elekirischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

Motorgehéuse

Zur auBeren Reinigung des Gehduses benutzen
Sie nur ein feuchtes Spultuch mit ein wenig Hand-
spiimittel.

Rihrschiissel

Die Ruhrschssel ist spilmaschinengeeignet.
Achten Sie darauf, dass die Reinigungsmittel
(Reiniger, Salz und Klarspdler) nicht berdosiert
werden.

Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der
Spilmaschine geeignet. Unter Einwirkung von
Hitze und scharfen Reinigern kénnten sie sich
verziehen oder verfarben.

+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
gekommen sind, kdnnen Sie in einem Splilbad
reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie
das Gerat wieder montieren.

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-
Verpackung aufzubewahren, wenn Sie es
Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen
mdchten.

DEUTSCH
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+ Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifte-
ten und trockenen Ort.

Technische Daten

MOGEII: oo PC-KM 1096
Spannungsversorgung:........ 220-240 V~ 50/60 Hz
LeistungsaufnaNme:........c.coecveernernerennnenne 1500 W
SCHULZKIASSE: ... v I
NettogewiCht: ... ca. 11,00 kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklért der Hersteller, dass sich das Gerét
PC-KM 1096 in Ubereinstimmung mit den folgen-
den Anforderungen befindet:

+ Europdische Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EG

« EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertrag-
lichkeit 2014/30/EG

« Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden,
aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie z.B. elekt-
romagnetische Vertrdglichkeit und Niederspan-
nungsdirektive und wurde nach den neuesten
sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Geréat zur gewerblichen Nutzung geeig-
net, gewahren wir beim Kauf durch Unterneh-
mer flr das Gerat eine Garantie von

12 Monaten.

Die Garantiezeit flr Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

10

2. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegenber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der Ge-
brauchsanweisung, unsachgeméBer Behand-
lung oder normaler Abnutzung des Geréats
beruhen. Garantieansprliche sind ferner aus-
geschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie
zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich
sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbei-
ten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantie-
zeit nicht verlangert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Rucktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht berdihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht lhnen die schnellste und
komfortabelste Mdglichkeit der Reklamationsan-
meldung Gber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfligung.



www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail tibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach |hrer Anmeldung per E-Mail an Sie bermit-
telt werden, kénnen Sie den Status Ihres Vor-
gangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de
online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten
Gerétes zu kleben und das Paket bei der néchs-
ten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL
abzugeben. Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Ko-

pie lhres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-
Webshops

DEUTSCH

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostenginstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektro-
K geréte gehdren nicht in den Hausmdill.
Nutzen Sie die fir die Entsorgung von
Elektrogeraten vorgesehenen Sammel-

stellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind,
erhalten Sie dber lhre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwjzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij
hopen dat u het gebruik van het apparaat zult
genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing
Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid

worden speciaal aangeduid. Volg deze opmerkin-

gen altijd op, om ongelukken en schade aan het
apparaat te voorkomen:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt
op potentiaal verwondingsgevaar.

/\ LET OP:

Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat of
voor andere voorwerpen.

i OPMERKING:

Duidt op tips en informatie voor u.
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Algemene Opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

+  Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm
het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht
(in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met
vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onder-
breken.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkings-
delen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!



Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

« Voor de vervanging van accessoires of extra onderdelen die tij-
dens het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitgescha-
keld en van het lichtnet worden afgesloten.

* Raak geen bewegende delen aan.

« Voor het inschakelen, zorg ervoor dat de accessoires correct zijn
geinstalleerd en goed vastzitten.

« Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd of
gereinigd.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een be-
voegde reparateur. Om gevaar te voorkomen dient een bescha-
digd netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig snoer
door de fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd speci-
alist.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen hou-
den.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminder-
de lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en
als zij de gevaren begrijpen.

/\ LET OP:;
Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg de
instructies zoals vermeld in het hoofdstuk “Reiniging”.
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«  Bewerk geen veiligheidsschakelaars.
* Verwerk alleen voedingsmiddelen met dit apparaat.
« Verkeerd gebruik van het apparaat voor andere doeleinden kan

letsel veroorzaken.

Overzicht van de
bedieningselementen / Omvang van de
levering
1 Wartelarm
A Bedieningspaneel
2 Scherm
3 @/ timer-knoppen
4 Bedienings knop
5  Hendel om arm te laten zakken / om-
hoog te bewegen
6 Garde
7 Menghaak
8a+8b Kneedhaak
9 Mengkom

10 Beschermkap

Voorbereiding

1. Haal het toestel en alle accessoires uit de
doos.

2. Controleer of de levering compleet is.

3. Controleer het apparaat op transportschade
om gevaar te voorkomen.

i OPMERKING:
Als u transportschade hebt geconstateerd,
neem dan meteen contact op met uw leve-
rancier. Een beschadigd apparaat mag niet
gebruikt worden!

4. Om alle eventuele productieresiduen te verwij-
deren, alle accessoires schoonmaken, zoals
beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”, voor u
het toestel voor het eerst in gebruik neemt.

Elektrische aansluiting

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met
de specificaties op het typeplaatje.
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Gebruiksaanwijzing

1. Wees er zeker van dat de regelknop zich in de
“0” stand bevindt.

2. De zwenkarm openen: Druk de hendel
(5) in de richting van de pijl. Geleid de zwenk-
arm met de hand omhoog. Als de hendel
terugveert naar de beginpositie, is de arm
vergrendeld.

3. Zet de mengkom op zijn plaats. Draai de kom
in de richting van de pijl tot de aanslag (LOCK).

4. Bevestig nu het beschermkap onder de
zwenkarm: Houd het beschermkap met de
kraag naar boven gericht. De vulopening dient
voor u te zitten aan de linkerkant. Plaats de
geleider nokken van het beschermkap in de
uitsparingen aan de onderkant van de zwenk-
arm. Draai het linksom tot hij niet verder kan.

5a.Plaatsen van de garde of de menghaak:
Steek een hulpstuk in de aandriffas. De nok
aan het hulpstuk past in de as. Schuif het hulp-
stuk voorzichtig in de as en draai linksom.

5b.Plaatsen van de
kneedhaak: Gebruik
altijd beide kneedhaken.
Plaats de kneedhaken
op dezelfde manier als
de andere hulpstukken (5a). Zie de afbeelding
rechts. De geleider dient in de opening te
vallen.

6. Doe de ingrediénten in de kom.

7. De zwenkarm sluiten: Druk de hendel (5) in
de richting van de pijl en beweeg de zwenkarm
tegelijkertijd omlaag. De hendel veert terug
naar de beginpositie.

8. Steek de stekker in het stopcontact.



. Gebruik de bedieningsknop om het apparaat

in te schakelen en selecteer de gewenste snel-

heid in overeenkomst met de onderstaande

tabel.

Tabel deegsoorten en hulpstukken E
Max. o
Deegtype Hulpstuk | Instelling Gewicht bedie-
ningstijd
max. 7,5 kg deeg
, _ max. 4750 g bloem
g;v:;)r deeg (bijv. brood of korst Kneedhaak 1.3 (Aanbevolen menger- 5 min
houding van bloem /
water: 5 : 3)
Middelzwaar deeg (bijv. cake) Menghaak 1-3 max. 6 liter 5 min
Licht deeg (bijv. Wafel qf crépe Garde 4-6 min. 20Q ml 10 min
beslag, slagroom, pudding) max. 4 liter
Eiwit Garde 6 5- 30 eieren 10 min

i OPMERKING:

+ Het scherm toont de bereidingstijd in

Onderbreken van de werking

“minuten : seconden”.

Standaard in stand 1 - 3 = 5 minuten, in stand
4 - 6 = 10 minuten.

Nadat de timer-tijd is verstreken, schakelt het
apparaat automatisch uit. “== == ==" verschijnt
op de display.

The electronic speed control prevents an
overload of the motor. In case of a too high
load, the rpm within one speed setting will be
reduced automatically.

Korte werkingsduur: Gebruik het apparaat
niet langer dan 5 minuten voor zwaar deeg.
Laat het daarna 10 minuten afkoelen.

P instelling voor pulsbediening: Activeer
kort de hoogste motorsnelheid door de regel-
knop vast te houden in deze stand.

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+ Stel de bedieningsknop altijd in op “0” als u
de procedure wilt onderbreken.

¢ Haal de stekker uit het stopcontact als u het
hulpstuk wilt verwisselen.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand is

gekomen!

i OPMERKING:

Als u de hendel (5) tiidens het gebruik bedient
om de arm omhoog te bewegen, schakelt een
veiligheidsschakelaar de motor uit. “CLOSE”
knippert op het scherm — het verzoek om de
zwenkarm weer omlaag te bewegen. U kunt

alleen verder gaan met de bereiding nadat u de

bedieningsknop op “0” heeft gezet. De reste-
rende bereidingstijd wordt bewaard.
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Elektronische timer-functie

+ Gebruik de @ en © knoppen om de bedie-
ningstijd in te stellen.

+ Erkan een maximum van 20 minuten en
30 seconden worden ingesteld.

+ U kunt de tijd ook tijdens de bereiding wijzigen
met de @ en © knoppen.

+ In het geval van een korte onderbreking blijft
het aftellen behouden zolang het apparaat niet
wordt losgekoppeld van het stopcontact.

+Als u de ingestelde tijd wilt resetten (verwijde-
ren) druk dan de @ en @ knoppen tegelijk in

gedurende 3 seconden.

+ Nadat de timer-tijd is verstreken, schakelt het
apparaat automatisch uit. “======"verschijnt
op de display.

i OPMERKING:

Als u de werking wenst voort te zetten, dient de
bedieningsknop eerst in de “0” stand te worden
gebracht.

Stop gebruik en verwijderen kom

+ Stel de bedieningsknop in op “0” na gebruik.
Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Druk de hendel (5) in de richting van de pijl. De
arm zwenkt omhoog.

+ Verwijder het hulpstuk.

+ Draai de kom een stukje rechtsom om deze los
te draaien.

+ Maak het deeg los met een spatel en haal het
uit de mengkom.

* Reinig alle gebruikte onderdelen zoals be-
schreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Aanbevolen recepten
Gerezen Deeg (Basistecept) ~ Snelheid stand 1-3
Ingrediénten:
250 gr zachte boter of margarine, 250 gr suiker,
1 zakje vanillesuiker of 1 zakje Citroenbakpoeder,
1 slufie zout, 4 eieren, 500 gr tarwebloem, 1 zakje
bakpoeder, ongeveer 1/8 liter melk.
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Bereiding:

Doe de tarwebloem met de andere ingrediénten in
de mengkom. Meng met de menghaak gedurende
30 seconden op stand 1, en vervolgens ongeveer
3 minuten op stand 3. Vet een bakblik in of doe

er bakpapier in. Doe het beslag in het bakblik en
bak het. Test de cake voordat u hem uit de oven
neemt door er in het midden een satéprikker in te
steken. Als het beslag niet meer aan de prikker
plakt is de cake gaar. Kiep de cake op een rooster
en laat hem afkoelen.

Conventionele oven:
Sleuf: 2
Temperatuur: Elektrische oven: boven- en

onderwarmte 175-200°, gas-
oven: stand 2-3
Baktijd: 50-60 minuten

U kunt dit recept aanpassen aan uw smaak, bijv.
door het toevoegen van 100 gr. Rozijnen of 100 gr
noten of 100 gr chocoladehagelslag. Uw verbeel-
ding kent geen grenzen.

Lijnzaadrolletjes Snelheid stand 1 -2

Ingrediénten:

500-550 gr tarwebloem, 50 gr lijnzaad, 3/8-liter
water, 1 blokje gist (40 gr),

100 gr magere kwark, goed uitgelekt, 1 theelepel
Zout.

Voor afstrijken: 2 eetlepels water

Bereiding:

Week het lijnzaad in 1/8-liter lauw water. Doe het
resterende lauwe water (1/4 liter) in de mengkom.
Kruimel hier de gist in, en voeg de kwark toe.
Meng het goed met de kneedhaak op stand 2. De
gist dient volledig opgelost te zijn. Doe de bloem
met het geweekte lijnzaad en het zout in de meng-
kom. Kneed op stand 1, en schakel daarna naar
stand 2 en meng gedurende 3-5 minuten. Dek het
deeg af en laat het op een warme plaats

45-60 minuten rijzen. Kneed opnieuw, neem de
mengkom uit en vorm 16 broodrolletjes van het



deeg. Bedek de bakplaat met nat bakpapier.
Plaats hier de rolletjes op en laat ze 15 minuten
fijzen. Strijk ze af met lauw water en bak ze.

Conventionele oven:
Sleuf: 2
Temperatuur Elektrische oven: boven- en

onderwarmte 200-220° (Ver-
warm 5 minuten voor), Gas-
oven: stand 2-3

Baktijd: 30-40 minuten
Chocoladecréme Snelheid stand 5 - 6
Ingrediénten:

200ml slagroom, 150g halfzoete chocoladegla-
zuur, 3 eieren, 50-60g suiker, 1 snufie zout,

1 zakje vanille suiker, 1 eetlepel cognac of rum,
chocoladehagel.

Bereiding:

Sla in de mengkom de slagroom stijf met de
garde, haal de kom weg en bewaar op een koele
plaats.

Smelt de chocoladeglazuur volgens de instructies
op de verpakking 3 minuten in de magnetron op
600 W. Klop ondertussen in de mengkom met de
garde de eieren, suiker, vanille suiker, cognac of
rum en zout tot een schuim. Voeg de gesmolten
chocoladeglazuur toe en meng gelijkmatig op
stand 5-6. Houd iets van de slagroom apart voor
de garnering. Voeg de overgebleven slagroom

to aan het mengsel en meng gelijkmatig met de
interval functie. Garneer de chocolade créme en
serveer goed gekoeld.

NEDERLANDS

Reiniging

/N WAARSCHUWING:

+ Haal de stekker voor het reinigen uit het stopcontact.
+ Dompel het apparaat niet onder in water. Dit kan leiden tot elektri-

sche schokken of brand.

/\ LET OP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

+Gebruik geen agressieve of schurende reini-
gingsmiddelen.

Motorbehuizing
Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek
en een scheutje afwasmiddel.

Mengkom

De mengkom kan in de vaatwasser. Zorg dat er
geen grote hoeveelheden reinigingsmiddel worden
toegevoegd (afwasmiddel, zout en spoelglans).

Kneed- en menghulpstukken

/\ LET OP:

De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig.
Hitte en agressieve reinigingsmiddelen kun-
nen de hulpstukken krom laten trekken of laten
verkleuren.

+  Onderdelen die in contact met voedsel zijn
gekomen kunnen onder water worden afge-
spoeld.

+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u ze
opnieuw aan het toestel bevestigt.
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Opslag

+ Reinig het apparaat zoals aangegeven.

+ Wij raden aan om het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als het apparaat voor
een langere periode niet wordt gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed-geventi-
leerde en droge plek, buiten het bereik van
kinderen.

Technische gegevens
MODEL:.....voveeeveeeeveeseses s PC-KM 1096
Voeding: ... 220-240 V~ 50/60 Hz

1500 W

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-
richtlijnen, zoals de richtlijn elektromagnetische
compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en
is gefabriceerd volgens de meest recente veilig-
heidsvoorschriften.
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Verwijdering
Betekenis van het vuilnishak-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi
E elektrische apparaten niet weg bij het
huishoudafval.
W Breng overbodige of defecte elekirische
apparaten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elekirische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.



Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons
qu'il vous apportera entiere satisfaction.

Symboles de ce mode d’emploi

Les notes importantes de sécurité sont marquées
de fagon distincte. Y faire attention afin d'éviter les
accidents et dommages sur 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Avertit contre les dangers pour la santé et
indique les risques potentiels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique de potentiels dangers pour I'appareil ou
d'autres objets.

i NOTE :
Souligne les conseils et informations donnés a
[utilisateur.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande........ 3
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Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez 'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la
chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humi-
dité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et
des objets tranchants. N'utilisez pas cet appa-
reil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+ Iy alieu d'inspecter l'appareil et le bloc d'ali-
mentation régulierement en vue d'éventuels
signes d’endommagements. Lorsqu'un endom-
magement est détecté, I'appareil ne doit plus
étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires dorigine.

*  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyréne) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec
le film. Il'y a risque d’étouffement !
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Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

Avant de remplacer tout accessoire ou toute autre piece en mou-
vement pendant l'utilisation, I'appareil doit étre éteint et débranché
de l'alimentation.

Ne touchez pas les pieces en mouvement.

Avant d’allumer, assurez-vous que les accessoires ont été correc-
tement installés et poses en sireté.

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Veuillez prendre contact
avec du personnel qualifié. Afin d’éviter les risques, un cordon
d'alimentation endommagé doit étre remplacé par un cordon équi-
valent par le constructeur, notre service apres-vente ou tout autre
spécialiste qualifié.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

Gardez I'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles
bénéficient d'une surveillance ou d'instructions concernant I utili-
sation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les
risques encourus.

/\ ATTENTION :
Ne plongez pas I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez suivre
les consignes comme stipulées au chapitre “Nettoyage”.
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Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.
N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments.
Une utilisation incorrecte de 'appareil a d'autres fins peut causer

des blessures.

Liste des différents éléments de
commande / Contenu du paquet

Bras pivotant

Panneau de commande

Ecran

Boutons de la minuterie ® / ©
Bouton de commande

Baisser le levier / Lever le bras
Fouet

Crochet mélangeur

o1 B~ W

8a+8b Crochet a pétrir

10

Bol de mélangeur
Couvercle de protection

Préparation

. Retirez I'appareil et tous les accessoires inclus

de la boite.

Vérifiez que le contenu du colis est complet.
Vérifiez que I'appareil ne présente pas de
signe de dégats dus au transport pour éviter
tout danger.

i NOTE :

Si vous remarquez des signes de dégats dus
au transport, contactez votre revendeur sans
attendre. Un appareil endommagé ne doit
pas étre utilisé |

Afin d'enlever tout résidu de fabrication, net-
toyez tous les accessoires avant utilisation ini-
tiale comme décrit au paragraphe “Nettoyage”.

Branchement électrique

Assurez-vous que I'alimentation sur secteur cor-
responde aux spécifications indiquées sur 'appa-
reil.

Consignes d’utilisation

1. Vérifiez que le bouton de commande est réglé
sur“0”.

2. Ouvrir le bras pivotant : Appuyez sur le levier
(5) dans le sens de la fleche. Guidez manuel-
lement le bras articulé en position haute.
Lorsque le levier revient en position initiale, le
bras est verrouillé.

3. Placez le bol mélangeur sur son support.
Tournez le bol dans le sens de la fleche jusqu'a
larrét (LOCK).

4. Fixez maintenant la protection anti-pro-
jection sous le bras articulé : Maintenez la
protection anti-projection avec le collier vers le
haut. Lorifice de remplissage devrait étre face
avous, sur la gauche. Insérez les guides de la
protection anti-projection dans les encoches au
bas du bras articulé. Tournez la protection anti-
projection dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre jusqu'a ce qu'il s'arréte.

5a.Insérez le batteur d’ceufs ou le crochet
mélangeur : Placez 'accessoire dans I'axe.
Lattelle de I'accessoire se met en place dans
I'axe. Glissez doucement I'accessoire dans
I'axe et tournez-le dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre.

5b.Insérez les crochets
a pétrir : Utilisez toujours
les deux crochets a pétrir.

Installez les crochets a

pétrir de la méme ma-

niére que les autres accessoires (objet 5a).
Consultez 'image a droite. Le guide doit
s'engager dans I'encoche.

6. Mettez vos ingrédients dans le bol.
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7

Verrouiller le bras pivotant : Appuyez sur le

levier (5) dans la direction de la fleche et abais-

sez le bras articulé en méme temps. Le levier
revient en position initiale.

8. Branchez lafiche électrique a une prise vérifiée.
9. Utilisez le bouton de commande pour allumer

Tableau sur les types de pate et sur les accessoires

I'appareil, puis sélectionnez une vitesse selon
le tableau ci-dessous.

Temps de
Types de pate Instrument | Réglage Quantité fonctionne-

ment max.

max. 7,5 kg de pate
Pate épaisse (par ex. a pain Crochet a 1.3 max. 4750 g de farine 5 min
ou brisée) pétrir (taux de farine / eau pour le
mélange recommandgé : 5 : 3)
Pate moyenAnement épaisse Qrochet 1.3 max. 6 litres 5 min
(par ex. a gateaux) mélangeur
guirssovsotpes come, | T2 | 4 min, 200 10 i
ga Pes, ’ oeufs max. 4 litres
creme-dessert)
Blancs en neige Foueta 6 5- 30 oeufs 10 min
oeufs

i NOTE: Mode Pause
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Lécran affiche le temps de fonctionnement
en “minutes : secondes”.

Réglages par défaut 1 - 3 = 5 minutes,

4 - 6 = 10 minutes.

Une fois le temps de la minuterie écoulé,
I'appareil s'éteint automatiquement.

fam == ==" g'affiche.

La commande de vitesse électronique
empéche la surcharge du moteur. En cas
d’une charge trop importante, le régime d'une
vitesse sera automatiquement réduit.
Fonctionnement de courte durée : Pour
la préparation de pates épaisses, n'utilisez
pas 'appareil pendant plus de 5 minutes et
laissez-le refroidir pendant 10 minutes.
Réglage P pour le fonctionnement par
impulsion : Activez briévement la vitesse
du moteur la plus élevée en maintenant le
bouton de commande a cette position.

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

Réglez toujours le bouton de commande sur
“0” si vous souhaitez interrompre le fonction-
nement.

Débranchez la fiche de I'alimentation si vous
souhaitez changer I'accessoire.

Attendez l'arrét complet de 'accessoire !

i NOTE :

Si vous activez le levier (5) pendant le fonction-
nement pour lever le bras, un interrupteur de
sécurité éteindra le moteur. “CLOSE” clignotera
a I'écran - requéte pour fermer le bras articulé.
Vous pourrez continuer 'utilisation lorsque vous
aurez replacé le bouton de commande sur “0”.
Le temps de fonctionnement restant est main-
tenu.




Minuterie électronique

+ Utilisez les boutons @ et © pour régler le
temps de fonctionnement.

¢ Un maximum de 20 minutes et 30 seconds
peuvent étre réglées.

+Vous pouvez aussi changer la durée de fonc-
tionnement avec les boutons @ et ©.

+Encas d’une bréve interruption, le compte
a rebours est maintenu, tant que vous ne
débranchez pas I'appareil.

+  Sivous voulez réinitialiser (effacer) le temps
programmé, appuyez et maintenez les boutons
@ et © en méme temps, pendant 3 secondes.

+ Une fois le temps de la minuterie écoulé,
I'appareil s'éteint automatiquement. “== == ==
s'affiche.

i NOTE:
Si vous souhaitez poursuivre 'opération, réglez
d'abord le bouton de commande sur “0”.

Terminer I'utilisation de I'appareil et

enlever le bol

* Réglez le bouton de commande sur “0” aprés
utilisation. Débranchez la fiche de I'alimenta-
tion.

+ Appuyez sur le levier (5) dans le sens de la
fleche. Le bras pivote vers le haut.

+ Enlevez l'accessoire.

+ Faites tourner le bol dans le sens des aiguilles
d'une montre sur un tour pour le débloquer.

+ Dégagez la pate a l'aide d'une spatule et enle-
vez-la du bol & mélanger.

¢ Nettoyez tous les éléments utilisés comme
décrit au chapitre “Nettoyage”.

Recettes recommandées

Mixture Songe
(Recette simple)
Ingrédients :
250 g de beurre doux ou de margarine, 250 g de
sucre, 1 sachet de sucre vanille ou bien un sachet
de Citro-back (poudre de citron), 1 pincée de sel,
4 ceufs, 500 g de farine de froment, 1 sachet de
levure chimique, environ 1/8 litre.

Réglage de vitesse 1-3

Préparation :

Placez la farine de froment avec les autres ingré-
dients dans le bol de mixage et mixez a l'aide

du crochet mélangeur pendant 30 secondes a

la vitesse 1, puis durant environ 3 minutes a la
vitesse 3. Graissez le moule & géateaux ou bien
disposez du papier sulfurisé, versez la pate et
faites cuire. Goltez avant de sortir le plat du four
: piquez au centre avec un ustensile en bois. Sila
péte colle, le gateau est prét. Placez le gateau sur
la grille de cuisson et laissez-le refroidir.
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Four conventionnel :

Supports : 2

Chaleur : Four électrique : chaleur pro-
venant du haut et du bas 175-
200°, Four & gaz : réglage 2-3

Temps de

cuisson : 50-60 minutes

Vous pouvez modifier cette recette en fonction de
vos goits, par exemple avec 100 g de raisons ou
100 g de noisettes ou encore 100 g de chocolat
rapé. Rien ne limite votre créativité.

Rouleaux aux
graines de lin
Ingrédients :
500-550 g de farine de froment, 50 g de graines
de lin, 3/8-litre d’eau, 1 cube de levure (40 g),

100 g creme allégée, bien drainée, 1 cuiller a café
de sel.

Pour le levage : 2 cuiller & soupe d’eau.

Réglage de vitesse 1-2

Préparation :
Faites tremper les graines de lin dans 1/8 de litre
d'eau tiede. Placez le reste de I'eau tiede
(1/4 de litre) dans le bol mixeur, répartissez la
levure dedans, ajoutez la créme et mélangez bien
a l'aide du crochet a pétrir réglé sur la vitesse 2.
La levure doit étre complétement dissoute dans
I'eau. Disposez la farine avec les graines de lin
trempées ainsi que le sel dans le bol de mixage.
Pétrissez sur la vitesse 1, puis passez a la vitesse
2 et continuez de pétrir durant encore
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3-5 minutes. Couvrez la pate et laissez lever dans
un endroit chaud durant 45 & 60 minutes. Pétris-
sez a nouveau, sortez du bol de mixage et formez
en 16 rouleaux de pains. Couvrez le plateau de
cuisson avec du papier sulfurisé. Placez dessus
les rouleaux et faites monter durant 15 minutes,
ajoutez de I'eau tiede et faites cuire.

Four conventionnel :
Supports : 2
Chaleur : Four électrique : chaleur

provenant du haut et du bas
200-220° (Préchauffer durant 5
minutes), Four a gaz : réglage
position 2-3 Temps de

cuisson : 30-40 minutes

Créme au chocolat
Ingrédients :

200 ml de creme, 150 g de chocolat semi-sucré,
3 oeufs, 50-60 g de sucre, 1 pincée de sel,

1 sachet de sucre vanillée, 1 cuillere a soupe
d'eau-de-vie ou de rhum, grains de chocolat.

Réglage de vitesse 5 - 6

Préparation :

Dans le bol a mélanger, battez entierement la
creme a I'aide du fouet a oeufs, retirez-la du bol et
placez-la dans un endroit frais.

Faites fondre le chocolat en suivant les consignes
indiquées sur le sachet ou pendant 3 minutes
dans le four a micro-ondes réglé sur 600 W. Pen-
dant ce temps, dans le bol & mélanger, battez les
oeufs, le sucre, le sucre vanillé, 'eau-de-vie ou le
rhum et le sel a 'aide du fouet & ceufs afin d'obtenir
une mousse. Ajoutez le chocolat fondu et incorpo-
rez régulierement a la vitesse 5-6. Conservez une
quantité de créme fouettée pour le garnissage.
Ajoutez le reste de créme au contenu crémeux

et incorporez-le a 'aide de la fonction par impul-
sions. Garnissez la créme au chocolat et servez
bien frais.

Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez de la prise de courant avant de procéder au net-

toyage.

« N'immergez pas 'appareil dans 'eau. Ceci peut occasionner des

électrocutions ou des incendies.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou
d’autres types d’ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.
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Boitier du moteur

Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon
humide et une goutte de liquide vaiselle.

Bol mélangeur

Le bol mélangeur peut aller au lave-vaisselle.
N’'ajoutez pas de produits de nettoyage en excés
(détergent, sels et aide au ringage).



Accessoires a pétrir et a mélanger

/N ATTENTION :

Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-
vaisselle. La chaleur et les produits de nettoyage
agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.

+ Rincez a 'eau les piéces qui sont entrées en
contact avec la nourriture.

+ Laissez bien les piéces sécher avant de
remonter 'appareil.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil
dans son emballage d'origine lorsque vous ne
l'utilisez pas pendant une longue période.

+ Rangez I'appareil dans un endroit sec et bien
ventilé hors de portée des enfants.

Données techniques
MOGBIE .ot PC-KM 1096
Alimentation : .......cccoevvvvennns 220-240 V~ 50/60 Hz
CoNnSOMMALON :..eveeececeeeeeeeee e 1500 W
Classe de protection : ..........cueeeeermreeermeeerneeernnees I
PoidS Nt oo environ 11,00 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la com-
patibilité électromagnétique et les faibles tensions
et a été fabriqué selon les derniers réglements de
sécurité.

Elimination
Signification du symbole “Elimination”
Prendre soin de I'environnement, ne
E pas jeter des appareils électriques avec
les ordures ménagéres.
W Porter les appareils électriques obso-

letes ou défectueux dans les centres de récupéra-
tion municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.

25
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos
que disfrute de su utilizacion.

Simbolos en este manual del usuario

Las notas importantes para su seguridad se
indicant claramente. Preste mucha atencion a las
mismas para evitar accidentes y darios al disposi-
tivo:

4\ AVISO:
Advierte de riesgos para su salud, e indica ries-
go potencial de heridas.

/\ ATENCION:
Indica peligros potenciales para el dispositivo u
otros objetos.

i NOTA:
Indica recomendaciones e informacién para
usted.

Indice
Indicacion de los elementos de manejo ............... 3
NOtas generales........ooverreeennernereneeennernenonns 26
Consejos de seguridad
especiales para este aparato..........coeeeveereeeeenne 27
Indicacién de los elementos de
manejo / Contenido de entrega.........c.oueeereeeens 28
Preparacion.........c.eeeeenmeeemerssnesssnmesssesssneees 28
INSErUCCIONES A8 USO -.evvvvvererceeieeeereereireines 28
Recetas recomendadas .. .30
LIMPIEZA.....cvvcveeeierereercrreceeie e
AIMacenamiento ..........cceveeererereresesenssesienens
Datos técnicos
ElimMiNacion........c.oveeeecreieeeeeeeceseeeeeee s
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Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guar-
de éste bien incluido la garantia, el recibo de pago
y si es posible también el carton de embalaje con
el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instruc-
ciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso priva-
do y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningtn caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

* Elaparato y el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje mate-
rial de embalaje (Bolsas de plastico, cartdn,
poliestireno etc.) a su alcance.

I\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la Iamina.
iExiste peligro de asfixia!



Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ AVISO: jRiesgo de heridas!
* Antes de sustituir los accesorios o las piezas adicionales que se

mueven durante el funcionamiento, el dispositivo debe apagarse y
aislarse de la red.

No toque las piezas moviles.

Antes de encender, asegurese de que la fijacion de los accesorios
ha sido instalada correctamente y se asienta firmemente.
Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja sin
atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal auto-
rizador. Para evitar riesgos, el fabricante, nuestro servicio de aten-
cion al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar el cable
de corriente dafiado con un cable equivalente.

Este aparato no debe ser utilizado por los nifos.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de 10s nifios.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapaci-
dad fisica, psiquica o sensorial 0 con falta de experiencia y cono-
cimiento si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acer-
ca del uso del aparato de una manera segura y si entienden los
riesgos implicados.

/\ ATENCION:
No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instruccio-
nes segun lo estipulado en el capitulo “Limpieza”.

No manipule los interruptores de seguridad.
Procese solamente alimentos en este aparato.
Un mal uso del aparato o para otros fines puede derivar en danos

fisicos.
27
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8a+8b

10

Indicacion de los elementos de
manejo / Contenido de entrega

Brazo oscilante

Panel de mandos

Pantalla

@/ © botones del temporizador
Mando regulador

Subir / bajar el brazo
Batidor

Gancho de mezcla
Gancho de amasado
Recipiente de mezcla
Proteccién de salpicaduras

OB~ wn

Preparacion

. Extraiga de la caja el dispositivo y todos los

accesorios incluidos.

Compruebe que estén presentes todos los
contenidos del paquete.

Gompruebe si hay dafios producidos por el
transporte con el fin de prevenir riesgos.

i NOTA:

Si encontrara dafios producidos por el trans-
porte, pdngase inmediatamente en contacto
con el vendedor. {No use el aparato dafiado!

Para poder eliminar cualquier residuo de
producto, limpie todos los accesorios antes de
utilizarlo por primera vez tal como se describe
en “Limpieza’.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda
con las especificaciones de la etiqueta identifica-
dora.

1.
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Instrucciones de uso

Asegurese de que el mando de control esté en
posicion “0”.

2. Abrir el brazo oscilante: Presione la palanca

(5) en la direccion de la flecha. Guie manual-
mente el brazo giratorio hasta la posicion su-
perior. Cuando la palanca regrese a la posicion
inicial, el brazo se habra quedado fijo.

. Coloque el bol de batir en el soporte. Gire

el bol en direccion de la flecha hasta que se
detenga (LOCK).

. Coloque ahora la proteccion contra salpica-

duras bajo el brazo giratorio: sujete la protec-
cién contra salpicaduras, con el cuello hacia
arriba. El orificio de llenado debera quedar

en frente del usuario, a la izquierda. Inserte
las guias de la proteccion contra salpicaduras
en las ranuras que hay en la parte inferior del
brazo giratorio. Mueva la proteccion contra
salpicaduras en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta que se detenga.

5a.Introduzca el batidor de huevos o el gancho

batidor: Ajuste el accesorio al eje motor. El
cabezal del accesorio encaja en el eje. Con
suavidad, inserte el accesorio en el eje y girelo
en sentido contrario a las agujas del reloj.

5b.Introduzca el gancho

para masa: Utilice

siempre los dos gan-

chos para masa. Instale

los ganchos para masa

de la misma forma que los demds accesorios

(pieza 5a). Emplee como referencia la imagen
a la derecha. Las guias deben encajar con las
ranuras.

. Ponga los ingredientes en el bol.
. Cerrar el brazo oscilante: Presione la pa-

lanca (5) en la direccion de la flecha y baje el
brazo giratorio al mismo tiempo. La palanca
regresara a la posicion inicial.

. Conecte el enchufe a una toma adecuada.
. Use el mando de control para encender el

dispositivo y elija una velocidad segln la tabla
siguiente.



Cuadro de tipos de masa y accesorios

Tiempo
Tipo de masa Accesorios | Ajustes Cantidad rfnax._de
uncio-
namiento
max. 7,5 kg de masa
Masa pesada (gj., pan 0 masa Horquilla de max. 4750 g de harina .
quebrada) amasar 1-3 (Se recomienda una S min
proporcion de harina /
aguade5:3)
ll\élsa)s a media (e}. mantequilla paste- Batidora 1-3 max. 6 litros 5 min
Masa ligera (ej., masa de gofres 0 | Batidora de 4.6 min. 200 ml 10 min
de crepes, crema, pudin) huevos max. 4 litros
Claras de huevo Ba;f:\/rgsde 6 5 - 30 huevos 10 min
i NOTA: Operacion de pausa

La pantalla muestra el tiempo de funciona-
miento en “minutos : segundos”.
Configuracion de fabrica en programas =

1 - 3 = 5 minutos; Configuracién de fabrica
en programas = 4 - 6 = 10 minutos.

Cuando haya transcurrido el tiempo, el
dispositivo se apagara automaticamente. se
mostrard en pantalla ‘== ===~".

El control de velocidad electronico evita
sobrecargar el motor. En caso de carga exce-
siva, se reduciran automaticamente las rpm
de la posicion de velocidad en un nivel.
Periodo de funcionamiento corto: Con
masas pesadas el aparato no debe estar en
accion mas de 5 minutos y después debe
dejarse enfriar unos 10 minutos.

Posicion P para funcionamiento de pulso:
Active brevemente la velocidad méxima del
motor manteniendo el mando de control en
esta posicion.

/N AVISO: jRiesgo de lesiones!

+ Ajuste el regulador a “0” si quiere detener la
operacion.

+ Desconecte el enchufe de la red si quiere
cambiar el accesorio.

¢ jEspere a que el accesorio se detenga por
completo!

i NOTA:

Si acciona la palanca (5) durante el funcio-
namiento con el fin de levantar el brazo, un
interruptor de seguridad apagara el motor. Se
mostrara intermitentemente la palabra “CLOSE”
(cerrar) - la peticion para cerrar el brazo gira-
torio. Solo podra continuar usando el aparato
una vez que haya situado el mando giratorio en
“0”. Se conservara el tiempo de funcionamiento
restante.

Funcion de temporizador electronico
+ Use los botones @ y © para establecer el
tiempo de funcionamiento.

+ Se pueden establecer 20 minutos y 30 segun-

dos como maximo.
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+ Puede también cambiar el tiempo mientras el
aparato funciona con los botones @y ©.

+ Encaso de interrupcion breve se mantiene la
cuenta atras, siempre que no desenchufe el
dispositivo.

+ Sidesea poner a cero el tiempo, presione
simultaneamente los botones @ y © durante
3 segundos.

¢ Cuando haya transcurrido el tiempo, el disposi-
tivo se apagara automaticamente. se mostrara
en pantallg ‘== ====",

i NOTA:
Para continuar con el funcionamiento, ponga
primero el mando de control en posicion “0”.

Fin del funcionamiento y extraccion del bol

+ Ajuste el mando a “0” después de usar. Desco-
necte el enchufe de la red.

+ Presione la palanca (5) en direccion de la
flecha. El brazo se levantara.

+ Extraiga el accesorio.

+ Gire el bol ligeramente en sentido de las agu-
jas del reloj para desmontarlo.

+ Aligere la masa con una espatula y extraigala
del bol para batir.

+ Limpie todas las piezas utilizadas segun lo
descrito en la seccion “Limpieza”.

Recetas recomendadas
Mezcla esponjosa
(receta basica) Ajuste de velocidad 1 -3

Ingredientes:

250g de mantequilla blanda o margarina, 250g de
azlicar, 1 saquito de azdcar con vainilla o 1 saqui-
to de citronade, 1 pizca de sal, 4 huevos, 500g de
harina de trigo, 1 saquito de levadura pastelera,
aprox. 1/8 de litro de leche.

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en
el recipiente de mezcla, mezcle con el gancho
de mezcla durante 30 segundos a velocidad 1,y
luego aprox. 3 minutos a velocidad 3. Engrase el
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molde passtelero o clbralo con papel para pas-
teleria, llénelo con la masa y cuézala. Pruébelo
antes de sacarlo del hormno: pinche el pastel con
un palillo de madera puntiagudo en el centro. Sila
masa no se pega el pastel ya esta listo. Vuelque
el pastel sobre una rejilla para pan y déjelo enfriar.

Horno convencional:
Bandeja: 2
Temperatura: Horno eléctrico: superior e

inferior a 175-200°, horno de
gas: Posicion 2-3
Tiempo de
coccion: 50-60 minutos
Puede modificar la receta seglin sus preferencias,
por ejemplo con 100 g de pasas, 100g de frutos
secos 0 100 g de chocolate rallado. No hay limites
a su imaginacion.

Rollos de linaza
Ingredientes:
500-550g de harina de trigo, 50g de linaza, 3/8 de
litro de agua, 1 cubo de levadura (40g),

100g de requesdn bajo en grasas, bien seco,

1 cucharadita de sal.

Para la cobertura: 2 cucharadas de agua.

Ajuste de velocidad 1 - 2

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en 1/8 de litro de agua
tibia. Ponga el resto de agua tibia (1/4 de litro) en
el recipiente de mezcla, triture la levadura dentro,
afiada el requeson y mézclelo bien con el gancho
de amasado en la velocidad 2. La levadura debe
disolverse por completo. Ponga la harina con la li-
naza remojada y la sal en el recipiente de mezcla.
Amase en la velocidad 1, y cambie a velocidad 2 y
amase durante otros 3-5 minutos. Cubra la masa
y apartela en un lugar caliente durante

45-60 minutos. Amase de nuevo, saque la masa
del recipiente y forme 16 rollos con ella. Cubra

la bandeja con papel para pasteleria himedo.
Ponga los rollos encima, apértelos durante

15 minutos, unte con agua tibia y cuézalos.



Horno convencional:
Bandeja: 2
Temperatura: Horno eléctrico: Superior € in-

ferior a 200-220° (Precalentar
durante 5 minutos), Horno de
gas: Posicion 2-3

Tiempo de

coccion: 30-40 minutos

Crema de

chocolate Ajuste de velocidad 5 - 6
Ingredientes:

200ml de crema, 150g bafio de chocolate semi-
dulce, 3 huevos, 50-60g azdcar, 1 pizca de sal,
1 bolsita de vainilla, 1 cuchara de brandy o ron,
virutas de chocolate.

Preparacion:

En el bol para batir bata la crema con el batidor de
huevos, retire del bol y coldquelo en un lugar frio.
Derrita el bafio de chocolate segun las instruc-
ciones del paquete 0 3 minutos en el microondas
a 600 W. Mientras tanto, en el bol para batir con
la batidora de huevos, bata los huevos, azicar,
vainilla, brandy o ron y sal hasta hacerlo espumo-
s0. Aiada el chocolate derretido y mezcle unifor-
memente a un ajuste de velocidad 5-6. Guarde la
crema montada para acompanar. Afiada el resto
de la sustancia cremosa y mezcle con la funcién
de pulsar. Afiada la crema al chocolate y sirva
bien frio.

ESPANOL

Limpieza

A\ AVISO:

» Desconecte de la alimentacion antes de limpiar.
* No sumerja el aparato en agua. Puede provocar electrocucion o

incendio.

/\ ATENCION:

¢ No use cepillos metdlicos ni otros utensilios
abrasivos para limpiar.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.

Carcasa del motor
Limpie la carcasa solo con un pafio himedo y un
chorrito de jabon liquido.

Bol de batir

El bol de batir puede introducirse en el lavavajillas.
Compruebe que no se afiada en exceso ningn
agente de limpieza (detergentes, sales o agentes
para aclarar).

Amasado y accesorios de mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden ponerse en el lavava-
jillas. El calor y los agentes limpiadores agresi-
vos pueden deformar o decolorar los accesorios.

+ Las partes que hayan entrado en contacto con
los alimentos se pueden enjuagar con agua.

+ Deje que las partes se sequen bien antes de
volver a montar el aparato.

Almacenamiento

+ Impie el dispositivo del modo indicado.

+ Recomendamos guardar el dispositivo en su
embalaje original cuando no vaya a usarlo
durante un tiempo prolongado.
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+ Guarde el dispositivo en un lugar con buena
ventilacion, seco y fuera del alcance de los
ninos.

Datos técnicos
MOGBIO:....eeeeeee e, PC-KM 1096
Alimentacion:.........coeevvvennee 220-240 V~ 50/60 Hz
ConSUMO POLENCIA: ..vvvvreverereeeereeereeererens 1500 W
Proteccion Clase:....

PESO NELO: ..o, aprox. 11,00 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y
de disefio en el curso del desarrollo continuo del
producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabrica-
da segun las Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche
E aparatos eléctricos con los residuos
domésticos.
W Deseche los aparatos eléctricos obso-

letos o defectuosos en los puntos de recoleccion
municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrdnicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.



Istruzioni per I'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostril
prodotti. Ci auguriamo che possiate utilizzarlo con
la massima soddisfazione.

Simboli nel manuale dell’utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in
modo chiaro. Fare attenzione ad evitare incidenti
o0 danneggiare il dispositivo:

/N AVVISO:
Avvertimenti di pericoli alla salute e indica rischi
potenziali di lesioni.

/\ ATTENZIONE:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri
0ggetti.

1 NOTA: Sottolinea consigli e informazioni.

Indice
Elementi di comando .........ccecveerveriicneercinnenn. 3
Note GeNerali.......ccoeueveveerrieiereeeesseeeeeeenenns 33
Istruzioni speciali di sicurezza
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PUNZIA. ..o 38
StOCCAGYIO. o vevvrrerrrererereseeetereseessssenesessseseens 38
Dati tBCNICH...vuvvvevererierecereee e 39
SMAIMENIO v 39

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso
e conservarle con cura unitamente al certificato
di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla
scatola di cartone con la confezione interna. Se
passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per l'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente
per scopi privati e conformemente al tipo di
applicazione previsto. Questo prodotto non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal
calore, nonché dall'esposizione diretta ai raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in so-
stanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca 'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio

e il cavo non presentino tracce di danneggia-

mento. In tal caso I'apparecchio non deve pil

essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere Iimballaggio (sacchetto

di plastica, scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla

portata dei bambini.

/N AVVISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

Istruzioni speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AVVISO: Pericolo di lesioni!

» Prima di sostituire accessori o parti supplementari in movimento
quando I'apparecchio é in funzione, spegnere I'apparecchio e scol-

legarlo dall'alimentazione.
« Non toccare le parti rotanti.
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/\ AVVISO: Pericolo di lesioni!

Prlma di accendere I'apparecchio, controllare che gli attacchi degi
accessori siano stati installati e fissati correttamente.

* Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso viene
lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smontaggio e
pulizia.

* Non tentare di riparare I'apparecchio da soli; contattare invece il
personale autorizzato. Per evitare pericoli, un cavo di rete dan-
neggiato deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal
produttore, la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista
qualificato.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

« Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

« Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

« Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’uso
dell’apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i peri-
coli potenziali derivanti dall'utilizzo dell'apparecchio.

/\ ATTENZIONE:

Non immergere il dispositivo in acqua per pulire. Seguire le istruzioni

come indicato nel capitolo “Pulizia”.

+ Non manomettere gli interruttori di sicurezza.

« Lavora solo alimentari con questo apparecchio.

« Il cattivo uso di questo apparecchio per altri scopi puo causare
lesioni.
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Elementi di comando /
Parti in dotazione

1 Braccio girevole
A Pannello comandi
2 Display
3  Tastideltimer®/©
4 Manopola di controllo
5  Levadi abbassamento / solleva il braccio
6 Shattiuova
7 Gancio mixer
8a +8b Gancio impasto
9 Mixer
10 Protezione anti schizzo
Preparazione
1. Rimuovere il dispositivo e tutti gli accessori dal-
la confezione.
2. Verificare che il contenuto della confezione sia
completo.

3. Verificare che 'apparecchio non presenti danni
da trasporto al fine di evitare pericoli.

i NOTA:

In caso di danni da trasporto, contattare im-
mediatamente il rivenditore. Non € possibile
utilizzare un apparecchio danneggiato!

4. Per rimuovere eventuali residui di produzione,

pulire tutti gli accessori al primo utilizzo come
descritto in “Pulizia”.

Collegamento elettrico

Controllare che la tensione domestica corrisponda
alla tensione riportata sulla targhetta dell'apparec-
chio.

Istruzioni d’'uso

1. Accertarsi che la manopola di controllo sia in
posizione “0".

2. Apertura del braccio oscillante: Premere
la leva (5) in direzione della freccia. Guidare
manualmente il braccio oscillante verso I'alto.
Quando la leva ritorna in posizione iniziale, il
braccio € bloccato in posizione.

3. Posizionare la ciotola nel supporto. Ruotare la
ciotola in direzione della freccia fino al segno
stop (LOCK).

4. Ora, montare il protezione anti schizzo sotto
al braccio oscillante: Mantenere il protezione
anti schizzo con il collare rivolto verso I'alto.
Lapertura di riempimento dovrebbe trovarsi di
fronte a voi sulla sinistra. Inserire le protezioni
del protezione anti schizzo nelle rientranze alla
base del braccio oscillante. Ruotare il prote-
zione anti schizzo in senso anti-orario finché si
blocca in posizione.

5a.Inserire la frusta per uova o la gancio mixer:
Montare un accessorio sull'aloero motore.

La scanalatura dell'accessorio si inserisce
nellalbero motore. Far scorrere delicatamente
I'accessorio nell'albero motore e ruotarlo in
senso anti-orario.

Bb.Inserire il gancio da
impasto: Lavorare
sempre con entrambi i
ganci da impasto. Monta-
re i ganci da impasto
come per gli altri accessori (articolo 5a). Fare
riferimento alla figura a destra. La protezione
della guida deve entrare nella scanalatura.

6. Versare gli ingredienti nella ciotola.

7. Chiusura del braccio oscillante: Premere la
leva (5) in direzione della freccia e, contempo-
raneamente, abbassare il braccio oscillante. La
leva ritorna alla posizione iniziale.

8. Collegare la spina di corrente ad una presa a
parete.

9. Usare la manopola di controllo per accen-
dere il dispositivo e poi selezionare un'impo-
stazione della velocita secondo la tabella di
seguito.
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Tabella tipi di impasti e utensili

Imposta- Tempo di
Tipo di impasto Utensile z‘i)one Quantita esercizio
max.
max. 7,5 kg di impasto
Impasto pesante (ad es. pane e Gancio per 1.3 max. 4750 g di farina 5 min
pasta brisée) impasto (Rapporto consiglato di
farina/acqua: 5 : 3)
Impasto medio (ad es. e torte) Gancio mixer 1-3 max. 6 litri 5min
]mpasto leggero (ad es waffle 0 Shattiuova 4.6 min. 200."." 10 min
impasto per crepe, crema, pudding) max. 4 litri
Bianco d'uovo Shattiuova 6 5-30 uova 10 min
i NOTA: Funzionamento con pausa
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Il display mostra il tempo di funzionamento in
“minuti : secondi”.

Impostazioni predefinite = 1 - 3 = 5 minuti,
impostazioni 4 - 6 = 10 minuti.

Allo scadere del timer il dispositivo si spegne
automaticamente. “== == =="compare sul
display.

Il controllo elettronico della velocita previene
un sovraccarico del motore. In caso di un ca-
rico troppo alto, I'rpm entro un'impostazione
di velocita sara ridotta automaticamente.
Funzionamento breve: Con impasto pesan-
te non mettere in funzione il dispositivo per
pit di 5 minuti € lasciare che si raffreddi per
10 minuti.

Impostazione P per funzionamento a im-
pulsi: attivare per breve tempo limpostazione
piu alta della velocita del motore tenendo la
manopola di controllo in questa posizione.

/N AVVISO: Rischio di lesione!

+  Imposta sempre la manopola di controllo su
“0” se desideri interrompere I'operazione.

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica se
desideri cambiare accessorio.

+ Attendere che 'accessorio si fermi completa-
mente!

i NOTA:

Se si deve attivare la leva (5) durante il funziona-
mento per poter sollevare il braccio un interrut-
tore di sicurezza spegne il motore. “CLOSE”
lampeggia sul display - si richiede di chiudere il
braccio oscillante. Sara possibile continuare I'uso
solo dopo aver portato la manopola di controllo
a“0”. Sara mantenuto il tempo di funzionamento
rimanente.

Funzione del timer elettronico

+ Usare i tasti @ e © per impostare il tempo di
esercizio.

* E’possibile impostare un tempo massimo di
20 minuti e 30 secondi.

+ E’anche possibile modificare la durata del
tempo di funzionamento usando i tasti ® e ©.




* Incaso di una breve interruzione, il conto alla
rovescia € mantenuto finché il dispositivo non
viene scollegato.

+ Se si desidera resettare (azzerare) il tempo
impostato, tenere premuti i tasi @ e © con-
temporaneamente per 3 secondi.

+ Allo scadere del timer il dispositivo si spe-
gne automaticamente. “== == =="compare sul
display.

i NOTA:

Se si desidera continuare il funzionamento,
impostare la manopola di controllo prima in
posizione ‘0.

Fine del funzionamento e rimozione

della scodella

+ Imposta la manopola di controllo su “0” dopo
l'uso. Scollegare la spina dalla corrente elettri-
ca.

+ Premere la leva (5) in direzione della freccia. Il
braccio oscilla verso I'alto.

+ Rimuovere l'utensile.

+ Dare alla ciotola un breve giro in senso orario
per smontarla.

+Rimuovere limpasto con una spatola e rimuo-
verlo dalla scodella per miscelare.

+Pulire tutti i componenti utilizzati come descrit-
to nel capitolo “Pulizia”.

Ricette consigliate

Impasto al cucchiaio

(Ricetta base) Impostazione velocita 1 - 3
Ingredienti:

250 g di burro morbido a margarina, 250 g di zuc-
chero, 1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina

di aroma di limone, 1 presa di sale, 4 uova, 500 g
di farina, 1 bustina di lievito, circa 1/8 | di latte.

Preparazione:

Mettere la farina con gli altri ingredienti nella cioto-
la mixer, mescolare con il gancio mixer per

30 secondi a velocita 1, quindi circa 3 minuti a

velocita 3. Imburrare lo stampo o coprime la base
con carta da forno, depositarvi limpasto e infor-
narlo. Prima di estrarre 'impasto dal forno, con-
trollare se & pronto infilando uno stuzzicadenti di
legno al centro. Se l'impasto non si attacca la torta
€ pronta. Girare limpasto su una griglia e lasciarlo
raffreddare.

Forno convenzionale:
Velocita: 2
Calore: Forno elettrico: calore sopra e

sotto 175-200°, forno a gas:
impostazione 2-3
Durata: 50-60 minuti

E possibile modificare Ia ricotta a seconda del

gusto, cioé con 100 g di uvetta 0 100 g di noci o =)
100 g di cioccolata grattugiata. Non ci sono limiti <
allimmaginazione. =
Involtini ai

semi di lino Impostazione velocita 1 - 2
Ingredienti:

500-550 g di farina, 50 g di semi di lino, 3/8 | d'ac-
qua, 1 cubetto di lievito (40 g),

100 g di cagliata magra ben spurgata, 1 cucchiai-
no da te di sale.

Per la rifinitura: 2 cucchiai d'acqua

Preparazione:

Ammollare i semi di lino in 1/8 | di acqua tiepida.
Mettere la rimanente acqua tiepida (1/4 dil) nella
ciotola mixer, aggiungere il lievito, la cagliata
mescolare bene con il gancio impasto con im-
postazione velocita 2. Il lievito deve sciogliersi
completamente, Mettere la farina con i semi di lino
ammollati e il sale nella ciotola mixer. Impastare a
velocita 1, quindi passare a velocita 2 e impastare
per altri 3-5 minuti. Coprire l'impasto e lasciarlo
riposare in un luogo caldo per 45-60 minuti. Impa-
stare nuovamente, estrarre dalla ciotola mixer e
ritagliare 16 involtini di pane. Coprire il vassoio con
carta da dolci. Collocarvi sopra gli involtini, lasciar-
li riposare per 15 minuti, pennellarli con acqua
tiepida e informare.
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Forno convenzionale:

Velocita: 2

Calore: Forno elettrico: calore sopra e
sotto 200-220° (Preriscaldato
per 5 minuti), Forno a gas:
impostazione 2-3

Durata: 30-40 minuti

Cremaal

cioccolato Impostazione velocita 5 - 6
Ingredienti:

200 ml di panna, 150 g cioccolato semi dolce,

3 uova, 50-60 g zucchero, 1 pizzico di sale,

1 sacchetto di zucchero vanigliato, 1 cucchiaio di
brandy o rum, pezzettini di cioccolata.

Preparazione:

Shattere la panna nel recipiente per miscelare
utilizzando lo sbattiuova, rimuovere dal recipiente
e mettere in un luogo fresco.

Far sciogliere la cioccolata secondo le istruzioni
della confezione 0 3 minuti nel microonde a

600 W. Nel frattempo, nella scodella per miscelare
con lo shattiuova, sbattere le uova, lo zucchero,
lo zucchero vanigliato, il brandy o rum e il sale.
Aggiungere la cioccolata sciolta sbattere a una
velocita di 5-6. Conservare della panna montata
per decorare. Aggiungere Ipanna rimanente e uti-
lizzare la funzione a esercizio pulsante. Decorare
la crema al cioccolato e servire.

Pulizia

/N AVVISO:

« Scollegare dall'alimentazione prima di effettuare la pulizia.
« Non immergere I'apparecchio in acqua per non provocare Scosse

elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri uten-
sili abrasive per effettuare la pulizia.

+Non utilizzare detergenti aggressive o abrasi-
vi.

Alloggiamento del motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e
uno spruzzo di detersivo liquido.

Ciotola

La ciotola € lavabile in lavastoviglie. Assicurarsi di
non aggiungere troppe sostanze detergenti (deter-
sivo, sale e brillantante).
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Recipiente e accessori per impastare e mesco-
lare

/\ ATTENZIONE:

Gli attacchi non devono essere lavati in lavasto-
viglie. Calore e detergenti aggressive possono
deformare o scolorire gli attacchi.

* Le parti che sono andate in contatto con gli
alimenti possono essere lavate con acqua.

+ Lasciare le parti ad asciugare per bene prima
di montare nuovamente il dispositivo.

Stoccaggio

+ Pulire il dispositivo come indicato.

+ Siconsiglia di conservare il dispositivo nella
confezione originale se non in uso per un lungo
periodo.

+ Conservare il dispositivo in un luogo asciutto e
ben ventilato e fuori dalla portata dei bambini.



Dati tecnici

Consumo di energia:
Classe di protezione:...
PeSO NEHO: ..ooveveeeeeeeeeiens ca.11,00 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche
e di design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base
di tutte le direttive CE attuali in vigore in questo
settore, quali per esempio la normativa in materia
di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in
materia di bassa tensione, ed € stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit mo-
derne.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire
E dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.
Lo smaltimento di dispositivi obsoleti 0

difettosi deve avvenire tramite conse-
gna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune & in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.

ITALIANO
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Instruction Manual

Thank you for selecting our product. We hope that
you will enjoy use of the appliance.

Symbols in this user manual

Important notes for your safety are marked dis-
tinctively. Pay absolute attention to them to avoid
accidents and damage to the device:

/N WARNING:
Warns of dangers for your health and indicates
potential risks of injury.

/\ CAUTION:
Indicates potential dangers for the device or
other objects.

i NOTE:
Highlights tips and information for you.

Contents
Overview of the COMPONENTS ......c..vveermeeererernnees 3
GENEral NOES ...ccvvvererrereetereeeesseeesessseeeens 40
Special safety instructions for this unit................ 40
Overview of the Components /
DElIVErY SCOPE.....cvvurerrereerreserieeieeisesiersesenes 41
Preparation............oceeeeeeeseeneeneenecesesereeenns 41
USE INSEIUCHON ... 42
Recommended ReCIPES.........vvvrverennernerierenns 43
ClEaNING ...cvovevereeeeeeeeeesseeetseseeess st sessseseens 44

3] (0] 10T 45
Technical Data. .........ceeeeeeererinerirerireeisesiseeieens 45
DISPOSAL......cveurereireereinerieri e 45

General Notes

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for pri-
vate use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, poly-
styrene etc.) out of their reach.

/N WARNING:
Don't let small children play with foils for dan-
ger of suffocation!

Special safety instructions for this unit

/\ WARNING: Risk of injury!

« Before replacement of accessories or additional parts which move
during operation, the device must be switched off and cut off from

the mains.
» Do not touch moving parts.

» Before switching on, make sure that the accessories attachment
has been installed correctly and is seated securely.
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/\ WARNING: Risk of injury!

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

* Do not repair the device by yourself. Please contact authorized
personnel. In order to avoid hazards, a damaged mains cable
must be replaced with an equivalent cable by the manufacturer,
our customer service or any other qualified specialist.

* This appliance shall not be used by children.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

« Children shall not play with the appliance.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved.

/\ CAUTION:
Do not immerse the device into water for cleaning. Please follow the
instructions as stipulated in the chapter “Cleaning”.

+ Do not manipulate safety switches.
*  Only process foodstuffs with this appliance.
 Misuse of the appliance for other purposes may cause injury.

Overview of the Components / 8a+8b Kneading hook
Delivery scope 9 Mixing bowl
, y seop 10 Splash guard

1 Swivel arm
A 9 Sf;';,ﬁfy' panel Preparation

3 @/ O timerbuttons 1. Remove the appliance and all included acces-

4 Control knob sories from the box.

5  Lowering lever / raising the arm 2. Check that the delivery scope is complete.
6 Egg whisk 3. Check the appliance for any transport damage

7 Mixing hook to prevent danger.
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i NOTE:

If you find transport damage, contact your
dealer without delay. A damaged appliance

may not be used!

4. In order to remove any production residue,
clean all accessories before initial use as de-

scribed under “Cleaning’.

Electrical Connection

Ensure that your mains power corresponds with

the specifications on the type label.

Use Instruction

1. Make sure the control knob is at the “0” posi-

tion.

2. Opening the swivel arm: Press the lever
(5) in the direction of the arrow. Manually guide
the swivel arm to the top position. When the
lever jumps back to the start position, the arm

is locked.

3. Set the mixing bowl into its holder. Turn the
bowl in the direction of the arrow up to the stop

(LOCK).

4. Now attach the splash guard under the swivel
arm: Hold the splash guard with the collar
pointing upwards. The filling opening should

Table Dough Types and Tools

5a.

5D.

be in front of you on the left. Insert the guide
projections of the splash guard into the re-
cesses on the bottom of the swivel arm. Turn
the splash guard anti-clockwise until it stops.
Insert the egg whisk or the mixing hook: Fit
an attachment to the drive shaft. The splint in
the attachment fits into the shaft. Gently slide
the attachment into the shaft and turn it anti-
clockwise.

Inserting the kneading

hook: Always work with

both kneading hooks.

Install the kneading

hooks in the same way

as the other attachments (item 5a). Refer to
the picture on the right. The guide projection
must engage the recess.

Fill your ingredients into the bowl.

Closing the swivel arm: Press the lever (5) in
the direction of the arrow and lower the swivel
arm at the same time. The lever jumps back to
the start position.

. Connect the mains plug to a certified wall

socket.

. Use the control knob to turn on the device

and then select a speed setting according to
the table below.

. Max. oper-
Dough Type Tool Setting Amount ating time
max. 7,5 kg dough

Heavy dough (e.g. bread or short- Kneading max. 4750 g flour .

1-3 Ny 5min
crust) hook (Recommended mixing

ratio of flour / water: 5 : 3)

Medium dough (e.g. cake batter) Mixing hook | 1-3 max. 6 litres 5min
Light dough (e.g. waffle or crepes . ) min. 200 ml .
dough, cream, pudding) Egg whisk | 4-6 max. 4 litres 10 min
Egg whites Egg whisk 6 5-30eggs 10 min
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i NOTE:

+ The display shows the operating time in “min-
utes : seconds”.

Default in settings = 1 - 3 = 5 minutes, in set-
tings 4 - 6 = 10 minutes.

« After the timer has elapsed, the device turns
off automatically. “== == =="appears in the
display.

+ The electronic speed control prevents an
overload of the motor. In case of a too high
load, the rpm within one speed setting will be
reduced automatically.

+ Short time operation: With heavy dough do
not operate the appliance longer than 5 min-
utes and leave for 10 minutes to cool down.

+ P setting for pulse operation: Briefly
activate the highest motor speed setting by
holding the control knob at this position.

Pulse operation

/N WARNING: Risk of injury!

+Always set the control knob to “0” if you want
to interrupt operation.

+Disconnect the plug from the mains if you
want to change the attachment.

+ Wait for the attachment to come to a com-
plete stop!

i NOTE:

If you should activate the lever (5) during opera-
tion in order to raise the arm, a safety switch
turns the motor off. “CLOSE” flashes on the
display - the request to close the swivel arm. You
may only continue operation once you have set
the control knob to “0”. The remaining operating
time is retained.

Electronic timer function

+ Use the @ and © buttons to set the operating
time.

+ A maximum of 20 minutes and 30 seconds can
be set.

+You can also change the duration during op-
eration with the @ and @ buttons.

+ Incase of a short interruption, the countdown
is maintained, as long as you do not unplug the
device.

+ If you want to reset (clear) the set time, keep
the @ and © buttons pressed at the same
time for 3 seconds.

+  After the timer has elapsed, the device turns off
automatically. “======"appears in the display.

i NOTE:
If you wish to continue operation, set the control
knob to the “0” position first.

End Operation and Remove Bowl

+ Set the control knob to “0” after use. Discon-
nect the plug from the mains.

+ Press the lever (5) in the direction of the arrow.
The arm swings upwards.

+ Remove the tool.

+  Give the bowl a brief turn clockwise to detach
it.

+ Loosen the dough with a spatula and remove it
from the mixing bowl.

¢ Clean all used components as described in
chapter “Cleaning’.

Recommended Recipes

Sponge Mixture
(Basic Recipe)
Ingredients:
250 g soft butter or margarine, 250 g sugar, 1 sa-
chet vanilla sugar or 1 sachet Citro-Back, 1 pinch
of salt, 4 eggs, 500 g wheat flour, 1 sachet baking
powder, approx. 1/8-litre milk.

Speed setting 1-3

Preparation:

Place wheat flour with the other ingredients in
mixing bowl, mix with mixing hook for 30 seconds
at speed 1, then approx. 3 minutes at speed 3.
Grease baking tin or lay out with baking paper, fil
in dough and bake. Before the cake is removed
from the oven, test to see if it is done. With a
sharp wooden stick pierce the centre of the cake.
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If no mixture sticks to it, the cake is cooked. Turn
the cake on to a cake grid and allow to cool.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom
heat 175-200°, gas oven: set-
ting 2-3

Baking time: 50-60 minutes

You can modify this recipe according to your
taste, e.g. with 100 g raisins or 100 g nuts or 100 g
grated chocolate. Nothing limits your imagination.

Linseed Rolls
Ingredients:
500-550 g wheat flour, 50 g linseed, 3/8-litre
water, 1 cube yeast (40 g), 100 g low-fat curd, well
drained, 1 teaspoon salt.

For brushing: 2 tablespoons water.

Speed setting 1 -2

Preparation:

Soak linseed in 1/8-litre lukewarm water. Place
the remaining lukewarm water (1/4-litre) in mixing
bowl, crumble the yeast into it, add curd and mix
well with kneading hook on speed setting 2. The
yeast must be completely dissolved. Place flour
with the soaked linseed and salt in mixing bowl.
Knead on speed 1, then change to speed 2 and
knead another 3-5 minutes. Cover dough and
prove in a warm place for 45-60 minutes. Knead
again, take out of mixing bowl and shape 16 bread
rolls from it. Cover baking tray with wet baking pa-

per. Place rolls on it, prove for 15 minutes, brush
with lukewarm water and bake.

Conventional Oven:

Slide: 2

Heat: Electric oven: top and bottom
heat 200-220° (preheat for 5
minutes), Gas oven: setting 2-3

Baking time: 30-40 minutes
Chocolate Cream Speed Setting 5 - 6
Ingredients:

200 ml cream, 150 g semi-sweet chocolate coat-
ing, 3 eggs, 50-60 g sugar, 1 pinch of salt,

1 sachet vanilla sugar, 1 tablespoon brandy or
rum, chocolate chips.

Preparation:

In the mixing bowl whisk the cream stiff with the
eggbeater, remove from the bowl and place in a
cold place.

Melt the chocolate coating according to the
instructions on the packet or 3 minute in the micro-
wave at 600 W. In the mean-time, in the mixing
bowl with the eggbeater, whisk eggs, sugar, vanilla
sugar, brandy or rum and salt to a foam. Add

the molten chocolate coating and evenly fold in

at speed setting 5-6. Keep some of the whipped
cream for garnishing. Add the remaining cream

to the creamy matter and fold in with the pulse
function. Garnish chocolate créme and serve well
chilled.

Cleaning

/\ WARNING:

» Disconnect from mains power supply before cleaning.
» Do not submerge the appliance into water. This may lead to elec-

tric shock or fire.
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/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive
utensils for cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents.

Motor Housing
Clean the housing only with a damp cloth and a
squirt of washing-up liquid.

Mixing bowl

The mixing bowl is dishwasher-safe. Make sure
that excessive cleaning agent (detergent, salt and
rinse aid) is not added.

Kneading and mixing attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for dishwasher.
Heat and aggressive cleaning agents may warp
or discolour the attachments.

+  Parts which have come into contact with food
can be rinsed out with water.

* Leave the parts to dry properly before re-
assembling the appliance.

Storage

+ Clean the device as indicated.

+ We recommend storing the device in its origi-
nal packaging when not using the device for a
longer period of time.

+ Store the device at a well-ventilated and dry
place out of reach of children.

Technical Data

Net WeIght: ..o approx. 11.00 kg

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product develop-
ment remains reserved.

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low
voltage directive and is manufactured according to
the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment, do not
E dispose of electrical appliances via the
household waste.

— Dispose of obsolete or defective electri-
cal appliances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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Instrukcja obstugi
Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze jego uzytkowanie bedzie ze sobg
niosto wiele korzysci.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa sg
wyrazne zaznaczone. Nalezy wziaé je pod szcze-
g6Ing uwage, aby unikna¢ wypadkoéw i uszkodzen
urzadzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne
ryzyko obrazen ciata.

/N UWAGA:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub
innych obiektow.

i WSKAZOWKA:
Pod$wietlone wskazowki oraz informacje.

Spis tresci

Przeglad elementow obtSUGI.......c.ceereeererereeens 3
OQOINE UWAGI .vvvvvverererrereerereseeesseessessseseens 46
Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
Zwigzane z niniejszym urzadzeniem .................. 47
Przeglad elementéw obtsugi /

ZaKres AOSAWY ........cevreveeeieeierseeiseeiee e 48
Przygotowani€..........c.rvverveeeeemeeeereseinerieeenns 48
Wskazdwki dotyczace uzytkowania.................... 48
Proponowane Przepisy ............ccueeeenneenernneienns 50
(07477007411 RO 51
PrzeChOWyWanie .........c.oveeveeverenecesernerineienns 52
Dane teChniCZNe ... 52
Warunki gWarancji...........cceeeeeeereeerseesneesneeeneeens 52
USUWENIE. ..cvvovevierieeneriesiseese e 53
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Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo

doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze

zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, parago-

nem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z

opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-

dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje
obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospo-
darczej.

*  Prosze nie korzystac z urzadzenia na ze-
wnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka
od ciepta, bezpo$redniego promieniowania
sfonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurzaé w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urza-
dzenia wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie
jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciggna¢ za wtycz-
ke, nie za przewad).

+ Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestaé korzystac z urza-
dzenia.

+  Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesori.
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-

wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
/N OSTRZEZENIE:

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!



Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa zwigzane
Z niniejszym urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktdre ruszaja
sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytgczy¢ i odtaczy¢ od sieci.

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki ak-
cesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie umiesz-
czone.

« Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawione
bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

* Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie
z upowaznionym pracownikiem. Aby unikng¢ zagrozenia, uszko-
dzony kabel zasilania powinien wymienic¢ producent, pracownik
naszego punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjali-
sta.

» Dzieci nie mogg korzystac z urzadzenia.

* TrzymacC urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

« Dzieci nie mogag bawic sie urzagdzeniem.

» Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez
doswiadczenia | wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ry-
zyko.

/\ OSTRZEZENIE:
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze ko-
rzystaé z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

JEZYK POLSKI
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Przeglad elementéw obtsugi /

Zakres dostawy
1 Obrotowe ramie
A Panel sterowania
2 Wyswietlacz
3 Przyciskitimera®/©
4 Przefacznik
5  Dzwignia do opuszczania / podnoszenia
ramienia
6 Trzepaczka
7 Koricéwka do mieszania
8a+8b Koncdéwka do ugniatania
9 Miska
10 Ostona przed chlapaniem
Przygotowanie

1. Wyja¢ z pudetka urzadzenie i wszystkie dota-
czone akcesoria.

2. Sprawdz, czy wszystkie elementy zostaty
dostarczone.

3. Aby uniknaé niebezpieczenstwa, sprawdz
urzadzenie pod katem uszkodzen, ktore mogty
powsta¢ podczas transportu.

i WSKAZOWKA:

W razie wykrycia uszkodzenia powstatego
podczas transportu nalezy niezwtocznie
skontaktowaé sie ze sprzedawca. Nie wolno
korzysta¢ z uszkodzonego urzadzenia!

4. Aby usuna¢ wszelkie pozostatosci produkceyj-
ne, nalezy oczysci¢ akcesoria przed pierw-
szym uzyciem opisanym jako ,Czyszczenie’.

Elektryczne potaczenia

Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada
specyfikacji podanej na etykiecie urzadzenia.
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1.

2.

Nie manipuluj przetgcznikami bezpieczenstwa.
Urzadzenie stuzy wytacznie do obrdbki produktow zywnosciowych.
Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowaé obrazenia.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Upewnij sig, ze pokretto sterowania jest usta-
wione w pozycji ,0".

Otwieranie ramienia obrotowego: nacisnij
dzwignie (5) w kierunku wskazanym przez
strzatke. Przesun recznie ramie obrotowe do
gory. Gdy dzwignia wrdci do pofozenia poczat-
kowego, ramie zostanie zablokowane.

Ustaw mise w uchwycie. Przekreé jg w kie-
runku wskazanym przez strzatke do momentu
zatrzymania (LOCK).

Przymocuj teraz ostone przed rozchlapywa-
niem do ramienia obrotowego: przytrzymaj
ostone przed rozchlapywaniem kotnierzem
ustawionym ku gorze. Otwor do napetniania
powinien znajdowac sie teraz z przodu po
lewej stronie. Wi6z wystepy naprowadzajace
ostony do wgtebien w dolnej czesci ramienia
obrotowego. Przekre¢ ostone przed rozchla-
pywaniem w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara do momentu zablokowania.

5a.Wktadanie trzepaczki lub haka do miesza-

nia: zamocuj koricowke na wale napedowym.
Dopasuj sworzen koficowki do otworu w wale.
Wsun delikatnie koncowke do watu i przekreé
ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

5b.Wkiadanie haka do

6.

zagniatania:

zawsze korzystaj z obu

hakow do zagniatania.

Zainstaluj je w taki sam

sposob, co inne koficowki (punkt 5a). Zapoznaj
sie z rysunkiem po prawej stronie. Wystep
naprowadzajacy nalezy dopasowaé do wgte-
bienia do momentu osadzenia na miejscu.
Umie$¢ sktadniki w misie.



Zamykanie ramienia obrotowego: nacisnij
dzwignie (5) w kierunku wskazanym przez
strzatke i opu$¢ jednoczesnie ramie obrotowe.
Dzwignia wréci do potozenia poczatkowego.

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

8.

9.

Podiacz wtyczke zasilajaca do odpowiedniego
gniazda elektrycznego.

Za pomocg pokretta sterowania wigcz
urzadzenie, a nastepnie wybierz ustawienie
predko$ci zgodnie z ponizsza tabela.

Rodzaj ciasta Nasadka | USt&" llosé HiS
wienia pracy
maks. 7,5 kg ciasta
Ciezkie ciasto (np. chleb lub Mieszadto do maks. 4750 g maki .
. . 1-3 , 5min
kruche ciasto) ciasta (zalecane proporcje fa-
czenia maki z wodg: 5:3)
Clasto .srednlej gestosci (np. Koqcowkg do 1.3 maks. 6 lirw 5 min
nale$niki typu) mieszania
Lekkie ciasto (np. ciasto na gofry | Trzepak do 4.6 min. 200 ml 10 min
lub nale$niki, Smietana, pudding) | ubijania jajek maks. 4 litry
Bialka jajek Trzepakdo | 5-30 jajek 10 min
ubijania jajek
i WSKAZOWKA: Dziatanie impulsowe

Czas pracy jest wskazywany na wy$wietlaczu
w ,minutach : sekundach”.

Domyslny czas w przypadku ustawienia

1 -3 =5 minut, aw przypadku ustawienia

4 -6 =10 minut.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie
wyfaczy sie automatycznie. Na wyswietlaczu
pojawi sie wskazanie == ====".
Elektroniczna kontrola predkosci zapobiega
przecigzeniu silnika. W przypadku zbyt du-
zego obcigzenia predko$¢ obrotowa zostanie
automatycznie zmniejszona o jedno ustawie-
nie predkosci.

Praca krotkookresowa: mieszajac ciezkie
ciasto urzadzenie nie powinno pracowacé
przez okres dtuzszy, niz 5 minut. Po tym
czasie nalezy je wytaczy¢ i pozostawié do
schtodzenia przez kolejne 10 minut.
Ustawienie P dla pracy pulsacyjnej:
uaktywnij na krotko najwyzsze ustawienie
predkosci silnika, przytrzymujac pokretto
sterowania w tej pozycji.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang
czynno$¢, ustaw przetacznik na ,0°.

Wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli chcesz zmie-
ni¢ koncowke.

Poczekac na catkowite zatrzymanie koncow-
kil

i WSKAZOWKA:

W przypadku nacisniecia dzwigni (5) w celu pod-
niesienia ramienia podczas pracy urzadzenia
jego silnik zostanie wytaczony przez wytacznik
bezpieczenstwa. Na wyswietlaczu zacznie mi-
gaé komunikat ,CLOSE” - monit o zablokowanie
ramienia obrotowego. Dziatanie bedzie mozna
wznowi¢ po ustawieniu pokretta w pozycji ,0".
Pozostaty czas pracy zostanie zachowany.

Funkcja elektronicznego timera

Ustaw czas pracy za pomoca przycisku
®@lube.
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¢ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic to
20 minut i 30 sekund.

+ Czas trwania mozna takze zmieni¢ podczas
pracy urzadzenia za pomoca przycisku @ lub
©

+ W przypadku krotkiej przerwy odliczanie zosta-

nie zachowane, o ile urzadzenie nie zostanie
odtaczone od zasilania.

+  Aby zresetowaé (wyzerowag) ustawiony czas,
naciénij jednoczesnie przycisk ® i ©, a na-
stepnie przytrzymaj je przez 3 sekundy.

+ Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie
wylaczy sie automatycznie. Na wy$wietlaczu
pojawi sie wskazanie ,======".

i WSKAZOWKA:
W celu kontynuowania pracy nalezy najpierw
ustawié pokretto sterowania w pozycji ,0”.

Koniec pracy i demontaz misy

+ Po uzyciu ustaw przetacznik na ,0". Wyjmij
wiyczke z gniazdka.

+Naciénij dzwignie (5) w kierunku wskazanym
przez strzatke. Ramie przesunie si¢ do gory.

+ Wyjaé nasadke.

+ Przekreé mise nieznacznie w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazdwek zegara, aby ja
odtaczy¢.

+ Postugujac sie fopatka odklei¢ wymieszane
ciasto od $cianek misy, po czym je wyjag.

+ Umy¢ wszystkie uzyte elementy zgodnie z zale-

ceniami zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe

(przepis podstawowy) Poziom predkosci 1- 3
Sktadniki:

2509 masta lub margaryny, 250g cukru, 1 opa-
kowanie cukru wanilinowego lub 1 opakowanie
mieszanki ,Citro-Back”, szczypta soli, 4 jaja, 500g
maki pszennej, 1 opakowanie proszku do piecze-
nia, ok. 1/8 litra mleka.
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Przygotowanie:

Wsypac make i pozostate sktadniki do miski, uru-
chomié robot z koncéwka do mieszania na

30 sekund z predkoscig 1, a potem na ok. 3 mi-
nuty z predkoscig 3. Nattuscic forme do pieczenia
lub wytozy€ ja papierem do pieczenia, wlaé ciasto
i piec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzi¢, czy jest gotowe. Nakiu¢ ciasto ostrym
drewnianym patyczkiem na $rodku formy. Je$li
ciasto nie przykleja sie do patyczka — jest gotowe.
Wyjac ciasto na krate piekarska i pozostawi¢ do
ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: Piekarnik elektryczny: grzatka

dolna i gérna 175-200°, piekar-
nik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia:  50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodo-
ban, np. doda¢ 100g rodzynek, 100g orzechéw
lub 100g startej czekolady. Ograniczeniem jest
wytacznie wyobraznia.

Buteczki z siemieniem
Inianym

Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 50g siemienia Inianego,
3/8 litra wody, 1 kostka drozdzy (40g),

100g chudego odsaczonego twarogu, 1tyzeczka
soli.

Do posmarowania: 2 tyzki wody

Poziom predkosci 1 - 2

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ w 1/8 litra letniej wodly.
Pozostatq letnig wode (1/4 litra) wla¢ do miski
robota, wkruszy¢ do niej drozdze, dodaé twardg

i doktadnie wymieszac koricowka do ugniatania

z predkoscig 2. Drozdze muszg catkowicie sie roz-
puscié. Make, namoczone siemie Iniane i s8I, wsy-
paé do miski. Ugniata¢ z predkoscig 1, nastepnie
zmieni¢ predkosé na 2 i ugniata jeszcze przez
3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte
miejsce na 45-60 minut. Ponownie zagniesc,



wyjac z miski i uformowaé 16 buteczek. Blache
do pieczenia wylozy¢ zmoczonym papierem do
pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na
15 minut, posmarowaé letnig wodg i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: Piekamik elektryczny: grzatka

gorna i dolna 200-220° (Roz-
grzewac przez 5 minut),Piekar-
nik gazowy: tryb 2-3

Czas pieczenia:  30-40 minut

Krem czekoladowy
Sktadniki:

200 ml $mietany, 150 g potstodkiej polewy czeko-
ladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli,

1 torebka cukru waniliowego, 1 tyzka stotowa
brandy lub rumu, wiérki czekoladowe.

Poziom predkosci 5 - 6

Przygotowanie:

W misie ubi¢ $mietane trzepakiem do ubijania
jajek, wyja¢ z misy i odstawi¢ w chtodne miejsce.
Roztopi¢ polewe czekoladowg zgodnie z zalece-
niami na opakowaniu, lub wstawiajac do kuchenki
mikrofalowej na 3 minuty przy mocy 600W. Tym-
czasem trzepakiem do ubijania jajek w misie ubi¢
na piane jajka z cukrem, cukrem waniliowym, solg
i brandy lub rumem. Dodaé roztopiong polewe
czekoladowa i wymieszac przy predkosci 5-6 az
do uzyskania jednorodnej masy. Zachowaé cze$¢
ubitej $mietany na przybranie. Doda¢ pozostatg
czes¢ ubitej Smietany i wymieszaé korzystajac z
funkcji pulsacyjnej. Krem czekoladowy przybrac.
Podawac schtodzony.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie

od sieci zasilania.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowaé poraze-
nie pradem elektrycznym lub pozar.

N\ UWAGA:

¢ Nie stosowaé do czyszczenia drucianej
szczotki ani innych Sciernych przyboréw.

¢ Nie stosowag ostrych ani zracych Srodkéw
czyszczacych.

Obudowa silnika

Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Scie-
reczka z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do
mycia naczyn.

Misa

Mise mozna my¢ w zmywarce. Nie nalezy sto-
sowac zbyt duzych ilosci srodkéw czyszczacych
(detergentu, soli i ptynu nabtyszczajacego).

Koncowki mieszajace oraz do wyrobu ciasta

N\ UWAGA:

Koncowek nie mozna myé w zmywarce. Goraco
oraz zrace $rodki czyszczace moga spowodo-
wac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.
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+ (Czesci, kidre miaty stycznos¢ z jedzeniem
nalezy optuka¢ woda.

+ Pozostawi¢ czeSci do doktadnego wysuszenia
przed ponownym montazem.

Przechowywanie

+ Wyczys$¢ urzadzenie zgodnie z opisem.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez
diuzszy czas, zalecane jest jego przechowy-
wanie w oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym
miejscu o odpowiedniej wentylacji poza zasie-
giem dzieci.

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciagtego
rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilno$ci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancii

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjna do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadze-
niu na skutek wady materiatéw lub wadliwego
wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe
czescei lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony
w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
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mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas
transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamu-
jacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzer losowych,

* nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

*  sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zar6-
wek, baterii, akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
whasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

« prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.



Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty wazno$ci gwarancji.
Gwarancja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane koficzy sie, wraz z koricem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza upraw-
nien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci
towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskie].

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Dabrowa

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wy-
E rzucaé urzadzen elektrycznych razem
z odpadami gospodarstwa domowego.

W Stare lub uszkodzone urzadzenia
elektryczne nalezy odstawi¢ do miejskich punktéw
zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody
utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktéw zbiérki znajdujg sie
na terenie danego miasta.

JEZYK POLSKI
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Navod k obsluze

Dékujeme Vam za vybér nadeho vyrobku. Doufa-
me, Ze se spotfebicem budete spokojeni.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DlleZita upozornéni pro Vasi bezpe€nost jsou
specialné oznacena. Bezpodmine¢né dbejte téch-
to upozornéni, aby nedoslo k nehodam a Skodam
na pfistroji:

I\ VYSTRAHA:
aruje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upo-
zorfiuje na mozna rizika zranéni.

/\ POZOR:

Upozoriiuje na mozna nebezpedi pro piistroj Ci
jiné predméty.

i POZNAMKA:

Upozoriiuje Vas na tipy a informace.

Obsah
Prehled SOUCASL .......cveveeeereeeenreeiseeeeeereeens 3
0bECNE POZNAMKY ....covevereeerereeersereseeseeeens 54
ZvI43tni bezpecnostni pokyny
Pro tento PASHIO] .oveeuueeerererceeeereeeersseeeseseeeeens 54
Prehled soucasti / Vydejni proctor ... 55
PHPIAVA. c.ooveeveeiceeeresees i sssess e 55
POKYNY K POUZIT ....eevevereeeceeeeie e 56
DOPOFUCENE FECEPLY....vvvrrerrrrerererseerrsersseriseens 57
6 58
UI0ZENT ..ot 59
TechniCke Ud@Je ....vvereevernerereeeeeriesereeieeeeennes 59
LIKVIGACE ...vvvvevveierirecieriecieeieeeeie e 59

Obecné poznamky

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi
pozorné pectéte nvod k obsluze a tento névod
spolu se z&rucnim listem, pokladnim blokem a
podle moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim
obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj pre-
davat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento névod
k obsluze.

+ Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukro-
mou potfebu a pro stanovené Ucely. Tento
piistroj neni uréen pro komeréni pouZiti.

+ NepouZivejte jej v otevieném prostoru (s vyjim-
kou pfistrojd, které jsou uréeny pro podminéné
pouziti venku). Chrante jej pfed horkem, pfi-
mym slune¢nim zafenim, vihkosti (v Z&dném
piipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem
s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v
piipadé, ze mate vlhké ruce. Jestlize dojde k
navlhéeni nebo namoceni pfistroje, okamzité
vytdhnéte zastréku ze zasuvky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a kabely na
znamky poskozeni. V piipadé, Ze jsou posko-
zeny, nepokraCujte v pouZivani pfistroje.

+ Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

* Pro zajisténi bezpeénosti vasich déti skladujte
veskeré Casti obalu (plastikové sacky a folie,
polystyrénové dily atd.) mimo dosah déti.

/N VYSTRAHA:
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpec¢i uduseni!

Zvlastni bezpecnostni pokyny pro tento pfistroj

/N\ VYSTRAHA: Nebezpeéi poranéni!
« Pfed vyménou prislusenstvi nebo soucasti, které se béhem provo-
zu pristroje pohybuiji, je nutno pristroj vypnout a odpojit z elekiricke

sité.

* Nedotykejte se pohybuijicich se Casti.
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/N\ VYSTRAHA: Nebezpedi poranéni!

Pred spusténim pristroje zkontrolujte, zda je veskeré pfislusenstvi
spravné a nalezité nasazeno.

« Pokud pfistroj nepouzivate nebo jej hodlate skladat, rozebirat Ci
Cistit, jej vZdy odpojte z elekirické sité.

« Pfistroj sami neopravuijte. Obratte se na autorizovany personél.
Poskozeny napajeci kabel je nutné s ohledem na prevenci moz-
nych rizik vyménit kabel ekvivalentni. Vymeénu smi provést vyrob
ce, nas$ zakaznicky servis nebo jiny kvalifikovany odbornik.

« Tento spotfebi¢ nesmeji pouZivat déti.

* Uchovejte spotfebiC a jeho Sndru mimo dosah déti.

« Déti si nesméji se zafizenim hrat.

* SpotrebiCe smi pouZivat osoby s omezenymi télesnymi, smyslo-
vymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zku$enosti
a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly o pouziti téchto
zafizeni pouCeny a uvédomuji si mozna nebezpedi.

/\ POZOR:
Pri Cisténi neponofuite pristroj do vody. Postupuite dle pokynd uve-
denych v kapitole ,Cisténi*.

CESKY

* Nemanipulujte s bezpecnostnimi spinaci.
« Pfistroj pouZivejte pouze ke zpracovavani potravin.
« VdUsledku nespravného pouZiti piistroje miize dojit k poranéni.

Prehled soucasti / Vydejni prostor 8a+8b Hnétaci hak
9 MixaZni nadoba

1 Michaci rameno ,
A Ovldaci panel 10 Ochranny kryt
2 Displej .
3 Tiaditka @/ © dasovade Priprava
4 Regulator 1. Vyjméte piistroj a veSkeré piisluSenstvi z krabi-
5  Pécka spousténi / zvedani ramene ce.
6 Metla na vejce 2. Zkontrolujte, zda je obsah baleni tplny.

7 Michaci hak
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3. Zkontrolujte, zda pii pfepravé nedoslo k posko-

zeni pfistroje.
i POZNAMKA:

Pokud zjistite, Ze byl pfistroj béhem prepravy
poskozen, ihned kontaktuijte prodejce. Posko-

zeny piistroj se nesmi pouzivat!

4. Pred prvnim pouZitim pfistroj oCistéte v sou-
ladu s pokyny uvedenymi v kapitole ,Cisténi*,
aby se odstranily vyrobni negistoty.

Elektrické zapojeni
PfesvédCte se, zda napéti ve vasi siti odpovida

technickym Udajlim uvedenym na vyrobnim Stitku

piistroje.

Pokyny k pouziti

1. Zkontrolujte, zda se regulator nachazi v pozici

‘0"
2. Otevieni michaciho ramene: Packu (5)

zatlacte ve sméru Sipky. Michaci rameno ru¢né

zvednéte do horni pozice. Jakmile se packa

vréti zpét do vychozi pozice, je rameno zajiste-

no.
3. Nasadte mixazni nadobu do jejiho drzaku.

Otocte nadobou ve sméru Sipky, kam az to jde

(LOCK).

Prehled typu tést a nastrojli

4

. Nyni nasadte ochranny kryt pod michaci ra-

meno: Ochranny kryt drzte obrubou orientova-
nou vzh(ru. Plnici otvor by mél byt pfed Vami
nalevo. Vodici vystupky ochranného krytu
nasadte do drazek ve spodni ¢asti michaciho
ramene. OtoCte ochrannym krytem proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se nezastavi.

5a.Nasadte metlu vejce nebo michaci hak: Na-

stavec nasadte do pohonné hfidele. Vystupek
néstavce odpovida otvoru v hiideli. Opatmé
zasunte nastavec do hfidele a otoCte jim proti
sméru hodinovych rucicek.

5b.Nasazeni hnétaciho

~N o

haku: VZdy pouZivejte

oba hnétaci haky zéro-

veri. Oba hnétaci haky

nasadte stejné jako

ostatni nastavce (5a). Postupuite dle ilustrace
na praveé strané. Vodici vystupek musi zapad-
nout do otvoru.

VloZte ingredience do n&doby.

Uzavi'eni michaciho ramene: Stisknéte packu
(5) ve sméru Sipky a zarover sklopte michaci
rameno. Packa se vréti zpét do vychozi pozice.
SpotfebiC zapojte do certifikované nasténné
Z&Suvky.

9. Pomoci regulatoru pfistroj zapnéte a na zakla-

dé nize uvedené tabulky nastavte odpovidajici
rychlost.

Max.
Typ tésta Nastroj Nastaveni Mnozstvi doba
chodu
max. 7,5 kg tésta

Té2ké tésto (napF. chlebové) Hndtacihak | 1-3 | Mac47s0gmouky g

(Doporuceny pomér

mouky a vody: 5 : 3)
Stfedné tézké tésto (napf. kolaCové) | Michaci hak 1-3 max. 6 litr( 5 min
ITehkg tesEo (napr: livancové nebo Metlanaveice |  4-6 min. QOQ ml 10 min

listové, krém, puding) max. 4 litry

Vajetné bilky Metla na vejce 6 5-30 vajec 10 min
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i POZNAMKA:

+ Displej zobrazuje dobu chodu v ,minutach :
vtefinach®,
Dle vychoziho nastaveni stupné
1 - 3 = 5 minut, stupné 4 - 6 = 10 minut.

¢ Po uplynuti ¢asu stanoveného ¢asovacem
se piistroj automaticky vypne. Na displeji se

Z0brazf ‘== ====".

+  Pfetizeni motoru brani jeho elektronické fize-

ni. V pfipadé prili§ vysokého zatizeni dojde
k automatickému sniZeni rychlosti otacek v
ramci jednoho rychlostniho nastaventi.

+ Kratkodoby chod: Pokud zpracovavate
t6Zké tésto, neuvadeéjte pfistroj do chodu na
dobu del$i nez 5 minut a vzdy jej pak nechte
alespon 10 minut vychladnout.

+ Nastaveni P pro pulzni chod: Stiskem
regulatoru v této pozici kratkodobé aktivujete
motor na jeho nejvyssi rychlost.

Pulzni chod

/\ VYSTRAHA: Nebezpeéi poranéni!

+ Pokud chcete praci prerusit, vzdy prepnéte
regulator do pozice “0".

+ Pokud chcete vyménit nastavce, odpojte
pristroj z elektrické sité.

+ Pockejte, az se nastavec zcela zastavi!

i POZNAMKA:

V pipadé, Ze byste za chodu pfistroje pohnuli
packou (5), abyste zvedli michaci rameno, bez-
pecnostni spina¢ vypne motor. Na displeji vedle
michaciho ramene zatne blikat napis “CLOSE’.
V/ praci le pokraCovat po pfepnuti regulatoru do
pozice “0”. Zbyvajici ¢as chodu zlistane zacho-
van.

Funkce elektronického ¢asovace

+ Délku chodu Ize nastavit pomoci tlagitek
Dac.

+ Nastavit Ize maximalné 20 minut a 30 vtefin.

+ Pomoci tlacitek @ a © lze také upravovat
délku chodu v pribéhu michani.

Pokud piistroj neodpojite od elektrické sité,
z0stane zbyvajici délka chodu v pfipadé jeho
kratkodobého pferuseni zachovana.

Pokud chcete nastavenou délku chodu vyma-
zat, stisknéte tlacitka @ a © soucasné na

3 vtefiny.

Po uplynuti ¢asu stanoveného Casovacem

se pristroj automaticky vypne. Na displeji se

zobrazj ‘== ====",

i POZNAMKA:

Pokud si prejete pokracovat v préci, pfepnéte
nejprve regulator do pozice “0”.

Ukonceni prace a vyjmuti mixazni nadoby

Piskotova smés
(zakladni recept)

Po ukonCeni prace nastavte regulator do pozi-
ce “0”. Odpojte zastrcku ze zasuvky.

Packu (5) zatlaCte ve sméru Sipky. Rameno se
zvedne vzh(ru.

Vyjméte nastroj.

Nédobu uvolnite kratkym otoenim po sméru
hodinovych rucicek.

Pomoci stérky setfete tésto ze stén nadoby a
vyndejte jej.

Veskeré pfisluSenstvi oistéte tak, jak je po-
psano v kapitole ,Cisténi“.

Doporucené recepty

CESKY

Nastaveni rychlosti 1- 3

Ingredience:

250 g mékkého masla nebo margarinu, 250 g
cukru, 1 sacek vanilkového cukru, 1 Spetka soli,

4 vejce, 500 g pSenicné mouky, 1 sacek prasku na
peceni, cca 125 ml mléka.

Pfiprava:

Mixazni nadobu naplrite pSeni€nou moukou a
ostatnimi ingrediencemi, 30 vtefin smés pro-
michejte michacim hakem na rychlost 1 a pak

ji michejte 3 minuty na rychlost 3. Pegici plech
vymazte tukem nebo vyloZte pecicim papirem,
vylijte na néj tésto a dejte péct. NeZ plech z trouby
vytahnete, zkontrolujte, zda je piSkot hotovy.

57



CESKY

Né&jakym ostrym dfevénym pfedmétem pichnete
do jeho stfedu. Pokud k nému nepfilne Zadn4 ne-
propecend smés, je piskot hotovy. Piskot vyklopte
na tac na dorty nechte vychladnout.

Konvencni trouba:

Pozice: 2

Teplota: Elektricka trouba: oboustran-
né peceni na 175 az 200 °C,
plynova trouba: stupen 2 - 3.

Doba peceni: 50-60 minut

Recept si muzete dochutit dle svého, napf. 100

g rozinek nebo 100 g ofisku ¢i 100 g strouhané
¢okolady. Vasi predstavivosti se meze nekladou.

Lnéné rohliky
Ingredience:
500 - 550 g pSeniéné mouky, 50 g Inénych semi-
nek, 400 ml vody, 1 kostka kvasnic (40 g),

100 g nizkotucného tvarohu, dobfe vysuSeného, 1
polévkova Izice soli.

Na potfeni: 2 polévkové IZice vody.

Nastaveni rychlosti 1 - 2

Pfiprava:

Namocte Inénd seminka do 125 ml vlazné vody.
Zbyvajici vlaznou vodu (250 ml) nalijte do mixazni
n&doby, nadrobte do ni drozdi, pfidejte tvaroh a
smés dukladné promichejte hnétacim hakem na
rychlost 2. DroZdi se musi zcela rozpustit. Mixaz-
ni ndobu napliite moukou s nasaklymi Inénymi
seminky a soli. Tésto hnétte nejprve na rychlost
1 a pak 3 aZz 5 minut na rychlost 2. Tésto zakryj-
te a umistéte na 45 aZz 60 minut na teplé misto.
Pak tésto znovu promichejte, vyklopte z mixazni

n&doby a vyrobte 16 rolicek. Pecici plech vyloz-
te pecicim papirem. Rolicky na néj vyskladejte,
nechte 15 minut odleZet, potfete vlaznou vodou a
dejte péct.

Konvenéni trouba:

Pozice: 2

Teplota: Elektricka trouba: oboustranné
peceni na 200 az 220 °C (s
predehfatim na 5 minut), plyno-
va trouba: stupen 2-3.

Doba pecent: 30-40 minut
Cokoladovy krém  Nastaveni rychlosti 5 - 6
Ingredience:

200 ml smetany, 150 g polohoiké ¢okoladové pole-
vy, 3 vejce, 50 - 60 g cukru, 1 Spetka soli, 1 saCek
vanilkového cukru, 1 polévkova IZice brandy nebo
rumu, ¢okoladova drt.

Pfiprava:

Pomoci metly uSlehejte v mixazni nadobé sme-
tanu do tuha, vyklopte ji a umistéte na chladné
misto.

Rozehfejte okoladovou polevu v souladu s
pokyny na obalu, nebo na 3 minuty v mikrovinné
troubé na 600 W. Mezitim si pomoci metly pfiprav-
te v mixazni nadobé pénu z vajec, cukru, brandy
nebo rumu a soli. Prilijte roztavenou ¢okoladovou
polevu a rovnomeémé ji rozmichejte na rychlost 5-6.
Cast uglehané smetany si uschovejte na pozdgjsf
zdobeni. Zbytek smichejte s vychlazenym kré-
mem na pulzni funkci. Cokoladovy krém ozdobte
a podavejte dobre vychlazeny.

Cisténi

/N VYSTRAHA:

« Pfed Cisténim vzdy odpojte zafizeni od elektrické sité.
« Zafizeni neponofuijte do vody. MuZe dojit k zasazeni elektrickym

proudem nebo pozaru.
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/\ POZOR:

+ K ¢isténi nepouzivejte dratény kartac ani
24dné abrazivni pfedméty.

+ Nepouzivejte zadné agresivni ¢i abrazivni
Cistici prostredky.

Kryt motoru

Kryt oCistéte pouze mékkym, vinkym hadfikem a
nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi.

Mixazni nadoba

Mixazni nadobu Ize myt v mycce na nadobi.
NepouZivejte pfili§ mnoho Eisticiho prostfedku
(saponétu, soli a lestidla).

Nastavce na hnéteni a michani

/\ POZOR:

Nastavce nelze myt v myéce na nadobi. Teplo
a agresivni Gistici prostiedky by mohly zplisobit
jejich pokfiveni nebo ztratu barvy.

+ Soucasti, které byly v kontaktu s potravinami,
je nutno umyt vodou.

+ Pfed opétovnym sestavenim pfistroje nechte
jeho soucasti fadné vyschnout.

Ulozeni
+  Pistroj vycistéte podle navodu

+ Pokud zafizeni del$i dobu nepouzivate, dopo-

ruéujeme je uloZit v jeho plvodnim obalu.
+ Zafizeni vzdy uchovavejte na dobfe vétraném
a suchém misté mimo dosah déti.

Technickeé udaje

Trida ochrany: ...
Cistd hmotnost: .......ccveeveevesierienns cca. 11,00 kg

Pravo provadét v pribéhu neustalého vyvoje pro-
duktu technické zmény a zmény designu z(stava i
nadale vyhrazeno.

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislus-
nych, v sou¢asné dobé platnych smérnic CE, jako
je napf. elektromagnetickd kompatibilita a direktiva
0 nizkonapétové bezpecnosti, a byl zkonstruovan
podle nejnovéjsich bezpecnostné-technickych
predpis.

Likvidace
Vyznam symbolu “ Popelnice”
Chrarite naSe Zivotni prostfedi, elektro-
E pfistroje nepatfi do domovniho odpadu.
Pro likvidaci elektropfistrojii pouZijte
uréenych sbémych mist a odevzdejte

zde elektropfistroje, jestliZe je uz nebudete pouzi-
vat.

Pom(iZete tak pfedejit moznym negativnim dopa-
dim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalSim
formam zhodnoceni starych elektronickych a
elektrickych piistroju.

Informace o tom, kde lze tyto pfistroje odevzdat k
likvidaci, obdrZite prostfednictvim Gizemné sprév-
nich celkl nebo obecniho Gfadu.
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Hasznalati utasitas
Kdszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Re-

méljik, hogy 6romét leli majd a késziilék haszna-

lataban.

A hasznalati tmutatoban talalhato jelzések

Az On biztonsagara vonatkoz fontos tudnivaldkat

killon kiemeltlik. Kérjlik, mindenképpen ligyeljen

ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a balese-

teket és a kész(ilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyel-

meztet, és jelzi a lehetséges sérlilésveszélyeket.

A\ VIGYAZAT:

A késziilékre vagy mas targyakra veszélyt jelen-

t6 dolgokat jelez.

i MEGJEGYZES:
Javaslatokat, informaciot kozol.

Tartalom

A kezelGelemek AttEKINESE .......ovvvvccvvvrrrsssrvers
Altalanos megjegyzesek .......ccveererneceernerennes 60

A kész(ilékre vonatkoz6 specialis

biztonsagi tudnivalOK...........cceeevereeernreeensereeneens 61

A kezel6elemek attekintése /

A csomag tartalma.......ceeeeeeeeeeseeneeeeeeens 62

El6készilet

HASZNAIAL ..........ovvvereerieceres e 2
AJanIott reCepteK.....ccvuuerererereeieeeiieriseeieeeeennee 64

Tisztitas
1)

MUszaki adatok .........coeecvveereeeereeeieseesee s 65
HUlladEKKEZEIES ..., 66
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Altalanos megjegyzések

A kész(ilék hasznalatba vétele eldtt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitast, és rizze
meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetdleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban lévé
bélésanyaggal egyutt! Amenynyiben a kész(iléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznélati
Utmutatét is adja a készUlékhez.

Kizarélag személyi célra hasznélja a készii-
léket, &s csupan arra, amire valo! A késziilék
nem ipari jellegli hasznélatra késziilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kézvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se méartsa folya-
dékba), és Gvja az éles szélektdl! Ne hasznélja
a kész(iléket vizes kézzell Ha a kész(ilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnek-
torbdl.

A készliléket és a haldzati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele.
Ha sériilést &t rajta, a kész(iléket nem szabad
hasznalni.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.
Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatsza-
ni. Fulladas veszélye allhat fenn!



A készilékre vonatkozo specialis biztonsagi tudnivalok

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Miel6tt tartozékot vagy mozgo potalkatrészt cserélne a készilé-
ken, kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol.

* Ne érjen a mozg6 alkatrészekhez.

* Miel6tt bekapcsolng, ellenbrizze, hogy a csatlakoztatott tartozék
helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.

* Mindig valassza le a készilléket az elektromos haldzatrdl, ha fel-
tgyelet nélkul hagyja, valamint 6sszeszerelés, szétszerelés vagy
tisztitas elott.

* Ne javitsa sajat kezlileg a kész(iléket. Lépjen kapcsolatba a hivata-
los szervizzel. A veszélyek elkertilése érdekében a sérlt halozati
kabelt a gyartonak, a szerviznek vagy mas szakképzett szakem-
bernek egy azzal egyenérték(ire kell kicserélni.

* A készilléket gyerekek nem hasznalhatjak.

» Tartsa a készUleket és a kabelét gyerekekidl tavol.

* A gyerekek nem jatszhatnak a készilékkel.

« A készillekeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képes-
ségli személyek, illetve akiknek nincs meg a kell§ tapasztalatuk és
tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjék, ha felligyelet alatt allnak
vagy a késziilék biztonsagos hasznalatara megtanitottak ket
es megertették a kapcsolodo veszélyeket.

/\ VIGYAZAT:
Ne meritse vizbe a készliléket tisztitaskor. Kdvesse a ,Tisztitas” rés-
zben megadott utasitasokat.

Ne manipulélja a biztonsagi kapcsolot.
A készilékkel cask élelmiszereket dolgozzon fel.
A készllék mas célra valé hasznalata sérllést okozhat.
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A kezeloelemek attekintése /

A csomag tartalma
1 Forgokar
A VezériGpult
2 Kielzé
3 @/©idbzitd gombok
4 Vezérlbgomb
5  Kever6kar felemelésére és leengedésére
sz0lgal6 kar
6 Habverd
7 Kever(lapat
8a + 8b Dagasztélapat
9 Keverdtal
10 Froccsenésvedd
Elokésziilet

1. Vegye ki a készliléket és tartozékait a doboz-
bal.

2. Ellendrizze, hogy a csomag tartalma hianyta-
lan.

3. Az esetleges veszélyek elkertilése érdekében
gy6z8djon meg arrél, hogy a készUlék nem
sérilt meg a szallitas soran.

i MEGJEGYZES:

Amennyiben a szallitas alatt bekévetkezett
sérilést tapasztal, azonnal vegye fel a kap-
csolatot a forgalmazoval. A sériilt készilék
hasznalata tilos!

4. Avisszamaradt anyagok eltavolitasa érde-
kében az els@ haszndlat el6tt tisztitsa meg a
feltéteket a ,Tisztitas” részben leirtak szerint.

Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy az elektromos halézat paramé-
tereit az On otthonaban egyeznek az adattablan
lévé miiszaki adatokkal.

Hasznalat

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a beallité gomb “0”
allasban van.
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2. Alengdkar kinyitasa: Forgassa el a rog-
zit6kart (5) a nyil irAnyaba. Kézzel éllitsa a
forgdkart felsé helyzetbe. A forgokar régzitésé-
hez, engedie vissza a rogzitkart a kiindulasi
helyzetébe.

3. lllessze a keverdedényt a tartojaba. Forgassa
az edényt véghelyzetbe (LOCK) a nyil irdnya-
ba.

4. Ezt kdveten helyezze a frécesenésgatlot
a forgokar ala: Tartsa a fréccsenésgatlot a
véddperemével felfelé. A betdltényilasnak On
elétt balra kell lennie. lllessze a fréccsenésgat-
6 vezet6filét a forgokar aljan talalhaté mélye-
désekbe. Forditsa a fréccsenésgatiét az 6ra
jarasaval ellentétes iranyba a véghelyzetig.

5a.Helyezze be a habver6t vagy a keverélapat-
ot: Rdgzitse valamelyik tartozékot a hajtéten-
gelyre. A tartozékon talalhatd ék illeszkedik a
hajtétengelybe. Ovatosan cslisztassa a tarto-
zékot a tengelyre és forditsa el az 6ra jarasaval
ellentétes iranyba.

5b.A dagasztolapat
felhelyezése: Minden
esetben helyezze fel
mindkét dagasztélapatot.

A dagasztolapatot tgy

kell felhelyezni, mint a korabban emlitett
tartozékokat (5a. pont). Tekintse meg a jobbra
taldlhat6 &brét. A vezetdfilnek be kell ugrania
a mélyedésbe.

6. Toltse be a kivant hozzévalokat az edénybe.

7. Alengdkar lezarasa: Nyomja a rogzitokart (5)
a nyil irAnyaba és ezzel egy id6ben engedie le
a forgokart. Engedje a régzitékart visszaugrani
a kiindulasi helyzetébe.

8. Csatlakoztassa a haldzati kabelt a megfeleld
fali aljzathoz.

9. Hasnzalja a kész(iléken talalhat6 vezérlé
gombot a készilék bekapcsolasahoz, majd
valassza ki az aldbbi tablazat szerint a sebes-
ség bedllitast.



Tablazat: Tésztatipusok és eszkozok

Maxima-
Tészta tipusa Eszkoz Beallitas Mennyiség lis miko-
dési idé
max. 7,5 kg nyerstészta
S,uru tészta (pl. kenyér vagy vajas Dagasztélapét | 1-3 Imax.’ 4750’gll|szt 5 perc
tészta) (aliszt és a viz javasolt
keverési aranya: 5 : 3)
gzepes teszta (pl. stemenytész- Keverdtal 1-3 max. 6 liter 5 perc
Konnyg tes;ta (pl. o§tya- vagy Habvers 4.6 min. 20Q ml 10 perc
palacsintatészta, krém, puding) max. 4 liter
Tojasfehérie Habverd 6 5-30 tojas 10 perc
i MEGJEGYZES: I\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

A kijelzén a miikodési idd lathatd ,perc :
masodperc” formatumban.

Az alapértelmezett érték az 1 - 3. bedllitas
esetén 5 perc, 4 - 6. bedllitas esetén 10 perc.
Miutan az id6zités lejart, a késlizlék automa-
tikusan kikapcsol és a kijelz6n megjelenik a
fam == == felirat,

Az elektronikus sebességvezérlés meg-
akadalyozza a motor tuimelegedését.
Tulsagosan nagy terhelés esetén az adott
fordulatszam tartomanyban a fordulatszam
automatikusan csdkentésre kerdl.

Révid idejli miikodes: S(irl tésztaval ne
mikédtesse a készliléket 5 percnél hosszabb
idétartamig, és ezt kdvetéen hagyja hlni

10 percig.

P beallitas a pulzalé miikodéshez: A vezér-
I6 gomb ebben az allasban tartasakor révid
iddre aktivalja a legmagasabb motorsebes-
ség beallitast.

A hasznalat sziineteltetése
/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

Mindig allitsa a vezérlégombot a “0” allasba,
ha meg szeretné szakitani a gép miikddéseét.
Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl, ha le
szeretné cserélni a feltétet.

+ Vérja meg, amig a feltét teljesen le nem alll

i MEGJEGYZES:

Amennyiben (izemeltetés kdzben kell a régzi-
t6kart (5) hasznalnia a forgokar felemeléséhez,
egy biztonsagi kapcsold kikapcsolja a motort.
“CLOSE" felirat villog a kijelz6n - ez a forgdkar
lezérasara figyelmeztet. A hasznalat folytata-
sahoz allitsa a vezérlégombot “0” allasha. A
hatralévd idé szamlalasa folytatdik.

Elektronikus id6zit6 funkcio

*+ Haszndlja a @ és © gombokat a miikdési idé
bedllitdsahoz.

*Alegnagyobb beéllithatd értek 20 perc és 30
méasodperc.

Az lizemidd mlkddés kdzben is valtoztathatd a
@ és a © gombok segitségével.

* Roévid megszakitas esetén a visszaszamlalas
folytatodik, amig a készuléket ki nem huzzak
az aramellatasbol.

A bedllitott id visszadllitasahoz (torléséhez)
tartsa 3 mp-ig lenyomva a @ és a © gombot.

+  Miutén az id6zités lejart, a késiizlék automati-
kusan kikapcsol és a kijelz6n megjelenik a
fam == == felirat.
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i MEGJEGYZES:
Ha szeretné folytatni a hasznalatot, el6szor
allitsa a vezérld gombot “0” alllasba.

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa
+Ahasznélat végén éllitsa a vezérliégombot “0”
allasba. Huzza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl.

+ Forgassa el a rogzitékart (5) a nyil irdnyaba. A
kar felfelé nyilik.

+ Tavolitsa el az eszkdzt.

¢ Alevételhez réviden forditsa el az edényt az
dra jarasaval megegyezd iranyba.

+ Lazitsa fel a tésztat egy spatulaval, és tavolitsa
el a keverétalbdl.

+ Tisztitsa meg az dsszes hasznalt részegységet
a ,Tisztitas” részben leirtak szerint.

Ajanlott receptek
Kovasz
(alaprecept) Sebesség-beallitas 1- 3
Osszetevok:

250 g lagy vaj vagy margarin, 250 g cukor, 1
csomag vanilias cukor vagy 1 csomag Citro-Back,
1 csipet s, 4 tojas, 500 g blzaliszt, 1 csomag
s(it6por, kb. 1/8 liter tej.

Elkészités:

A bizalisztet a tobbi dsszetevdvel helyezze a
kever6talba, a keverdlapattal 30 masodpercig
keverje 8ssze 1. sebességfokozaton, majd kb.

3 percig 3. sebességfokozaton. Kenje ki a tepsit
vagy teritsen bele siit6papirt, dntse bele a tésztat
és siisse ki. Ellendrizze, miel6tt kivenné a tepsit a
s(t6bdl: egy fatlivel szlrjon bele a kdzepébe. Ha
a tészta nem tapad hozza a tlihdz, a siitemény
kész. Helyezze a sliteményt egy stitéracsra és
hagyja kihdlni.
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Hagyomanyos siit6:

Télca: 2

Homérséklet: Elektromos siitd: fels és alsé
hémérséklet 175-200°, gazsi-
16: 2-3 fokozat

Sutési id6: 50-60 perc

Modosithatja a receptet a sajat izlésének megfele-

I6en, pl. 100 g mazsolaval vagy 100 g mogyordval

vagy 100 g reszelt csokoladéval. Semmi sem szab

hatart a képzeletének.

Lenmagos tekercs ~ Sebesség-beallitas 1 - 2
Osszetevok:

500-550 g buzaliszt, 50 g lenmag, 3/8 liter viz, 1
éleszt6kocka (40 g),

100 g alacsony zsirtartalm aludittej, jol lecsepeg-
tetve, 1 teaskanal so.
A kenéshez: 2 ev6kanal viz

Elkészités:

A lenmagot aztassa be 1/8 liter langyos vizbe. A
maradék langyos vizet (1/4 liter) dntse a keverd-
talba, morzsolja bele az élesztét, adja hozz4 az
aludttejet, és ol keverje el a dagasztolapattal 2.
sebességfokozaton. Az éleszt6t teliesen fel kell
oldani. Tegye a kever6talba a lisztet, a beaztatott
lenmagot és a sot. Keverje 1. sebességfokozaton,
majd valtson 2. sebességfokozatra és keverje
Ujabb 3-5 percig. Fedje le a tésztat és 45-60 percig
pihentesse meleg helyen. Dagassza Uijra, vegye
ki a keverétalbdl és formaljon beldle 16 tekercset.
A tepsit fedje le nedves siitBpapirral. Helyezze ra
a tekercseket, pihentesse 15 percig, kenje meg
langyos vizzel és siisse ki.

Hagyomanyos siit:
Talca: 2
H6mérséklet: Elektromos siitd: alsé és felsé

hémérséklet: 200-220°C (5
perces elémelegités), Gazsito:
2-3. fokozat

Siitési idd: 30-40 perc



Csokoladékrém
Osszetevok:
200 ml tejszin, 150 g félédes csokoladébevonat, 3
tojas, 50-60 g cukor, 1 csipet s6, 1 csomag vanili-
as cukor, 1 evkanal konyak vagy rum, csokoladé-
reszelék.

Sebesség-beallitas 5 - 6

Elkészités:

A kever6talba a habvergvel verje keményre a
tejszint, vegye ki a talbdl és tegye hlivos helyre.
A csomagon talalhat6 utasitasoknak megfelelden

olvassza fel a csokoladémasszat, vagy tegye

3 percre a mikrohullamd siit6be 600 W-os telje-
sitményen. Ekdzben a keverétalban a habverdvel
verje habosra a tojasokat, a cukrot, a vanilias
cukrot, a brandyt vagy rumot és a sét. Adja hozza
a felolvasztott csokoladémasszat és egyenletesen
keverje el 5-6. sebességfokozaton. Egy kevés
tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A maradék
tejszint adja hozza a krémes masszahoz és kever-
je el impulzus (izemmédban. Diszitse a csokola-
dékrémet és jdl lehditve talalja.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt hizza ki a halozati csatlakozot.
+ Ne meritse vizbe a készlléket. Aramtést vagy tlizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

¢ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold
konyhai eszkozt a tisztitashoz.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcold tiszti-
toszereket.

A motor burkolata

Egy nedves ruhaval és egy kis adag mosogaté-
szerrel tisztitsa meg a burkolatot.

Keverdedény

A kever8edény mosogatogépben tisztithatd. Ne
hasznaljon agressziv tisztitdszert (mosészer, s6-
és dblitdadalék).

Dagaszto és keverd feltétek

\ VIGYAZAT:

A tartozékok mosogatégépben nem tisztithatok.
A h§ és az agressziv tisztitoszerek a kiegészitok
vetemedését vagy kifakulasat okozhatjak.

Az élelmiszerekkel érintkezd alkatrészek vizzel
ledblithetdk.

« A készilék dsszeszerelése elbtt hagyja meg-
szaradni az alkatrészeket.

Tarolas

Az el6irasoknak megfelelGen tisztitsa meg a
készliléket.

+ Ha hosszabb ideig nem hasznalja a kész(ilé-
ket, javasoljuk a kész(iléket az eredeti csoma-
golasaban tarolni.

A késiizléket tarolja 6l szell6zétt és szaraz
helyen, ahol gyermekek nem férhetnek hozza.

Miiszaki adatok

TIPUS: oo PC-KM 1096
Aramforrés:......cccoeevveveeeennee. 220-240 V~ 50/60 Hz

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a
folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.
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A készUlék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfeleld-
ségrél, és a kisfeszliltségli berendezésekrél sz616
iranyelveket, és a legljabb biztonségi szabalyoza-
sok figyelembe vételével készillt.

Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése
Ovia a kdmyezetet, ne a haztartsi
E hulladékkal semmisitse meg az elekt-
romos kész(ilékeket.

_— A f6l6sleges vagy hibas elektromos
késziilékeket a helyi gy(ijtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kdrmyezeti és egészségiigyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus
késziilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
valé hasznositasahoz.

A gy(jt6pontokrol a helyi hatésagok adhatnak
felvilagositast.
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PyKOBOACTBO N0 3KCNNyaTaLmuu

Bnarogapum 3a noxkynky Hawero uaaenud. Ml
HaZeeMcA, 4T Bbl C yA0BONLCTBUEM ByaeTe
Nonb30BaTLCA UM.

CyvMBONbI B AaHHOM PYKOBOACTBE NONb30Ba-
Tens

BakHble ykasaHus, kacatolumeca aLuei 6es-
OMaCHOCTH, OTMeuYeHbl 0c060. Bo M3beskarue
HecuacTHbIX Cly4Yaes M NOBPEMAEHHUA YCTPOUCTBA
oBpaLLiaiite Ha HUX 0c0B0e BHUMAHWE:

/A PEOYNPEMOEHUE:
MpeaynpexaeHue 06 oNacHoCTH AN 3A0POBbLA,
YKa3bIBAET Ha BO3MOMHOCTb MOBPEMIEHHH.

/\ BHUMAHUE:
[oTeHumManbHasa onacHoCTb AnA YCTPOUCTBA MK
ApYrux NpeameTos.

i MPUMEYAHMA:
CoBeTbl U MHGOPMALWA Ans BaC.

Conepmanue
0B30p AeTanei MPUOOPA......ccrreeveerrrrrreeerreneeees 3
OBLUNE BAMEUBHH «...vvovveveeeerseeeerreeseees 67
CneunanbHble HCTPYKLMK MO TEXHUKE
6e30MacHOCTY ANA 3TOF0 YCTPOUCTBA. ......cvve..... 68
0630p AeTaneit npubopa /
KOMMAEKT MOCTABKM .....cevvvreerreeeerereneereeeseeseeenees 69
M10Ar0TOBKA K PABOTE ..covvvveevrsnreerseeereess 69
VIHCTPYKLMM MO UCMIONB30BAHUIO ...ooveeeervrcenees 69
PeKOMEHAYEMBIE PELEMTBI......cvuvverrererrerirerenes 7
UMCTKA. oo eeoeereeeeseeeeeeese st ssessneees 73
XPAHEHME .....cvvveeieeeeeeeisesiessessseseessesnsens
TexHuueckue AaHHbIe

O6wwue 3ameyaHus

Mepea Hayanom sKkcnnyarauvu npuéopa BHUMa-
TENbHO MPOYMTANTE MpUNAraemyro MHCTPYKLMI
10 KCMyaTauM1 U COXPaHUTE e B HAZEHOM
MECTe, BMECTE C rapaHTUIHLIM TaloHOM, Kac-
COBbIM YEKOM W, M0 BO3MOXKHOCTH, KAPTOHHOM
KOPOBKO¥ C yNakoBOUHbIM Matepuanom. Ecrm
LiaeTe KoMy-nuBo nonosb30Batbes Npubopom,
06nA3aTensHO AaiTe BNpUaady AaHHYH UHCTPYK-
LMIO MO SKCTNyaTaLuu.

* [lonb3yitTech NPMBOPOM TONBKO YaCTHLIM 06-
Pa3oM U Mo HasHaueHuto. Mpubop He npedxa-
3HaueH AnA KOMMEPYECKOrO MCMONb30BaHMA.

*  He nonb3yitecb MpubopoM Moz OTKPLITHIM
Hebom. Mpenoxpansite npuBop ot apkl,
NPAMBIX CONHEYHbIX TTy4Yel, BNAXXHOCTH (HK B
KOEM Cryyae He MorpyxanTe ero B BoAy) 1
yzapos 06 ocTpble yrbl. He npukacaiteck k
np16opy BraXKHbIMK pykamu. Eciv npubop
YBRKHUICA MK HAMOK, TYT e BbIHbTE BUIKY
13 PO3ETKM.

* [pubop 1 kabenb CeTeBOro NUTaHNA HE0BXO-

AMMO perynapHo o6cneaoBaTb Ha Hannune
cnenoB nospeaenus. Mpu oBHapyeHuu

MOBPEMAEHNS NONb30BaTLCH NPMBOPOM 3a-
MpeLLAeTCH.

* Wcnonbayiite TONbKO OpUTMHABHBIE 3an4acTH.
* W3 coobpaxeHuit 6e3onacHoCcTH Ans AeTeil He

0CTaBNANTE NEXaTb YNaKOBKY (MNacTUKOBbIE
MELLIKW, KAPTOH, NeHOMNacT M T.4.) 6e3 npu-
cMoTpa.

/N NPELOYNPEMAEHUE:

He nossonaiite AeTAM Urpatb ¢ NOAMaTUe-
HOBOW NneHKoi. OnacHoCTb yayLbA!
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CneuvanbHble UHCTPYKLMK NO TEXHUKE 6e30MacHOCTH

ANA 3TOr0 YCTPOUCTBA

/\ NPEQYNPEMOEHUE: Puck TpaBmbi!
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* [epea 3amMeHOM NPUHAANEXHOCTEN UK YCTAHOBKOW AOMOMHM-
TeNbHbIX AETaNeN, KOTOPbIE ABMKYTCSA BO BpEMA PadoThl, BbIK/HO-
YKUTE YCTPOMCTBO M OTKIKOUUTE Er0 OT INEKTPOCETH.

He npuKkacanTech K NOABMKHBLIM AeTanaM.

[epen BKIKOYEHWEM YCTPOACTBA NPOBEPLTE, MPABIUILHO MK YCTa-
HOBMEHBI KPEMIEH!A NPUHAANEHOCTEN U HAAEKHO K OHW 3aTA-
HyTbI.

Bcerza oTkt04anTe yCTPOACTBO M3 CETH, KOTAA C HUM HUKTO He
paboTaeT, a Takke nepes Hauanom pasbopku, COOPKM KU YHCTKK.
He nbiTantech CaMOCTOATENBHO OTPEMOHTUPOBATL YCTPOUCTBO.
O6parvuteck K aBTOpM30BaHHOMY NpodeccroHany. Bo nsbexanme
ONACHOCTM MEHATb MOBPEXAEHHBIA KaBeNb Ha aHanormuHbIM 4on-
YKEH NPOM3BOANTENb, HALLIA KNUEHTCKan cnyx0a v nobon apy-
rOW KBaIMULMPOBAHHbIA CIELMaUCT.

[etam 3anpeLuaeTca nonb3oBatbCA AaHHBIM YCTPOUCTBOM.
XpaHuTe yCTPOACTBO U LLUHYP NoJarblue OT JEeTen.

3anpeLuaetca AeTAM Urpath C AaHHbIM YCTPONCTBOM.
YcTpoicTaa MoryT ObiTb MCONb30BaHbI M0AbMM C OrPaHUYEHHbI-
MW GU3MYECKMMM WU YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM, a TAKIKE He
MMEIOLLME OnbiTa PadoTbl, TONLKO NOA NPUCMOTPOM UM NOCAE Mo-
flyYeH1s HHCTPYKTaMa no 6e3onacHoi aKcnyaTauuu yCTpoi-
CTBa, EC/M 3TW NIOAM OCO3HAKOT BCE PUCKM, CBA3AHHBIE C AQHHBIM
np1BopoMm.



/\ BHUMAHMUE:
3anpeLuaeTca norpyatb YCTPOUCTBO B BOAY ANA OUMCTKM. [1pocum
Bac cobnoAaTb MHCTPYKLMK, NPUBEAEHHbIE B pasaene “Yuctka’.

He TporainTe npeaoxpaH1TeNbHbIe NepeKnoyaTeny.
Mcnonb3yiite JaHHOE YCTPOCTBO TOMLKO AnA 00paboTku nuLLe-

BbIX NPOAYKTOB.

Mcnonb3oBaHme YCTPOHCTBA He MO HA3HAYEHMI0 MOXKET NPUBECTH

K TpaBMme.

00630p geTaneit npubopa /
KomnneKT nocTasku
MoBOPOTHbIN pyKas

A MaHenb ynpasnenua
2 [Jucnneit
3 KHonku Taitmepa @/ ©
4 Pyuxa ynpasneHus
5  Peblyar onyckaxus / noabem pykasa
6 BeHumk
7 Kproyok ans cmeLnBanma
8a +8b Kproyok ana sameca
9 Jexa
10 Bpbisrosuk

MoaroToBKa K padote

. W3Bnekute yCTPOICTBO M BCE aKceccyapbl

13 KOPOBKM.
MpoBepbTe NOSHOTY KOMM/EKTA NOCTABKA.

MpoBepbLTE YCTPOACTBO HA HANMMYME KaKUX-NK-

60 NOBPEXAEHMI NP TPAHCTIOPTUPOBKE AN
MPeOTBPALLEHHSA ONACHBIX CUTYaLMH.

i MPUMEYAHMUA:

Ecnu Bbl 06Hapywnn NoBpexaeHHe, Bbl-
3BaHHOE TPAHCMOPTUPOBKOM, 0BpaTUTeCh K
BaLllemy Aunepy HemeanenHo. Mospexaen-
HbIM YCTPOMCTBOM MONb30BATLCA HEMb3A!

Y100 yAanuTb YacCTulbl U Nblnb, OCTaBLUKWECA

focne npou3BoACTBEHOrO npouecca, NoYncTu-

Te BCE aKCeccyapbl, Kak OnuMcaHo B pasaene
“YueTka”.

AneKTpUUEcKHe CoeaMHEHHA

MpoBepbTe, UT0BLI ANEKTPONUTAHKE OT CETU
COOTBETCTBOBANO CreUMOHKALMAM NacropTHOM
TabMYKM.

MHCprKI.IMM no UCNoJsib30BaHUIO

1. Y6enwtech, uTo perynaTop ynpasnexus Haxo-
ANTCA B Nonoxenun “0”.

2. OTHpBITUE OTKMAHOW FONOBHOM YacTy:
HaxxmuTe pbivar (5) B HanpaeneHUM CTRENKM.
BpyuHyro ycTaHoBHTE NOBOPOTHbIN PyKaBs B
BEpXHee nonoxerue. Koraa peluar BCTaHeT
Hasaz B MyCKOBOE MONOMeEHHE, PyKaB ByseT
3ad1KCHMPOBAH.

3. YcraHoB{TE MUCKY ANA CMELUWBAHKA B €€
Aepatenb. [oBepHUTe MUCKY B Hanpasne-
Hm cTpenku Ao octaHosku (LOCK).

4. Tenepb ycTaHOBMTE BPBI3TOBMK N0 NOBOPOT-
HbIM pyKaBoM: Yep)kuBaiiTe BpbIroBuK Tak,
4T0BblI BOPOTHUYOK BLIN HANpaBieH BBEPX.
3anmBHOe 0TBEPCTUE LOMKHO BbiTb HAMPO-
VB BaC cnesa. BeTasbTe HanpasnAoLLMe
BbICTYNbI BPbI3rOBMKA B yry6neHus Ha AHE
MOBOPOTHOTO pykasa. oBepHHTe BpLI3roBuK
MPOTWB 4aCOBOW CTPENKM A0 ynopa.

5a.BcTaBbTe BEHUMK v KPHOYOK ANA CMeLLy-
BaHMUA: YCTAHOBWTE HAacazKy Ha MPUBOAHON
Bas. Oukcartop HacaaKu BCTaBNAETCA B Ba.
AKKypaTHO HacaauTe HacazKy Ha Ban U no-
BEPHHTE ee NPOTMB YacOBOM CTPENKY.
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5b.YcraHoBKa KprouKa ans

3aMeLLMBaHuA:

Bcerna pa6oraitte ¢

ABYMA KpHoYKamm An

3amMelumBanua. Berasbte

KDHOUKM AN 3amelunBa-

HWA TaKkiM e 06pasoM, Kak 1 Apyrve Hacad-

K (meTanb 5a). CMoTpUTE Ha PUCYHOK CrpaBa.

HanpaBnAtoLLmii BbICTYN AOMKeEH BOWTH B
yrny6netue.

Tabnuua TMNOB TeCTa U HHCTPYMEHTOB

. MomecTuTe HrPEANEHTLI B MUCKY.
. 3aKpbITHe FONOBHON YacTh: HaxwuTe poivar

(5) B HaNpaBNEHUN CTPENKN M OAHOBPEMEHHO
OnyCTUTE NOBOPOTHBIM pyKaB. Phiuar BCTaHeT
Ha3aZ B NYCKOBOE NMONOXEHKE.

. MoacoeanHuTe BUNKY CETEBOTO LUHYpa K PO-

3ETKE CETW BNEKTPONUTaHKA.

. C nomoLLblo perynaTopa BKAouMTe Npuoop,

a 3aTeM 3ajiaiTe CKOPOCTb B COOTBETCTBUM CO
cneaytoLLe Tabnmuei.

+ [ucnneit nokaxet Bpems paboTsl B popma-

T€ “MUHYTBI : CEKYHAbI".

[NapameTpbl yCTaHOBKM MO yMONYaHHIO
=1 -3 =5 M1HYT, MapameTpbl YCTaHOBKK
4-6 =10 MuHyT.

+ [locne UcTeueHs BpeMeHH Taivepa npubop

BbIKMtOYaETCA aBToMaTnyecku. Ha aucnnee
oT0BpaXKaeTCA == == ==",

¢ ONEeKTPOHHbI PErynaTop CKOPOCTH NPeAoT-

BpalLaeT neperpysky Asuratens. B cnyyae
3HAYMTENBHOTO YBENMUEHNS HArpy3Ki YacTo-
Ta BpALLEHWA Basia YMEHbLUAETCA aBToMarK-
YECKM.
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Maxc.
UHetpy- .
Tun TecTa MeHT Hactpoitka Hon-Bo Bpema
paboThl
MaKc. 7,5 Kr Tecta
MaKc. 4750 r Myku
Taxenoe TecTo (Hanpuvep, Kptok ans 1.3 p 5
xne6HOE W1 NecouHoe) B30MBaHMA (Pexomernyemoe mak-
CUManbHOE COOTHOLLE-
Hue MyKa / Boja: 5 : 3)
TecTo cpesHel nnoTHOCTH Kptok ana 1.3 MaKc. 6 wTpa 5 WH
(CMecb AnA BbINEYKM KEKCOB) 3ameca
Jerkoe TecTo (Hanpumep, TeCTo MK, 200 Mt
AnA Badenb WM BnuHOB, cmeTa- BeHuuk 4-6 10 MUH
Makc. 4 nutpa
Ha, NyAnHr)
AnuHble Genku BeHumk 6 5-30 Ay 10 MuH
i MPUMEYAHHA: i MPUMEYAHMUA:

+ HKpatKoe Bpema paboThbl: ecnu TeCTO TA-

KeNoe, He UCToNb3YHTe YCTPOMCTBO Bonee
5 MuHYT; AenaiTe nepepbisbl Ha 10 MUHYT,
41Okl AaTh EMY OCTITb.

lMonomeHune “P” - UMNYNbCHLIM PEHUM:
BrkntounTe KpatkoBpemMeHHo Npudop ¢ Mak-
CUMarbHOM YaCTOTOM BPALLEHNA ANEKTPO-
ABWratens, yaepx1Ban perynartop B AaHHOM
MONOXEHMN.



UMNynbCHBIN perum

/\ NPEQYNPEMIEHUE: OnacHocTb nony-

YeHus TpaBMmbi!

+ Bcerpa ycTaHaenusalite pyuKy ynpasnenua
B NonoeHue “0”, ecin Hy)KHO NpepBsatb
paboTy yCTPOHCTBa.

*  BblaepHuTe WTencenb 13 po3eTku, ecnu
Heo6X0AMMO CMEHHUTb HacaaKy.

+  JloxauTech noka HacaaKa nonHoCTbIO 0cTa-
HowuTCA!

i NPUMEYAHKA:

Ecnu BaM HyXHO aKTMBMpOBaTh pbivar (5) Bo
BPEMA SKCnnyaraLuy ang Toro, YToObl NOAHATh
PpYKaB, NPEAOXPaHUTENbHBIN BbIKMHOYATENb
OTKMKOUMT ABMratens. Ha aucnnee Gynet Muratb
Haznucb “CLOSE” — 3anpoc 3aKphbiTb NOBOPOT-
HbIM PyKaB. Bbl MOXeTe NPoA0MKIUTL padoTy,
KaK TONbKO YCTAHOBMTE KHOMKY YNpaBeHuA B
nonoxetue “0”. OcTaBLueecA Bpems paboTl
ByeT CoXpaHeHo.

ONeKTPOHHLIN TanMep

«  [na 3ananuA BpemeHu paboTsl KCMIONb3yHTCH
KHOMKN D 1 ©.

+MaxcumanbHoe Bpems, KOTOpPOe MOXHO yCTa-
HOBWTb, 20 MUHYT 1 30 CeKyHA.

* Bbl Takxe MOXeTe M3MEHWUTb AUTENBHOCTL BO
Bpems paboTbl ¢ NOMOLLBH) KHOMOK @ 1 ©.

+ B cnyyae kpatkoBpeMeHHOr0 npepbiBaHma
9NEKTPOCHABMEHA NapameTpsl TaiiMepa co-
XPaHATCA A0 TeX nop, Noka npubop He Gyaet
OTKJOYEH OT PO3ETKM CETU 3NEKTPOMMUTAHMA.

+ Ecnu Bbl X0THTE NEpeycTaHoBMTb (COPOCHTL)
YCTaHOBNEHHOE BPEMS, 0AHOBPEMEHHO
HaXKMWUTE 1 yAEpX1BaATE KHONKM D M © B
TeyeHue 3 CexyHa.

+ [locne ucTeueHA BpeMeHH Taitmepa npubop
BbIKNIOYaETCA aBToMarnyecku. Ha aucnnee
oToBparKaeTes == ====",

i MPUMEYAHHA:
[nA npofomKeHa paboTkl cHayana ycTaHoBuTe
perynaTop B nonoxeHue “0”.

OKoHuaHue paboTbl U CHATUE EMKOCTH ANA

CMeLUMBaHUA

+ [locne ucnonb3oBaHKA yCTPOMCTBA yCTaHO-
BMTE YUKy ynpaBneHus B nonoxenue 0",
BblaepHuTe Lutencenb U3 poseTku.

* Hawmute pbivar (5) B HanpasneHn CTPENKM.
['0noBHaA YaCTb OTKUALIBAETCA BBEPX.

* CHUMMTE MHCTPYMEHT.

* Kpatko nosepHuTe MUCKy N0 4aCOBOW CTpen-
ke, 4ToBbI CHATH €e.

* Mcnonb3ya nonartky, M3BAEKUTE TECTO U3 EMKO-
CTH AiNA CMELLMBAHNS.

+[louncTnTe BCE MCMONB30BAHHBIE KOMMOHEHTHI,
KaK OnucaHo B pasaene “Yuctka’.

PeKOMEH.EIyeMbIe peuenTbl

Cmech Ans GUCKBUTOB

(OcHoBHo# peuent)  YcTaHOBKa copocTv 1-3
WUHrpeaneHTh!:

250 r mArkoro mMacna unu maprapuHa, 250 r caxa-
pa, 1 NaKeTMK BaHWNLHOMO caxapa unu 1 naketmk
NIMMOHHOr0 apomaTuaaropa, 1 Lwenotka conu,

4 qiiua, 500 1 NWeHKYHOM MyKK, 1 NakeTUK pas-
pbIXUTENs, NPUMeEpHO 1/8 nuTpa Monoka.

lMpurotosneHue:

[OMECTUTE MLUEHNYHYIO MYKY C APYTAMM WH-
rPEeANEHTAMM B JEXKY, CMeLLaiTe C MOMOLLLIO
KPHOUKa AnA CMELLMBAHUA HA MPOTAXEHNN

30 CeKyHA Ha cKkopocTH 1, 3aTem NpuMepHO

3 MUHYTHI Ha CKOPOCTU 3. CMaXKbTe HUPOM
OpMY NS BhINEYKM WK mocTenuTe Bymary ans
BbICTUNIAHWA (HOPM, HaNeiTe TECTO U 3aneKanTe.
MpoBepbTe rOTOBHOCTb Nepea TeM, Kak BblHyTb
6040 M3 JyXOBKM: MPOTKHUTE TOPT 320CTPEHHOM
AepeBAHHOM NanoyKoi B LIEHTpe. Ecnmn TecTo He
NPUNMNAET K NanouKe, TopT roToB. MomecTute
TOPT Ha NOAHOC /1A BBINEYKM W NOLOMANTE, NOKA
OH OCTbIHET.

4l

PYCCKUX



PYCCKUK

CraHpapTHaA AyXoBKa:

YcTaHosKa: 2

Harpes: OneKTpryecKan AyxoBKa:
BEPXHWI 1 HWKHUIA HarpeB
175-200°, razoBan AyxoBKa:
yCTaHOBKN 2-3

Bpewmn 3anexkanua: 50-60 MuHyT

Bbl MOXETE U3MEHATL 3TOT PeLenT no CBoeMy
BKYCY, Hanpumep, Ao6asus 100 r ustoMa 1iu

100 r opexos unu 100 r TepToro wokonaza. Hudto
He orpaH1uMBaET BaLlle BOOBPaXKEHHe.

Bynouxu ¢

cemeHamH nbHa YcTaHoBKa cKopocTh 1 -2

WHrpeauneHThI:

500-550 r nLweHnyHoM MyKm, 50 T CeMAH NbHa,
3/8 nuTpa BoAbl, 1 KyOMK ApoxoKeit (40 T),

100 I HEXXMPHOW ChIYYYKHOM 3aKBACKHM, XOPOLLIO
MPOCYLUEHHON, 1 YaiHas NoXkKa Conu.

[lnAa cmaunBaHma: 2 CTONOBLIE NOXKM BOAI

MpurotosneHue:

3amounTe cemeHa nbHa B 1/8 nutpa Tennon BoAbl.
lomecTuTe ocTasLuytoca Tennyto Bogy (1/4 nutpa)
B A€y, HAChINbTE B HEE APOXOKM, A06aBbTE Chi-
YYXKHYHO 3aKBACKY W XOPOLLIEHbKO NepemeLLante
KPHOUKOM ANnd 3aMeca Ha CKOpOCTH 2. [IpoOKu
JOMKHbI MOMHOCTBIO PACTBOPHTLCA. MomecTute
MYKY C 3aMOYEHHBIMU CEMEHaMM fibHa U COMbIO

B AeXy. 3ameLL1BaiTe Ha CKOpOCTH 1, 3aTem
MOMEHANTE CKOPOCTb Ha 2 1 3aMeLLMBaiTE eLle
3-5 MuHYT. Hakpoiite TeCTo 1 noMecTuTe ero B
TEnnoe Mecto Ha 45-60 muHyT. CHoBa 3amecuTe,
BbIHBTE W3 [IEXH U caenaiiTe ua TecTa 16 Gyrnouek.
HakpoiiTe npoTvBeHs BnaxHoi Gymaroi Ans npo-
TMBHA. [omecTuTe Ha Hee Bynouku, npoeanTe
PacCTONKy B TeueHue 15 MUHYT, CMOUKTE TENom
BOAOW ¥ 3anekainrte.
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CraHpapTHaA AyXOBKa:
YcraHoBkKa: 2
Harpes: OneKTpUyYecKas AyxoBKa:

BEPXHUA M HWKHWI Harpes

200-220° (MpeasapuTenbHbli

Harpes 5 MuHyT), la3oBan

AYXOBKa: yCTaHOBKA 2-3
Bpema sanexanma: 30-40 MuHyT

LLiokonaaHbI#
Kpem
UHrpuaneHTbI:
200 mn cmeTaHbl, 150 r nonycnaaxow Wwokonaa-
HoW rnasypw, 3 anua, 50-60 r caxapa, 1 wenotka
conu, 1 nakeTK BaHULHOrO caxapa, 1 cTonosan
NOXKA KOHBAKA WK POMA, LLIOKONaAHanA CTPYKKA.

YcTaHoBKa CKOpPOCTU 5 - 6

MpurotosneHue:

Babeitte cmeTaHy B eMKOCTH 1Al CMELLMBAHUS C
MOMOLLIbO BEHUMKA ANs B3GMBAHWA AWL; yaanuTe
CMETaHy 13 EMKOCTHM W NOCTaBbTeE ee B X0NoA-
HOe MecTO.

PacronuTe LLOKONaAHYHO MMasypb B COOTBETCTBUM
C MHCTPYKLMEN Ha yNakoBKe U1 NpoaepHas ee
3 MUHYTBI B MMKPOBOTHOBOW NEYM MU MOLLHOCTH
600 Br. Tem BpemeHeM, C MOMOLLbHO BEHUMKA
ANA B3OMBaHKA AL, B3OeiTe B eMKOCTH ANd
CMeLLMBaHHA ANLa, caxap, BaHWbHbIM caxap,
KOHbAK MM POM, U COflb, O NOABNEHNA NEHbI.
[obaBbTe pacTonneHHyHo LWOKONAAHYH Masypb
1 paBHOMEPHO NnepemelLLalTe Ha CKopoCTH 5-6.
OcTaBbTe HEKOTOPOE KOMMUYECTBO B3OUTBIX CIMBOK
Ans yKpallerus. [Jo6asbTe 0CTaBLUMICH KPEM

K nepemeLLMBaEMOi Macce 1 CMeLLaiTe BCe B
UMNYNBECHOM pexume. apHUpYITe LIOKONaAHbIA
KPEeM W NOJauTe ero K CTONY OXNaXKAEHHBIM.



UuctKa

/N MPEQYNPEMOEHME:

» OtCoeaMHUTE YCTPOUCTBO OT CETU MUTAHMA NEPEes OYUCTKON.
* He norpy»«aute yCTPOMCTBO B BOAY. OTO MOXET NPUBECTU K Nopa-
KEHMIO SNEKTPUYECKUM TOKOM UK NOXapy.

/\ BHUMAHMUE:

¢ He vcnonbayiite METANNMYECKYIO LLETKY WK
WHblE aBPa3MBHbIE KYXOHHbIE MPUHAANEKHO-
CTU LA OYUCTKM.

* He vcnonbayiite arpeccuBHble M abpasvb-
Hble Y/CTALLME CpeacTBa.

Homyx pBuratens
Koyx Criesyet YncTuth TOMBKO C MOMOLLbIO

BNAXKHOM TKaHM, 106aB1B HEMHOTO XXMAKOCTH A
MbITbA NMOCYAbI.

Mucka ana cmewmBaHua

Mucky AnA CMeLLMBAHMA MOXHO MbITb B MOCY-
JIOMO€YHOI MalLMHe. He 106aBnaiTe UaNMULLIHNX
YMCTALLMX CPEACTB (MOIOLLME CPEACTBA, COMb U
ononackvBarens).

Hacagru ana B36MBaHUA U CMELLMBaHUA

/\ BHUMAHUE:

Hacazku Henb3A MbiTb B N0CYA0MOEYHO
MatLnHe. Harpes 1 arpeccuBHbIe YMCTALLME
cpeacTsa MoryT AedopMUpoBaTh MK oBecLBe-
TUTb HacazKM.

+ [letanu ycTpoicTaa, ConpuKkacasLLMECA C nK-
LLeBbIMM NPOAYKTAMM, MOXHO MPOMoNocKars
BOAOW.

+  [laiiTe AeTanAaM NONHOCTLIO BICOXHYTb Neped
TeM, KaK coBuparb YCTPOICTBO CHOBA.

XpaHeHue

¢+ Ouunctute ﬂpMéOp B COOTBETCTBUM C NpUBE-
AEHHLIMW YKa3aHUAMMU.

« Ecmm ﬂpMéOp HE NnaHnpyeTca MCnonb3osatb B
TEYEHUN ANUTENBbHOro BPEMEHH, PEKOMEHAY-
€TCA XPaHUTb €ro B OpVIFVIHaﬂbHOﬁ ynaxoBKe.

. XpaHVITe ﬂpMéOp B XOPOLLO NpoBETPMBAEMOM
1 CyXOM NOMeELLEHNK BHE A0CTyna Aetei.

TexHUYecK1e AaHHble

MOLEIB: .oovvvreeeerieeieeeeeieeinns PC-KM 1096
ONEKTPOMUTAHNE: .....cvvvcennee. 220-240 B~ 50/60 Hz

BEC HETTO: v npum. 11,00 kr

CoxpaHeHo npaBo Ha TEXHUYECKNE U KOHCTPYKLK-
OHHbIE M3MEHEHNA B paMKax NPOAOMKaloLLencA
pa3paBoTki1 MpodyKTa.

[laHHoe yCTPOWUCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKY-
wwm avpexteam CE, TakiM Kak anekTpomar-
HUTHAA COBMECTUMOCTb M HU3KOE HaNPMEHHE;
OHO MPOM3BELEHO B COOTBETCTBUN C HOBEALLMMM
npaBunamu TeXHUKK 6e30MacHOCTH.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zaru¢ni list « kartica jamstva « carte de
garantie - FlapaHUMoHHa KapTa  zarucny list « garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
Oasa Ay

PC-KM 1096

24 Monate Garantie gemdB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 meceua rapaHuusa B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa feknapauus « 24-mesaéna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapanTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUANAM » cleall Sl 15 156 24 534 Slas

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening + date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma + data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, 7ig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - Jlara Ha nokynkara, Meuar Ha Mpogagavia, Mognwc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzéje,
alirds + aata npuaGarts, nevatka npogasus, mignc « lata npuoGpeterus, LUiTamn npogasua, Moanucs -
Ry LS g e s
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