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gelbar, perfekt fiir Braten und Auflaufe. Und die verschiedenen Uquftfunktlonen sorgen fi g
Backergebnisse bei Kuchen und Pizza. Eine separate Auftaufunktion macht die Vielseitigkeit dleses Back &
Grill Ofens vollkommen. Die kurze Aufheizzeit der Edelstahl Heizelemente und die 2-fach verglaste Back-
ofentlir mit Backraumdichtung sorgen fiir gute Energieeffizienz. Eine 120 Minuten Zeitschaltuhr mit Dauer-
stellung und Signalton, die stufenlose Temperaturregelung von 80 bis 230 °C sowie die praktische Innenbe-
leuchtung des Backraums garantieren angenehmen Bedienkomfort. Dank der Antihaftbeschichtung und des
entnehmbaren Kriimelblechs ist dieses attraktive Gerat auch sehr einfach zu reinigen.
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Technische Daten:

e Type: BG 1805/E
e 230V~ 1800W - Edelstahl
e 42 Liter Volumen fiir Backformen bis 31,5 cm @
e Edelstahl Heizelemente, kurze Vorheizzeit
e Temperatur stufenlos regelbar von 80 °C bis 230 °C
e  Ober- und Unterhitze, auch getrennt wahlbar
e diverse Umluftfunktionen, separate Auftaufunktion
e motorischer DrehspieB fiir 2 leckere Hahnchen, Rollbraten uvm.
e 120 Minuten Zeitschaltuhr mit Dauerstellung und Signalton
e energiesparend durch 2-fach verglaste Backofentiir
und Backraumdichtung
e Backraum antihaftbeschichtet zur leichten Reinigung
e mit vier Einschubebenen und Innenbeleuchtung
e Uberhitzungsschutz und Kontrolllampe
e  DrehspieB-Garnitur mit separatem Handgriff
e emailliertes Brat-/Backblech, mit separatem Handgriff
e verchromter Grillrost, entnehmbares Kriimelblech
e MaBe Gerat (BxTxH): 51,5 x 41,5 x 36 cm
e MaBe nutzbarer Garraum (BxTxH): 38,5 x 34 x 26 cm
e EAN: 40 01797 270306
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